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La utilitzacié de llevats seleccionats en vinificacié és una técnica enologica utilitzada
en molts cellers amb la finalitat de controlar la poblacié diversa de llevats indigenes
gue tradicionalment actuen en processos espontanis, ja que la poblacié microbiana
protagonista de la fermentacié alcoholica condicionara notablement la qualitat del
producte final. Aixi doncs, I'Us de llevats comercials per a la producci6é de vi i cava és
una practica ordinaria per assegurar la reproductibilitat del producte i també per reduir
el risc d’aturades de fermentacié o desviacions organoléptiques.

Malgrat les avantatges que a priori té la utilitzacié de llevats seleccionats, existeix certa
reticencia al seu Us sistematic, degut principalment a que els llevats que actualment es
comercialitzen son foranis i les mateixes soques son utilitzades en moltes arees
vitivinicoles. Aixd pot contribuir a una homogeneitzacié de I'aroma i gust, i a una
manca de singularitat dels vins produits en una determinada zona.

D’altra banda, les practiques d’enologia ecoldgica recomanen I'Us de llevats autdctons
i la biodinamica obliga a fer-ho. Per no arriscar-se a realitzar fermentacions
espontanies, que no es trobin sota control, algunes empreses elaboradores de vins i
caves estan realitzant una aposta per a dotar-se d’instruments técnics, mitjangant la
seleccié de llevats autoctons de les millors parcel-les de les seves explotacions, per
aconseguir una imatge diferenciada en els seus productes. Les soques de llevats
natives poden ser microorganismes millor adaptats a I'area de produccié i a les
varietats de la zona, associant-se al terroir, i alhora poden potenciar les peculiaritats
(aroma, cos, bouquet, ...) d'un determinat vi, esdevenint factors importants per a la
seva tipicitat. D’aquesta forma les fermentacions alcoholiques es poden conduir amb
llevats autdctons de la zona, perd d’'una manera controlada.

Aquest treball presenta el procés de seleccio i aplicacié en I'elaboracio de vi i cava de
noves soques de Saccharomyces cerevisiae autoctones de diferents parcel-les o
zones vitivinicoles.




