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L’analisi de parametres
critics del APPCC
vitivinicola.

Carme Domingo




Reglamentacio
CODEX alimentarius

e Codex Alimentarius

Sl B N

e Reglament (CE) 178/2002 de 28 de gener, sobre
principis i requisits generals de la legislacio alimentaria
e Reglament (CE) 852/2004 de 29 d'abril, relatiu a la

higiene dels productes alimentaris

e Llel 20/2002, de 5 de juliol, de seguretat alimentaria
e Llei 14/ 2003, de 13 de juny, de qualitat agroalimentaria
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Sector

e Public: e Privat:

Promoure el correcte Seguretat
disseny i implantacio Responsabilitat
dels Plans d'Analisi de Tra(;ab|l|tat.
Perills i Punts Critic de Transparencia

Emergencia
Control (APPCC) .
Prevencio

Cooperacio

Activitats de control



000
0000
0000
. . ooo
Perill / Risc :
e Perill: Agent biologic, quimic o fisic
present en 'aliment, o bé la condicio en
que aquest aliment es troba, que pot fer
gue sigui insegur per a la salut del FRITZ HALLGARTEN
consumidor. - WINE
SCANDAL

e Risc: Probabilitat de I'ocurrencia d’'un
perill o altra no conformitat, amb un efecte
perjudicial per a la salut.

W

e Critic: que separa el que és acceptable
del que és inacceptable



Sistema de gestio del risc

Reglamentaci

Practiques
correctes
d'higlene



A on es comenca ?

Bones e Adopcié BPA

e Voluntaria

Préctiques e Incentivada (modulacié ajuts)
e Certificacio (AE, PI)

Ag”COIeS e Sistemes de Gestio de la Qualitat

e Sistemes de Gestio Ambiental



000
0000
~ . ~ . 00000
Bones Practiqgues Agraries (BPA) i
Accions involucrades en la produccio, e
processat i transport de productes
alimentaris d’origen agricola orientades a
assegurar la proteccié de A Siryof
WINE
e higiene i salut humana A Shorapiy

e medi ambient

mitjancant metodes
e ecologicament meés segurs,
e higienicament acceptables,

e economicament factibles.




Eixos de les BPA’s

o>

Medi
Ambient Seguretat

N

Innocultat




Eixos de les BPA's

e Minimitzacio de I'impacte
e Proteccio de la biodiversitat
e Fertilitat dels sols

Medi :

e Reduccio de la contaminacio pmpient =

X9

7 Innocuitat



Eixos de les BPA's

«

Medi
Ambient

BPA
‘> /7
Innocultat

e Minimitzacio riscs contaminants (fisics,
guimics o microbiologics)

e Sistemes de Tracabilitat
e Models de gestio de risc (APPCC)
e Base de Sistemes d'Assegurament de Qualitat

Seguretat



Eixos de les BPA’s

e Prevencio riscos laborals
/‘7 e Formacio dels treballadors
Med Seguretat ® Compromisos de seguretat

Ambient

N7

" Innocuitat
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BPA'S en;

e SO
e Aigua ——

I Juick of zhe GRAPE:

0 R,
WINE preferable to WATER.

e Tractaments fitosanitaris | :

AR EATISE,

ixE is fhewn to be the Grand Preferver
of Healch, and Reito
Diseask

e Collita

e Residus

e Benestar, Salut | Seguretat
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BPA: Sol

e Evitar I'erosio (perdues de sol i nutrients)
e Conservar la materia organica
e Evitar compactacio i mantenir I'estructura

e Practiques racionals en el treball del sol:

guantitats, epoques i metodes
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BPA

e Utilitzacio de fangs de depuradora:

e han de ser tractats
e normativa reguladora: metalls pesats
e caracteristiques fertilitzants idonies

e Gestid de la fertilitzacio:

e Plad’'adobat

e Analisis de sols, de fulles

WHAT SHALL WE
HAVE TO DRINK?

LONDON
WILLIAM HEINEMANN LTD
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Adobat (Quadern expl. PI

Adobat: Mineral i Organic (inclosos els adobs foliars)
Model B {**)

Unitats fertilitzants aplicades per

; : | parcel-la
T+pu5: :I'a!:Ifc:h. Rigquesa Quantitat | Parcellanim.: __ Sup. ha .
Crata [aplicacio) (kg & |!'I:I'E'5:I. Observacions
(1) e _ Unitats
M Pals H=0 N Pals K0
TOTALS

{1} F= foliar; T =terreny; R=reg

[*} E! numera de parcel-la segueix el mateix ordre gue el full mimera 2.

{*") En &l cas d'utiftzar 2l model B, s afegiran tants fulls com sigui necessarn.

CQuadern dExpictacia d2 Vimya - 513
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Analisi sol (Quadern expl. PI)

Primera determinacid analitica del sol (%)

Textura PH CE1/5 (1) | mo (2) CIC (3) | CaCO;eq. | NKjel. P (4) K{d)
Aigua1/2.5 | (dSim) (%) (megll) (%) (%) (malkg) | (mg/kg)

(*} A realitzar quan s'incorpori la parcella al programa de produccié integrada, durant el primer semestre de 'any.

En el cas que es disposi d'aquesta analitica, realitzada amb anterioritat, es podra considerar valida si la mateixa, conté tots
els parametres indicats, i t& una antiguitat inferior o igual a la pericdicitat que estableixi la corresponent norma técnica de
produccia integrada.

(1) Conductivitat eléctrica; (2) Matéria Organica; (3) Capacitat d'intercanvi cationic. (4) Assimilable.

Analitiques posteriors del sél (")

PH Aigua
1/ 2.5 {dS/m) (%) (%)

CE1/5 (1) mo (2) N Kjel. P (3) K (3)
(mg'kg) (mg'kg)

(**) A realitzar amb postericritat a la primera analitica del sél, d'acord amb la periodicitat que estableixin les respectives
Mormes técniques de produccid integrada
(1) Conductivitat eléctrica; (2) Matéria Organica. (3) Assimilable.

Num. de referéncia de la Unitat cartografica (Mapa de sbls de Catalunya):

Fondaria arrelable (cm):

Drenatge de la parcel-la (bo, deficient,...):

Elements grossos % (estimacid aproximada):
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Analisi foliar (Quadern expl. PI) | ::
Analisi de fulles *)
Yo PRI
Ca Mg Ma M u Zn Fe B 5
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BPA: Aigua

e Pla de Gestio de I'Aigua
e Us eficient: aplicacions foliars, lluita anti-gelada, reg
e Evitar lixiviacio i salinitzacio
e Evitar contaminacio: organica, pesticides, nutrients,

sediments

e Analisis aigua:
e Aigles dereg

e Aigues residuals depurades (contaminants) 18



BPA: Tractaments fitosanitaris

Dosificacions ajustades a les necessitats
Usar substancies autoritzades.

Us correcte i adequat seguint les instruccions de

I'etiqueta: quantitats, moments, termini de seguretat
Formacio del personal
Equipament: seguretat | manteniment

Registres: | Reglament 852/2004

Utilitzacio de productes fitosanitaris

19

Plagues o malalties que afectin la seguretat



Utilitzacid productes
fitosanitaris (Quadern Pl)

‘ Tractaments fitosanitaris I

Maodel B [(*)
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LMR: Limit Maxim de Residus

Quantitat maxima de residus que pot estar present en

el cultiu si el producte s’ha utilitzat tal | com indiquen

les instruccions de l'etiqueta.
e Codex
e UE (harmonitzacié completa ¢ a finals 2006 ?)
e Pais
e sense LMR: limit legal de determinacio analitica

e envins: per alguns productes a Suissa, Canada,
USA I Italia
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BPA: Collita

e Respectar terminis de seguretat del

productes agroguimics anteriors a la verema
e Contenidors nets | adequats
e Registres:

e Resultats d’analisis de mostres gue tinguin

Importancia per a la salut humana
Reglament 852/2004 )




BPA: Residus

e (Gestio dels residus i efluents
e Reciclatge dels residus organics

e BP en referencia a 'emmagatzematge de
fitosanitaris | altres substancies perilloses
e Indrets coberts, secs | IiImpermeables,
e suficientment allunyats de cursos d'aigua.
e gestionar correctament els envasos

e Reduir riscs de la contaminaci6 accidental
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BPA:
Benestar, Salut | Seguretat

e Benestar social i economic

e Us eficient d’instruments i maquinaria i

e Proteccio del manipulador:
oreparacio | aplicacio dels caldos de
pulveritzacio
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BPA: Biodiversitat

e Manteniment de la biodiversitat dels
ecosistemes viticoles | associats

e Proteccio dels habitats naturals

e Proteccio de la fauna i flora silvestres
en immediacions de les parcel-les

e Preservar | valoritzar els paisatges
viticoles

25



BP's
e Bones Practiques Correctes

d’'Higiene (BPCH)

e Bones Practiques de Produccio-
Manipulaciéo (BPM)

e Bones Practigues de Laboratori
(BPL)

how to cook
with wine

26




Prerequisits

e Pla de control de l'aigua
e Pla de neteja i desinfeccid

e Pla de control de plagues | animals
iIndesitjables

e Pla de formacio i capacitacio del
personal en seguretat alimentaria

e Pla de control de proveidors
e Pla de tracabilitat
e Altres (opcional)

27



Tracabilitat:

historial dels productes alimentaris

Seguridad Alimentaria: de la Granja a la Mesa

“Del cep a l'ampolla’ g Reglament 178/2002
e Produccié Llei 20/2002
e Territorialitat 9 HIEl Ta e Y
e Origen geografic e Qui?
e Elaboraci6 e Com?
e Crianca e Quan?
e Comercialitzacio e Aon?

Produccio Elaboracio Distribucio
primaria

D

L) .



Gules per a la tracabilitat

para la aplicacion del sistema de

trazabilidad

en la empresa agroalimentaria

La tracabilitat
a Catalunya

S —

m Genaralat de Catalunya
Ageéncia Catalana
de Seguretat Alimentaria

29



Gules per a la tracabilitat

The European Federation of Wine &
Spirit Importers and Distributors

A VOLUNTARY CODE OF
PRACTICE
FOR TRACEABILITY

IN THE WINE SECTOR
(incorporating standards of hygiene)

1% July 2001

Trazabilidad

Trazabilidad

de la cadena de

abastecimiento
1 de vinos

Guias de Aplicacion
de Estandares



Tracabilitat a la vinya:
“Del cep al celler”

e Unitat Homogenia de Conreu (UHC):

Superficie de terreny que presenta unes
caracteristiques similars pel que fa a tipus de sol,
sistema de reg | el tipus de cultiu a la qual
s'apliquen de
cultiu similars, aixi com els mateixos

e Registres:
Quadern d’explotacio en la PI
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Tracabilitat a la vinya

e Cap enrera:

e Exclosos: fitosanitaris, adobs |
llavors o planter

e Recomanacio: Arxiu de factures de
compra de fitosanitaris, adobs o
prestacio de serveis.

e Cap endavant:

e Identificacio dels clients:
Nom | adreca
Naturalesa dels productes
Data de la venta
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Tracabilitat a la vinya

e Interna (I):
e Registre de Tractaments fitosanitaris:
Identificacio de la parcel-la
Nom comercial del producte
Dosis d’aplicacio
Data de tractament
Data de collita

Reglament 852/2004

33



Tracabilitat a la vinya 3+

e Interna (ll):
e Registre de Practiques de fertilitzacio:
o Fertilitzants organics:
= Tipus de producte
= Dosis
« Data d’aplicacio

o Fertilitzants de tipus Il (minerals):
= Dosis mitjana per explotacio

Directiva nitrats} 34




Tracabilitat a la bodega

e Cap enrera:
e |Identificacio de proveidors:
Nom
Adreca

I3

Informacio complementaria: Quantitat, 2 v, E:(,
NUm. lot, descripcions del producte

e |dentificacio productes entrats (raims,
mostos, Vvins)

e |dentificacio productes enologics
emprats 35

¢
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Tracabilitat a la bodega

e Cap endavant:
e Registre de sortides: lots/partida venuts

e |Identificacié de compradors:
Nom
Adreca
Data

e No obliga a identificar clients directes
(consumidors finals)

e |Nnterna:
e Registres dels lots: separacions o cupatges

e No obliga a relacionar el producte amb la
materia primera, envasos, additius
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APPCC

Assegurament de la
gualitat a traves de la
identificacio |
vigilancia dels punts
critics durant el procés
de producciod.

Analisi

Perills i

Punts

Critics

Control

37



Reglamentacid | Guies

Directiva 43/93 CEE

RD 2207/1995

APLICACION DEL SISTEMA DE

ANALISIS DE RIESGOS

v

CONTROL DE PUNTOS

CRITICOS ENVINOS

WS ATRLN [0 848 A 7 110V aE vl

AEUISTA TECMTA DS WTEREE MEFMASITHTE

Reglament 852/2004
RD 640/2006

GUIA PER A LA IMPLANTACIO DELS
AUTOCONTROLS BASATS EN EL
SISTEMA D’'ANALISIS DE PERILLS

| PUNTS DE CONTROL CRITIC
PER A LES EMPRESES
VITIVINICOLES.

m Generalitat de Catalunya

Institut Catala de laVinya iel Vi } T;'r‘;ﬂfj:,:
Agencia Catalana de Seguretat Alimentaria *‘*Allmen's
URB



Parametres en el vi

Exogens PCC
A &

No segurs Segurs

N\

No Acceptats Acceptats

N\

Additius Coadjuvants .




Residus de productes
fitosanitaris (1)

e Bones Practiques Agricoles (BPA)
e Degradacio dels residus fins a la collita

e Toxicologia: Trastorns neurologics i
reproductius. Immunotoxics. Lessions
hepatiques. Efectes teratogenics.
Carcinogens en animals. v

e Influencia sobre els processos de ,
e Coure _
e Ftalimides (Captan i Folpet)
e Sulfamida (Diclofuanida)
e Alguns triazols (Triadimefon 1 Triadimenol)

NOBLE RIOCH

40




o0
. L X
Residus de productes T
[ X )
. . . ( X
fitosanitaris (Il) :
Registre MAPA|Producte Grup quimic UE |ITALIAJSUISSA|CANA
Azoxistrobin Fungicida estrobilurina 2 2 (c) 2 (c) 3
Bromopropilat Acaricida organoclorat 2 2
O Captafol Fungicida ftalimides 0,02 | 0,02
Captan Fungicida ftalimides 31| 31 3 5
Cihalotrin Insecticida piretroid 0,2 0,2
Clorpirifos Insecticida organofosforat | 0,5 0,5 0,5 -
O Clozolinat Fungicida carboximida 0,05 | 0,05
I:I Diclofluanida Fungicida metilsulfamida | 10 10 (b)
Fenarimol Fungicida pirimidina 0,3 0,3 0,3 -
Fenitrotion Insecticida organofosforat | 0,5 0,5 0,5 -
O Fenvalerat Insecticida piretroid 0,02 | 0,02
Folpet Fungicida ftalimides 31| 30 3 25
Hexaconazol Fungicida triazol 0,1 0,1 (d) - -
Iprodiona Fungicida carboximida 10 |10(@) | 10 (@ 10
Malation Ac./Ins. organofosforat 0,5 0,5 0,5 8
Metil clorpirifos Insecticida organofosforat | 0,2 0,2 0,2
O Metil paration Insecticida organofosforat | 0,02* | 0,02*
Penconazol Fungicida triazol 0,2 0,2 0,1 -
Procimidona Fungicida carboximida 5 5(c) 5@) 5
Triadimenol Fungicida triazol 2 2 0,2 (c) - |41
Vinclozolina Fungicida carboximida 5 5 1 (b)




000
. 0000
Resldus de proauctes
000
| | u u ' ‘
fitosanitaris (lll) :
Registre MAPA|Producte Grup quimic ESP.|ALEM.[AUSTR.[BELGI.| FRAN.|HOLA. [ITALIA|R.UNI.|SUISSA|CANA.
Ciprodinil Fungicida pirimidina 2 2 2 0,02 1 0,05* | 5(c) 3 3(c) 2
Difenoconazol Fungicida triazol 0,2 0,5 0,2
Fenoxicarb Insecticida carbamat 1 (0,2(2 0,2 0,05* | 0,05 | 0,05* 0,2 - 0,3 -
Fludioxonil Fungicida cianopirrol 1 2 2 0,02 0,5 0,05* | 2 (c) 2 3(c) 1
Lufenuron Ins. benzoil-urees 0,02* - - - 1 - 0,5 - - -
Mepanipirim Fungicida pirimidina 2 2 0,05* - 0,1* | 3(b) 1

(*) Limit de determinaci6

(1) Raim de vinificacio: 10 ppm

(2) Raim de vinificacio: 1 ppm

(a) Envi: 2 ppm

(b) Envi: 1 ppm

(c) Envi: 0,5 ppm
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Ocratoxina A (OTA)

e ProducciO: Procés metabolic de
determinats fongs (Aspergillus
carbonarius)

e Toxicologia: Carcinogénic en animals i
probable en humans (Categoria 2A)

e Limits (OIV, Reglament 123/2005, de 26
de gener): A partir de 2005
Panses: 10 ppb

Vins, sucs, mostos I altres begudes a
base de vi i/o most: 2 ppb

A N DRE W B A R R
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Ocratoxina A

QUADERNS TECN|CS
DEL[HGAV'

Generaliat de Catalury
inatitut Catalh de Ia Vinya 1 ol Vi

)00 0
)0000
-Joeoeoo
(XX X
L



Metalls pesants ()

e Produccio:

Medi (aigua, terra i aire). Proximitat a contaminacio
iIndustrial. Equips | material en contacte amb el raim,
most o vi. Coadjuvants de vinificacio.

e Plom: Contaminacid ambiental. Pintures. Tines de
ciment. I

e Cadmi: Sol. Fertilitzants.
e Mercuri: Industria. Termometres.
e Zenc: Plaguicides. Material galvanitzat.

45



Metalls pesants (Il

e Toxicologia:

e Plom: Alteracions digestives,
hematologiques, neurologiques, renals |
endocrines. Hipertensio i malalties
cardiovasculars.

e Cadmi: Afeccions renals. Problemes en

I'aparell reproductor. Alteracions o0ssies.

e Mercuri: Alteracions neurologiques.

THE
Art and YyRery
OF

VINTNER:
AND
WINE - (,OOPERS

NNNNNNNNNN

Approved Du -Gons
| forche Confrving and Cu-

VVINES,

Whether Sy, G,
Idm r Fre r.ery
mﬂ“:}f llf of Peo pl
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Limits de residus

pPpPm
Arsenic 0,2

Bor 80
Brom 1
Cadmi 0,01
Cianur 0,1
Coure 1
Fluor 1
Mercuri 0,05
Plata 0,5
Plom 0,2
Sodi excedentari 60
Sulfat 1
Zenc 5

{Pb] mgi
10 - Bl b e |
] =
] |
1 . . !
1 .| - |
LY
B P R O e Pl o s B i A Gl PR : :
| - e S W W R DIV uppar llm" j
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years

Figure 1. Chronological evelution of the lead content (inug 1=7 ) in French wines since 1898,
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Glicols:
Etilenglicol | propilenglicol

e Produccio:

e Etilenglicol (EG): Producte de la via de
I'aldehid glicolic. Fuga sistemes de
refrigeracio. Addicio fraudulenta.

e Propilenglicol (PG): Producte del
metabolisme del glicerol.

e Toxicologia del EG: Depressié del SNC.

STEINBECEK

Afectacio renal. e

e Limits en vins: Etilenglicol: 10 ppm
Propilenglicol: 150 ppm (v. tranquils ) 300
ppm (V. escumosos). 0

0



Agents gue causen al-lergia

e Etiquetat: Superior a 10 mg/l expressat en
Dioxid de sofre (Novembre de 2005)

e ES (Contiene sulfitos) — EN (Contains
sulphites) — FR (Contient sulfites) — IT
(Contiene solfiti)) — PT (Contem sulfitos)

e Toxicologia: Problemes d’absorcié de la
tiamina. Alteracions digestives. 3-8 %
d’asmatics. Ingesta Diaria Admissible (IDA):
0,7 mg/kg pes corporal. ‘

e Limits de dioxid de sofre en la venda:
e 150 mg/l v. negres a < 4 g/l mat. reductores (MR),
e 200 mg/l v. blancs i rosats a <4 g/l MR
e 300 mg/l v. negres, blancs i rosats a > 4 g/l MR 49
e 400 mg/l certs vins blancs dolcos especials.




X X )
0000
0000
000
o0
Metanol °
e ProducciO: Hidrolisi enzimatica de pectines
del most. Addicié fraudulenta.
e Toxicologia: Debilitat cardiaca i muscular, 2
defectes en la visio.

e Limits en vins:
e 250 ppm v. blancs I rosats

3 ¥
ol
5 i

..........

e 400 ppm v. negres
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Amines biogenes

e ProduccioO: Descarboxil-lacié
d’aminoacids per bacteris lactics
(Oenococcus oeni, Lactobacillus ssp,
Pediococcus ssp, ...)

e Histamina, Tiramina, Putrescina...

e Toxicologia: Al-lergies. Simptomes en
la pell, digestius i circulatoris. Mal de
cap en individus sensibles.

e Limit recomanat (OIV): 12 ppm
histamina

51




Carbamat d’etil

e ProducciO: Reaccio entre I'etanol i un grup
carbamilic (urea, citrulina i carbamil-fosfat)
per llevats i determinats bacteris lactics.

e Toxicologia: Carcinogenic en animals i
possible en humans (Categoria 2B). IDA:

300 mg/Kg
e Limits:

e OIV: 20 ppb v. blancs 1 30 ppb v. negres;
UE: 20 ppb

THE
FLAVOUR
‘ WINE

e EEUU (acord): 15 ppb en v. de taula fg ’M
d’alcohol < 14 % vol | 60 ppb en v. |
fortificats.

e “Manual d’accions preventives del Carbamat
d’etil” de Center for Food Safety and Applied 52

Nutrition (FDA, 1997)



Bisfenol-A, Nonilfenols, Ftalats

e Bisfenol-A (BPA): Resines epoxi | de
poliester, establilitzant (antioxidant) de
plastificants | gomes.

e Nonilfenols: Resines, estabilitzant.

e Di (2-etilhexil) ftalat (DEHP): plastificants
(diposits, Bag-in-Box, taps)

e Altres ftalats: Di-butil ftalat (DBP)...

e Toxicologia: Disruptors endocrins.
o IDA (DEHP): 50 pg/Kg

e Limit de migracio especifica (LME):
e BPA, DEHP, DBP: 3 mg/Kg

e No hiha LMR
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Analisi dels perills i mesures | ssss

preventives T

Etapa Perills Causes| Mesures
(biologics, fisics i quimics) preventives
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