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Condicionants del mercat actual:

SOSTENIBILIDAD

SEGURIDAD

A viE N ARIA

CALIDAD




Sostenibilitat:

Racionalitzar i minimitzar la utilitzacié de
recursos energetics no renovables

Racionalitzar I'Us / recurs d’aigua

Racionalitzar la utilitzacio de materials |
productes enologics

Minimitzar la generacid de residus |
gestionar-los adequadament




Guia de Millors Tecniques Disponibles per al
Sector del Vi i Cava

gpllicaciq“
e les millors 1
técniques Guia elaborada per

CERPTA (UAB) i
DTiS amb la col-laboracio
d’empreses i técnics del Sector
Vitivinicola.
Revisada i complementada per
les Associacions del Sector
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Objectius : | |

Instrument d'autoavaluacié de compliment de les pautes
de sostenibilitat en el procés de produccio,

Base de I'organitzacio sectorial d’'un sistema de auditoria
mediambiental,

Base per I’ establiment d’un aval identificable pel mercat i
el consumidor de la sostenibilitat dels productes
vitivinicoles i les seves empreses.

Raduce,y




Que podem considerar MTD ?

Bones practiques ambientals
Control de processos i operacions
Mesures correctores

Canvis en els processos

Implantacio de sistemes de gestido ambiental




Organitzacio de la Guia a Catalunya

Definicio
Procés d’elaboracio del Vi i Cava
Aspectes ambientals

Bones Practiques basades en les MTDs del sector.
91 Fitxes.

Consideracions en I'ambit territorial de Catalunya.




MTD i Millores ambientals:

De gestio de les etapes de procés:

Generals de procés de vins tranquils: transport de raim, premsat,
FA, FML, clarificacid, estabilitzacié tartarica, crianca, embotellat,...

Especifiques de Cava: tiratge, crianga, remogut, degollament,...

Actuacions generals de control energetic
De gestio de neteja d’equips i installacions
De gestid d’aparells de refrigeracio

De gestio de calderes i grups electrogens
De gestio de productes contaminants

De gestid i tractament d'aigues residuals
De gesti6 i tractament de residus

De gestib6 de les emissions a I’'atmosfera
De eco concepcio d’edificis

De formaci6 i comunicacio




TECNIQUES SOSTENIBLES. Aspectes
ambientals considerats

Principals recursos consumits

Consum d’aigua.
Consum d’energia eléctrica i térmica

Consum de materials i productes enologics.




TECNIQUES SOSTENIBLES. Aspectes
ambientals considerats

Aspectes ambientals

Generacio d’aigues residuals.
Generacio de residus/subproductes.

Generacio d’emissions atmosferiques: gasos,
olors, soroll i contaminacio luminica.




TECNIQUES SOSTENIBLES. Aspectes
ambientals considerats

Eco Concepcio dels edificis
vitivinicoles.

Formacio i Comunicacio.




Aspectes ambientals | MTD associades a les etapes
Etapa de premsat
Condicionaments i problematica mediambiental

Neteja d’equips i

refrigeracio

Contaminacio de les Quantitats
Consum de N consumides de
productes quimics aigues productes
Generacio de residus 1t
quimics

Consum de aigua

Consum de recursos
naturals

Volum d’aigua
consumit

Volum abocat,

DQO, SS, N, P,
Generaci6 d’aigiies | Contaminacio de les pH,
residuals aigues Conductivitat de
les aigles
abocades
Consum d’energia Efecte hivernacle Consum
eléctrica Contaminacio de l'aire d’electricitat
Funcionament Consum d’energia Consum de recursos Consum de
termica naturals combustible
Generaci6 de Quantitat

residus de Brisa

Generacio de residus

generada




= RECEPCION RECEPCION
ADITIVOS / AUXILIARES ENVASES / EMBALAJES

DESCUBE

_—I Técniques ambientalment

FERMENTACION

ALCOHOLICA

meés correctes a realitzar:

DESCUBE / PRENSADO I

FERMENTACION
MALOLACTICA

TRASVASES ||

1 Utilitzacio racional de les

tecnologies de premsat .

PREMSAT :
(] Neteja de la premsa

retirant les restes solides
en sec.

CLARIFICACION / FILTRACION

] Recollida de les brises en
contenidors per la seva
valoracio posterior.

ESTABILIZACION

FILTRACION |1

CONSERVACION / CRIANZA

O Gestio responsable del
S02

EMBOTELLADO




Aspectes ambientals i MTD associades a les etapes
Etapa de fermentacio.
Condicionaments i problematica mediambiental

Contaminacio6 de

Consum de les aigiies Quanmats
Productes ¥ consumides de
uimics Generacio de roductes quimics
9 residus P 9
Neteja d'equipsi | . = .| Consumde Volum d'aigua
refrigeracio 9 recursos naturals consumit
an : b, Volum abocat,
.Gfanerac!o d Contaml_naimo de DQO, S8, N, P, pH,
aiguies residuals les aigles Conductivitat
Earkilabdat b Efecte hivernacle | T2 de fermentaci6
cléctrica 9 Contaminacio6 de Consum
l'aire d’electricitat
Consumo Consum de Consum de
d’energia térmica | recursos naturals combustible
! neracié i | ;
Funcionament G_e FE .de ! Generacio de quantitat
residus de Lies i .
residus generada
fangs
Generacio de
9asos Efecte hivernacle Sucre residual
Desprendiment de
CO,




. RECEPCION RECEPCION
RECEPCION DE UVA I ADITIVOS / AUXILIARES ENVASES / EMBALAJES

Tecniques ambientalment més
correctes a realitzar:

I (Captacio i/o recuperacio del
CO, generat

FERMENTACION
MALOLACTICA

TRASVASES |

JAillament téermic de

FERMENTACIO superficies

dCircuit tancat de refredament

CLARIFICACION / FILTRACION

(1Control de la terbolesa

ESTABILIZACION

Us de sistemes de
recuperacio d’energia térmica

FILTRACION

(JRecollida de mares

CONSERVACION / CRIANZA

1Gestio de les fermentacions

EMBOTELLADO




Aspectes ambientals | MTD associades a les etapes
Etapa d’estabilitzacio tartarica.
Condicionaments i problematica mediambiental

Contaminacié de Quantitats
Consum de les aigues consumides de
productes quimics Generacio6 de productes
residus quimics
Neteja d'equips | Consum de aigua Consum de Volum d aigua
recursos naturals consumit
Volum abocat,
Generacio Contaminacié de DQO, SS, N, P,
d’ aigles residuals les aigles pH,
conductivitat
ntaminacic X
Consum de qops 3 ¥ & Quantitats
les aigles !
productes consumides de
x Generacio de
enologics . productes
residus

Consum d’energia

Elevat consum

T2 conservacio

eléctrica d’electricitat
Funcionament | Consum d’energia Consum de Consum de
térmica recursos naturals combustible
Generacio de 3 Quantitat de
1 Generacio6 de 3
residus de N residus
! ) residus
Bitartrats i tartrats generats
Generacio6 de Contaminacioé de Queixes
olors: l'aire rebudes




ESTABILITZACIO

TARTARICA

RECEPCION DE UVA

ADITIVOS / AUXILIARES ENVASES / EMBALAJES

RECEPCION

v

DESCUBE

v

PREPARACION DEL |2

MOSTO

Y

FERMENTACION
L

FERMENTACION
MALOLACTICA

v

TRASVASES

v

CLARIFICACION / FILTRACION

v

ESTABILIZACION

v

FILTRACION

v

CONSERVACION / CRIANZA

BE R B[S 5 &

< = & = 8 & 8 |
EMBOTELLADO _

Tecniques ambientalment
meés correctes a realitzar:

JRecuperacio del bitartrat per
gestionar-lo com subproducte

JReutilitzacio de la solucio
alcalina d’arrossegament dels
cristalls de tartrat.

J Aillament téermic de
superficies de diposits i
canonades per on circuli
el vi fred

QUs de sistemes de
refredament rapid del vi
(ultrarrefrigerants).




ESTABILITZACIO
TARTARICA

RECEPCION DE UVA

RECEPCION
ADITIVOS / AUXILIARES

RECEPCION
ENVASES / EMBALAJES

v

DESCUBE

v

PREPARACION DEL |

MOSTO

Y

FERMENTACION

FERMENTACION
MALOLACTICA

v

TRASVASES

v

CLARIFICACION / FILTRACION

v

ESTABILIZACION

v

FILTRACION

;35;

CONSERVACION / CRIANZA [

Tecniques ambientalment
meés correctes a realitzar:

Himplantacio de sistemes
d’estabilitzacio a base de
sembra de microcristalls

QUs de manoproteina de
llevat

QdUs de
carbiximetilcel-lulosa.

QUs de resines de bescanvi
cationic.

EMBOTELLADO

Utilitzacio de la tecnica
d’electrodialisi




MTDs generiques




Estalvi i Gestio de I’energia

Instal-lacio de comptadors per sectors.

Aillament térmic de superficies |
canonades.

Us de sistemes de recuperacio i
emmagatzemen d'energia termica.

Restringir I'is de motors
| bombes. Variadors de velocitat.

Revisar el tipus de combustible fossil utilitzat.

Implementar energies alternatives: solar,
geotérmica de baixa intensitat, eolica,
biomassa...




Gestio optima de I'aigua

Installacié de cabalimetres. Registre del consum d’aigua
per sectors.

Disseny d’installacions. Facil neteja.
Multiple us de 'aigua i de la quimica.
Xarxa separada d'aigues. Recollida i us de I'aigua de pluja.

Gestio del sistema de tractament d’ aigues residuals.




Minimitzar la generacio de residus

Prevencio

Reduccio

Reutilitzacio
Reciclatge/Recuperacio

Compostatge de solids organics i llots.




Emissions a I'atmosfera

Avaluacio de les emissions de gasos
Emissio de CO, durant la Fermentacio alcoholica i
Malolactica.
Emissions degudes al procés de combustido per
obtenir energia.
Transport de mercaderies necessaries per I'activitat.
» Reducci6 de la petjada de carboni. Balan¢ negatiu

Olors
Soroll
Contaminacio luminica




Eco concepcio d’edificis

Disseny d’installacions integrades i versatils.
Orientaci6 nord. Llum natural.

Materials naturals, reciclats o reciclables.
Gravetat.

Utilitzar graves per mantenir la humitat.

Vegetacio per atenuar els efectes de la insolacio.




Com utilitzar la guia

Planificacié i organitzacio

!

Avaluacio del celler

!

Dades d’avaluacio i
identificacio de I'opcio

!

Estudi de viabilitat

!

Implementacio

Seguiment




Moltes gracies

Joana Vinas Poch

joana.vinas.poch@gmail.com




