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INTRODUCCIO

> El Pla Estrategic de la Garnatxa blanc impulsat pel
Consell Regulador DO Terra Alta té com objectiu

principal:

L’'obtencid de vins amb caracteristiques i estil
diferenciat identificables amb la zona de la DO Terra
Alta

Coneixement de la poblacido autoctona de llevats
amb capacitat per a ajudar a obtenir vins de la
varietat Garnatxa blanca amb la seva maxima
expressio varietal

RECUPERAR | POTENCIAR LA TIPICITAT DELS VINS



INTRODUCCIO

ESTA JUSTIFICAT SEMBRAR UNA SOCA DE
LLEVAT SELECCIONAT ?

« EVITAR DESVIACIONS ORGANOLEPTIQUES
« ASSEGURAMENT D’UNA BONA CINETICA
FERMENTATIVA

« ASSEGURAR LA QUALITAT DEL PRODUCTE

FINAL

SELECCIO DE SOQUES DE LLEVAT AUTOCTONES PROPIES:
AUTENTICITAT DEL VI PRODUIT




INTRODUCCIO

» Col-laboracio INCAVI, DO TERRA ALTA, LAFFORT SA:

Projecte d’aillament i seleccio de llevats autoctons de la Terra Alta a
partir de vinificacions de la varietat Garnatxa blanca

» Verema 2009 :
» Celler SAT La Botera
» Coop. Agric. de La Pobla de Massaluca
» Coop. Agric. de Gandesa

» Verema 2010i 2011:
» Coop. St. Josep de Bot
» Coop. Agric. de Gandesa
» Celler Cooperatiu de Batea



OBJECTIUS

» Alllar i identificar en varis anys consecutius
els llevats autoctons procedents de
fermentacions alcoholiques espontanies de
raims de garnatxa blanca de la zona de la TA.

» Crear un banc de soques de llevat per a un
posterior estudi del seu potencial enologic
en aquest tipus de vinificacions,
caracteritzades per lorigen de Ila seva
materia primera



METODOLOGIA

> FA ESPONTANIA en 3 cellers de la zona
» Most de granatxa blanca:
 Una fermentacidé espontania
 Una fermentacio induida
» Mostreig:
e En dos punts de la FA:

P amenc v

 Most inicial : congelat per a analitiques i proves
posteriors

e Vi final : caracteritzacio aromatica




Aillament de llevats

Agar sabouraud
Diposit de cloramfenicol
fermentacio

mostra

50-75 colonies

O

1

SELECCIO SEGONS EL l
POTENCIAL FERMENTATIU |

Congelacio soques
QUALITATIU <= amb major %implantacio

Analisi del perfil de restriccio de
I’ADN mitocondrial de cada soca



Estudi de I'ADN mitocondrial de les soques

ADN mit

ADN
nuclear



RESULTATS

ESTUDI de Ia IMPOSICIO DE SOQUES DE Saccharomyces
cerevisiae MITJANCANT L’ANALISI DE L’ADN MITOCONDRIAL

FERMENTACIO SEMBRADA , ‘
amb LLEVAT SELECCIONAT FERMENTACIO ESPONTANIA



RESULTATS

: 2009
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RESULTATS: 2010 Coop. de Bot

| FA espontania | | FA induida amb llevat comercial |
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Soca c congelada

v'% implantacio molt alt fins i tot en el diposit de FA induida

v'/Abans procés seleccio caldra descartar que no sigui una soca comercial
utilitzada anteriorment al celler

v'Cal veure si la seva preséncia es repeteix en veremes posteriors




RESULTATS: 2010 Coop. de Gandesa

FA espontania FA induida amb llevat comercial

altres
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m1
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B comercial

Soca 1 congelada

v'% implantacié molt alt per tant abans procés seleccio caldra descartar que
no sigui una soca comercial utilitzada anteriorment al celler

v'No coincideix amb cap soca de aillada la verema anterior

v'Cal veure si la seva preséncia es repeteix en veremes posteriors




RESULTATS: 2010 Celler Coop. de Batea

| FA espontania I

‘ FA induida amb llevat comercial |
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Soques a,p,x,ab congelades

posteriors

v'% implantacié soca a bastant alt per tant abans procés selecci6 caldra
descartar que no sigui una soca comercial utilitzada anteriorment al celler

vEn la FA induida la soca comercial no s’ha implantat del tot

v'Cal veure si la seva preséncia d’aquestes soques es repeteix en veremes




RESULTATS: Perfil aromatic
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RESULTATS: 2011

» S’han fet els aillaments dels llevats en els mateixos
cellers que al 2010.

» Per cada celler s’han aillat unes 75 soques a partir
d’un diposit amb FA espontania i es mantenen a la
nevera a I’espera d’iniciar les analisi dels perfils de
restriccidé de ’ADN mitocondrial.

» També s’ha fet un seguiment d’'una FA induida amb
soca comercial en el mateix most per a controlar la
implantacié d’aquesta soca.



TREBALLS A DUR A TERME EN UN FUTUR

» Fer aillaments en els mateixos cellers almenys una
verema mes

» Comprovar quines son les soques de llevat que
s’han anat repetint cada any

> Fer proves de seleccio segons criteris enologics de
les soques de llevat aillades com a majoritaries
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