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L'INSTITUT CATALA DE LA VINYA | EL VI

L'any 1980, la Generalitat de Catalunya va assumir les competéncies sobre
I'organitzacié del sector vitivinicola catala i va crear I'Institut Catala de la Vinya i el Vi,
INCAVI, per al foment, el control i la promocié dels vins de qualitat de Catalunya, la
tutela de les denominacions d'origen i el suport técnic al sector vitivinicola. El President
és el titular del DAR, I'Honorable Conseller Joaquim Llena.

Les principals funcions de I'INCAVI sén:

Promocio dels vins de qualitat de Catalunya i la divulgacio de la cultura del vi
Cursos d'iniciacio al tast de vins i caves

Campanyes institucionals per a la difusi6 de la cultura del vi

Mostra de Vins i Caves de Catalunya

Festa del Vi Novell

Participacio en fires internacionals i nacionals del sector

Sistema de proteccio dels vins de qualitat

Qualificacié de vins amb denominacio d’origen

Control de qualitat de vins, caves i productes derivats

Tutela de les denominacions d'origen

Suport a les activitats dels consells reguladors de les denominacions d’origen.

Laboratori d’analisi

Caracteritzacié analitica dels productes vitivinicoles de Catalunya

Obtencio dels bancs de dades per a la defensa de la genuitat del vi, del cava i dels
productes vitivinicoles de Catalunya

Expedicid de certificats oficials d’analisi per a I'exportacio.

Desenvolupament en viticultura i enologia

Conservaci6 del patrimoni genétic de varietats autoctones de Catalunya.
Millora tecnica del conreu de la vinya.

Optimitzacio del procés de depuracié d’efluents vinicoles.

Estudi dels parametres de qualitat del vi i del cava.

Seleccié de microorganismes de qualitat per a I'elaboracié de vins i caves.

CONSELL ASSESSOR

Aquest organ de participacié dels representants de totes les organitzacions del sector
vitivinicola ha celebrat, en el transcurs de I'any 2009, una reunio el 25 de marg.

En aquesta sessi6 es va informar de les activitats de I'lncavi en el decurs de I'any 2008,
aixi com de les actuacions previstes per I'any 2009.
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També es van presentar a consideracid i informe les modificacions legals i
reglamentaries relatives a les denominacions d’origen catalanes.

CONSELL RECTOR

El Consell Rector de I'lncavi, un dels drgans de govern establerts en l'article 31 de la Llei
15/2002, de 27 de juny, d'ordenacio vitivinicola, ha celebrat un total de 2 reunions, en el
decurs de I'any 2009 dedicades a coordinar I'activitat diaria de I'Institut.

TARGETA VITICOLA UNICA

En el seu tercera any d'aplicacid, des de la seva creaci6 per I'Ordre AAR/251/2007, de 4
de juliol, per la qual es regula el control del potencial viticola mitjangant la targeta viticola
Unica, la targeta ha continuat incorporant les millores proposades pels Consell
Reguladors de les Denominacions d’Origen vitivinicoles de Catalunya, les quals sén
consequéncia de l'experiencia acumulada per aquests organs en el decurs de la
utilitzacié d’aquesta eina.

OBSERVATORIO ESPANOL DEL MERCADO DEL VINO

L’'any 2008 es va constituir la Fundacié “Observatorio Espanyol del Mercado del Vino”,
amb l'objectiu principal d’elaborar estudis de mercat per coneixer en profunditat
I'escenari nacional i internacional i els productes vitivinicoles en tots els seus ambits.

Aquest observatori, només en el decurs de menys de dos anys, ha consolidat la seva
activitat, i especialment 'INCAVI ha tret profit de I'informe anual de les exportacions de
vins des de Catalunya, aixi com dels informes mensuals on es detalla I'evolucioé en valor,
volum i preus, de les dades d’exportacio interanuals en valor i volum, aixi com grafics
comparatius de les tendéencies per productes.

ORGANITZACIO COMUNA DE MERCAT VITIVINICOLA

L'any 2009, consequencia de la publicacié del Reglament (CE) num. 479/2008 del
Consell, de 29 d'abril de 2008, pel qual s’estableix I'organitzaci6 comuna del mercat
vitivinicola, I'Estat Espanyol aprova el Programa de suport al sector vitivinicola espanyol.

Aquest programa de suport inclou, entre d'altres, la mesura d’informacié i promocié dels
vins comunitaris en tercers paisos (aquells que no formen part de I'UE), essent I'INCAVI
qui, mitjancant protocol de col-laboracié amb el Departament d’Agricultura, Alimentacio i
Accio Rural i I'Organisme Pagador del FEAGA, esdevé 'organisme gestor.

Conseglientment es fa la convocatoria publica, mitjancant la resolucié AAR/634/2009,
d'11 de marg, per la qual s'aproven les bases reguladores dels ajuts a la promocié de
productes viticoles en els mercats de tercers paisos i es convoquen els corresponents a
les campanyes inicials i/0 Uniques 2008-2009 i 2009-2010.

En aquesta convocatoria es presenten programes d’'informacio i promocié per a les dues
campanyes esmentades per part de 55 sol-licitants, i acaben tenint resolucidé favorable
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117 programes per un import total de 7.115.088,77 € per a I'execucié de les accions
compreses entre I'l de gener i el 31 de juliol de 2009 i 98 programes per un import total
de 15.936.259,73 € pel periode comprés entre I'L d’agost de 2009 i el 31 de juliol de
2010.

Aquesta mesura, de nova creacié amb la regulacié de 'OCM vitivinicola esmentada en
l'inici d’aquest apartat, ha estat molt ben rebuda pel conjunt del sector elaborador i tant
els estats membres com la mateixa UE la conceptuen com una aposta de present i de
futur que ha de permetre al conjunt dels cellers europeus obrir i consolidar els mercats
internacionals.

REUNIONS AMB ELS CONSELLS REGULADORS DE LES DENOMINACIONS
D’'ORIGEN CATALANES

Durant I'any 2009 s’han convocat 6 reunions de coordinacié de presidents i secretaris
dels Consells Reguladors de les Denominacions d'Origen vitivinicoles catalanes per
tractar, entre d’altres, temes com:

Coexisténcia i promoci6 en tercers paisos
Targeta viticola Unica

Adaptacié normativa a la OCM vitivinicola
Presentacio full de ruta de 'INCAVI

DIFUSIO | PROMOCIO DEL MON DEL VI | DELS PRODUCTES VITIVINICOLES
CATALANS

Promocié dels vins de gualitat de Catalunya i la divulgacié de la cultura del vi
Debatdevi

Cursos d'iniciacié al tast de vins i caves

Campanyes institucionals per a la difusio de la cultura del vi

Mostra de Vins i Caves de Catalunya

Participacio en fires internacionals i nacionals del sector

Curs de tast de Vins i Caves de Catalunya i Sessions d'iniciacio.

Duran I'any I'Incavi a organitzat 12 cursos de tast de vins i caves de Catalunya a les
instal-lacions del Palau Robert de Barcelona.

Sessions d'Iniciacio:

Grup Pintors de Sant Andreu

Tast de Parelles Lingiistiques a Nestlé

Associacio de veins de Valldoreix

Escola Oficial d’ldiomes de Girona
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Escola Oficial d’'ldiomes Barcelona Drassanes.
Mancomunitat La Plana.

I’Associacio de comerciants de Aiguafreda

Hostalets de Balenya

Ajuntament de Ripollet. Festa Major.

Centre Civic Espai Putget de Barcelona (dues sessions)
Centre Civic d'lgualada (tres sessions)

XXIX Mostra de Vins i Caves de Catalunya

Col.laboracions amb diferents municipis, Entitats i DO.

L'Incavi col.lbora amb diferentes activitats de promocié dels vins catalans que es
realitzen a diferents municipis del nostre territori amb aportacié de copes i material
promocional.

Ajuntament d’Amposta (1500 copes)

Ajuntament Sant Carles de la Rapita (750 copes)

Institut Catala del Suro (150 copes)

Académia de Tastavins del Penedés (240 copes)

DO Conca de Barbera (1250 copes) + 1000 copes

Cooperativa Agricola de Corbera d’Ebre (400 copes) + 100

Associaci6 Catalana d’Enolegs (1000 copes)

Ajuntament de Sant Pere de Ribas (200 copes)

Barcelona Degusta 2500 copes

DO. Terra Alta. Fira de Batea 18 i 19 d’abril. (1000 copes)

Casal Cultural de Tremp (120 copes i material promocional)

Ajuntament de Cervera (Fira de Sant Isidre els dies 15, 16 i 17 de maig.) 400 c.
Ajuntament de Tremp. (400 copes)

Fira del Vi de Reus 100 copes vip (Riedel)

Consorci de Formacio i Iniciatives CERCS-BERGUEDA 500 copes

Ajuntament de Sant Cebria de Vallalta 150 copes de cava

D.O. Tarragona 500 copes

Slow Food 1500 copes per (Slow Vitis)

DO Penedés (96 copes tast xarel.lo)

Castellers de Vilafranca (400 copes)

Ajuntament de Tiana Mostra Gastronomica “Tast Tiana” (600 copes)
Ajuntament de Vilafranca — Vinseum 72 copes

Consell Comarcal del Alt Camp (Firagost) 400 copes

Dionisios de la Granada del Penedés 800 copes

Sant Carles de la Rapita 800 copes

Universitat de Barcelona 100 copes (Els juliols)

Subirats (Art i Paisatge) DO Penedés 120 copes

Fira de Formatges Artesans del Pirineu — La Seu d’Urgell 4000 copes
Ajuntament d’Artés  2.500 copes

Ajuntament d’Artesa de Segre 2000 copes

Ajuntament de Baix Pallars 100 copes

Sant Pere de Ribes 300 copes

DO Conca de Barbera — Festa de la Verema de I'Espluga de Francoli 1.000 copes
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Ajuntament de Cubelles 500 copes

Fira d’Espectacles d’Arrel Tradicional de Manresa - DO Pla de Bages 3.000 copes
Fira de Mollerussa 1.000 copes

Fira Avicola de la Raca Prat del Prat de Llobregat 500 copes
Ajuntament de Canyelles 400 copes

Ajuntament de Tiana 150 copes

Ajuntament de Verdu 1.500 copes

Ajuntament de Canyelles 300 copes

Xatonada de Vilanova i la Geltrd 2000 copes

Festa del Vi de Lleida 3.000 copes

Fira de Nadal de Premia de Dalt 200 copes

Mostra de Vins i Caves de Sabadell 4.500 copes

Nit de Vins Académia de Tastavins 1.000 copes

Celler Cooperatiu de Gandesa 1.500 copes

Acdemia Tastavins — Consell Comarcal 70 copes

DO Conca de Barbera 600 copes

Eix Maragall (Fira Entre Vins) 500 copes

Presentacio ruta del Xat6 200 copes

Universitat de Barcelona 250 copes

Diada del Llagosti de Sant Carles de la Rapita 800 copes

Publicitat de la campanya “Catalunya Pais de Grans Vins”

Insercions publicitaries de la campanya “Catalunya Pais de Grans Vins” a diferents
mitjans de comunicacié amb l'objectiu de donar a conéixer les nostres Denominacions
d’'Origen, la qualitat i diversitat del seus vins.

Els Gourmets del Periédico

Revista Cupatges

Revista Vincles de la Cambra de Comercg

Diari de Tarragona (Especials dels Parcs Tecnologics)

Patrocini de la publicacié especial de Vins i Caves de Catalunya 2009 de la revista
Descobrir Cuina

Vinos i Restaurantes

Viure als Pirineus

Bulleti de I'’Academia de Tastavins del Penedés

Revista DO Montsant

Revista DO Pla de Bages

Especials de 12 planes del Periddico de la Confraria del Cava Sant Sadurni

Especial del Periddico del Vinseum — Museu de les Cultures del Vi de Catalunya

Revista Rural

El Cargol




INCAVI

Inetitul Catal de ks Vimga | el

Patrocini del programa de radio Ser-Penedés “el Vi a Taula” 09

L'Incavi un any mes dona suport al programa de radio de la cadena Ser Penedés —
Garraf “El Vi a Taula”. De tematica variada sobre les diferents problematiques i
sinergies del maén del vi i el cava del nostre Pais.

Patrocini del programa Avui parlem de vins de COMRadio

Suport al programa de radio dedicat al mon del vi de COMRADIO amb el periodista Joan
Nebot, durada d’octubre a desembre de 2009.

Edicié de Material Promocional

Realitzacio de 8000 cartells de la XXVIII Mostra de Vins | Caves

Fulletons de les DO. de Catalunya (Catala, Castella)

Mapes de les DO’s de Catalunya (Catala, Castella i Anglés)

Material Fotografic de les DO de Catalunya

Edicié Triptic dels cursos de tast del Palau Robert

Realitzacio de la placa de cava de la XXVIII Mostra

Calendari 2010

Reedicid i doblatge al Castella i Angles del DVD de les DO’s de Catalunya

Edici6 del 3° CARTAVI

Amb l'objectiu de incentivar la presencia de vins catalans a les cartes dels restaurants
de Catalunya, I'Incavi ha col-laborat, técnicament i economicament, amb I'’Associaci6
Vinicola Catalana i Uvipe amb la tercera edici6 del Cartavi 2009.

Concurs Mundial de Vins de Brussel-les celebrat a Valencia

Participacio en un dels concursos mes importans del sector del Vi i el Cava de nivell
mundial. Assisténcia de un técnic de I'Incavi al Show room de vins premiats i formant par
dels Tastadors del concurs.

Forum Gastronodmic de Girona

Aportacid6 de Cava i material promocional per I'espai de promocié de I'Incavi i les
Denominacions d'Origen Catalanes.
Barcelona Degusta

Aportacié de copes i material promocional de la campanya Catalunya Pais de Grans
Vins.
Fira del Vi de Reus

Edici6 de triptics promocionals per la difusié de la fira i aportacié de copes i material
promocional

Il Meeting Internacional de les Rutes del Vi de Vilafranca del Penedés

Patrocini Col.laboracié Técnica i aportacio de material promocional.
Vijazz Penedés
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Patrocini, col-laboraci6 i difusié del Vijazz Penedés

XXVII Congreés Internacional del Cava

Col-laboracié amb el Congres Internacional del Cava que es realitza a Torre-ramona
dins dels actes de la 282 Setmana del Cava organitzada per la Confraria del Cava Sant
Sadurni.

Col.laboracié amb el Festival de Jazz de Donostia

Difusié de la campanya “Catalunya Pais de Grans Vins” al Festival de Jazz de Donostia
amb la finalitat de donar a coneixer les Denominacions d’Origen de Catalunya. Aportacié
de material promocional i rotulacié de les carpes Catalunya Pais de Grans Vins.
Col-laboracio amb el 60° Congrés Anual de la Federaci6 Europea de Ciéncia Animal
(EAAP)

Del 24 al 27 d’agost I"Incavi ha col.laborat amb I'esmentat Congrés amb I'aportacié de
vins i material promocional. Els 1400 congressistes de 60 paisos han gaudit dels nostres
vins.

Seleccio i produccié de Vins i Caves promaocionals

Durant lI'any s’han produit i seleccionat una seérie de vins i caves per atencions
protocol-laries i activitats de promocié de I'incavi, Prodeca i DAR.

Els Juliols del Vi

Col.laboracié amb el curs de “Els Juliols sobre el mén del vi” amb el Vinseum i la
Universitat de Barcelona. Capella de Sant Pelegri al mes de juliol. Curs divulgatiu
universitari sobre la cultura del vi en general. L'Incavi i col.labora amb material
divulgatiu, copes i assessorament técnic.

XXIX MOSTRA DE VINS | CAVES DE CATALUNYA

Durant els dies 24 al 27 de setembre de 2009, es va celebrar la XXIX Mostra de Vins i
Caves de Catalunya per quinta vegada al Moll de la Fusta.

El Moll de la Fusta s’ha consolidat com un espai ampli, agradable i atractiu per la
proximitat del port esportiu. Aixi mateix, resulta una ubicaci6é idonia i perfectament
comunicada que permet una afluéncia de public nombrosa i variada: des del public
familiar passant pel public jove, des del public no iniciat a I'especialitzat. Cal subratllar
també la creixent preséncia de public estranger, enguany l'assistencia de public es
mantingué en relacié a I'edicié anterior.

La Mostra s'adreca al consumidor final en el marc d’'un mercat tant potent com el
barceloni i metropolita. L'INCAVI presta a aquest mercat una especial atencié mitjancant
la campanya “Catalunya pais de grans vins” tot perseguint I'objectiu de convertir en
hegemanics els vins i caves catalans en aquests mercats.

Patrocinadors:
Caixa Penedées
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El Periédico de Catalunya

Novetat:

.- Botiga de Vins i Caves

Activitats Mostra:

Trobada de col-leccionistes de plagues
Presentacions DO

Sala de cursets de tast i presentacions

Entitats participants Mostra:

FIVIN

Académia de Tastavins St. Humbert del Penedes
Vinos y Restaurantes

Enoturismepenedes

Relacié dEmpreses Participants a la Mostra:

Marti Serda

Cellers Unio

Celler Mariol — Batea
Gandesa de Vins
Pedro Masana

Vins i Caves Portell
Synera

Maset del Lled
Addaia

Just Presents

Castell de Perelada
Covides

Celler Carol Vallés
Pinord

Castell d'Or

Mas Rodé

Celler Batea

Vins Padro

Bodegas Costers del Sié
Celler Mas Roig
Bodegas Capita Vidal
La Vinicola del Priorat
CCPAE

Caves Goma
Screwpull
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Alimentacié

Cal Blay

FORN FRANQUESA,SL/PEREFITA

EMBOTITS CASOLANS DE PLANOLES
Iniciatives artesanes SL-Formatgeria Roure — Soler
PERE BASSA ROCA (CAN CORDER)
CONSERVES FONTANET-anxoves

Campanya publicitaria de la 29° Mostra:

Publicitat del cartell i publireportatges de la Mostra als seglients mitjans:
Campanya al Periodico

Especial de 12 planes al Periédico

Avui

El Punt Diari

Revista Cuina

Revista Cupatges

Vinos i Restaurantes

La Terra

Agroactivitat

Rural

Tres de Vuit

Revista del Col.legi Oficial d’Enginyers Tecnics Agricoles de Catalunya
Ecoxarxa

Falques de radio:
Catalunya Radio
RAC 1
ComRadio

Altres:
300 banderoles
8000 cartells

CONTROL DEL COMPLIMENT DE LA NORMATIVA REGULADORA | LA QUALITAT

DEL RAIM, MOSTOS | VINS AMB DENOMINACIO D’ORIGEN

Entre les tasques que té encomanades I'Institut Catala de la Vinya i el Vi, hi figura de
forma molt destacada el compliment de la normativa reguladora i la qualitat dels vins
amb Denominacioé d'Origen en les vinyes i els cellers de les Denominacions d’'Origen

vitivinicoles catalanes.
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Actuacions realitzades:

Compliment de la normativa vitivinicola en matéria de denominacions d’origen
protegides (DOP).

En els Consells Reguladors de les Denominacions d’Origen:

Comprovar actuacions realitzades pels Consells Reguladors, en compliment de la
normativa vitivinicola en matéria de denominacions d’origen.

- Auditories Consell Regulador *: 6
- Informes emesos 6

*Relacionades amb les auditories a cellers
En cellers inscrits a Denominaci6 d’'Origen:
Auditoria a cellers per tal que compleixin amb la normativa vitivinicola en matéria de
Denominacions d’'Origen (identificacié i control dels productes vinics emparats, registres,
declaracions,... i corresponent a la campanya vitivinicola integra 2006-2007

- Cellers inspeccionats (amb aforament):

3
- Actes aixecades: 3
- Informes emesos: 1

®3)

Control d’existéncies de vins en cellers inscrits a denominacié d’origen, en el tancament
de la campanya (campanya vitivinicola 2008/2009). En base les existéncies resultants
(aforament), i registres i declaracions del celler.

- Cellers inspeccionats (amb aforament): 79 (77)
- Actes aixecades: 79
- Informes emesos: 4

Accions realitzades durant la verema 2009

Inspeccio de vinyes productores de vins “vgprd” amb denominacié d’origen protegida, en
el moment de ser veremades, mitjancant aforament per tal de determinar, en base al
Reglament de la denominacié d’Origen a la qual pertanyen els parametres qualitatius
gue les emparen (estat fitosanitari, rendiment, graduacié alcoholica natural probable,
acidesa total...)

- Vinyes aforades: 63
- Actes aixecades: 63
- Informes emesos: 63

Veedors de refor¢ contractats: 4
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Inspeccio en els cellers elaboradors i molls de carrega, I'entrada del raim per tal de
controlar I'origen i el desti del raim recepcionat i expedit, aixi com la documentacié que
acompanya el seu transport. En aquesta verema els inspectors de I'INCAVI també han
col-laborat en la implantacié de la targeta viticola Unica del Registre Vitivinicola de
Catalunya (RVC) del Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural (DAR).

Cellers elaboradors i molls de carrega inspeccionats: 172

- Actes aixecades pels inspectors d'INCAVI 4
- Informes emesos: 164
- Veedors de reforg contractats: 4

Control en el transport de productes vitivinicoles (raim, mostos, vins i subproductes) que
circulen dins les zones de produccié de les denominacions d'origen durant la verema.
Aquestes inspeccions n’hi ha (no han estat totes) que s’han realitzat conjuntament amb
I'’Area Central de Circulaci6 i Transport de la Divisio de Transit i de la Unitat de Suport
de la Policia dels Mossos d’Esquadra.

També el DAR, mitjancant la Resoluci6 AAR//2605/2009 de 31 de juliol, durant la
verema va encarregar les funcions d’inspeccié sobre la procedéencia i el transport de
productes vitivinicoles, competéncies de la direccié general de Produccid, Innovacio i
Industries Agroalimentaries, a I'INCAVI. El que ha permés controlar transports d'altres
productes vitivinicoles, com “vins de no DOP” o procedents d’altres zones.

- Camions controlats (en productes vitivinicoles): 88 (32)

- Actes aixecades pels inspectors d'INCAVI: 17

- Documents de transport de productes vitivinicoles diligenciats: 31
Altres actuacions:

- Informes técnics emesos: 14
ACTIVITATS DEL SERVElI CENTRAL D’ENOLOGIA, VITICULTURA |
AMPELOGRAFIA
Durant I'any 2009, I'Institut Catala de la Vinya i el Vi ha continuat desenvolupant les
funcions de suport tecnologic al sector vitivinicola, encarregades pel Parlament de
Catalunya que es citen a larticle 30 de la Llei 15/2002 d'Ordenacié del Sector

Vitivinicola a Catalunya. Aquestes sén:

Fer actuacions sobre recerca, experimentacio, difusié i analisi per a l'orientacié i la
millora productiva de la qualitat en matéria de viticultura i d’enologia.

Vetllar per a la tracabilitat dels productes vitivinicoles.
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Impartir cursos d’especialitzacio i de reciclatge de técnics i professionals en matéria de
viticultura i d’enologia, i col-laborar amb les universitats i altres centres de recerca.

D'acord amb aquestes funcions i seguint les directrius i linies estratégiques del
Departament d’Agricultura, Alimentaci6 i Accidé Rural, i les recollides en el Programa de
Recerca Aplicada, Desenvolupament, Innovacié i Difusié Tecnologica de 'INCAVI per al
periode 2009-2013 (Institut Catala de la Vinya i el Vi > R+D+i vitivinicoles), les
actuacions de I'INCAVI per al sector vitivinicola durant aquest any, realitzades
mitjancant el Servei Central d’'Enologia, Viticultura i Ampelografia, es relacionen en el
present document. Les actuacions han estat realitzades amb personal propi i personal
col-laborador d’altres institucions, destacat i ubicat a les Estacions de Viticultura i
Enologia de Vilafranca del Penedés i de Reus i que es relaciona aixi mateix al final del
document.

Les actuacions s’engloben en les seguents grups de linies d'acci6 que es detallen
seguidament:

Recerca aplicada, Desenvolupament tecnhologic i Experimentacio en viticultura i enologia
Activitats de Servei d’Analisi Enologica

Activitats de Formaci6

Activitats de Subministrament de Material Vegetal

Activitats de I'Area de Biotecnologia

Activitats de divulgacio i documentacio

Col-laboracié amb I'Organitzacio Internacional de la Vinya i el Vi

Col-laboracions amb altres Organitzacions i Institucions

En aquestes activitats ha estat essencial la col-laboracié de institucions universitaries i
cientifiques, entre les que destaquem:

L'IRTA, el qual mitjangant el conveni subscrit, ha permés mantenir activa I'area
Biotecnologia i de Biologia Molecular, reforcar la unitat de Microbiologia, gracies a la
preséncia de la Dra. Anna Puig a I'Estacié de Viticultura i Enologia de Vilafranca del
Penedeés. Per altra part ha estat possible conduir accions experimentals sobre vinya a la
Comarca de Terra Alta, gracies a un altre conveni especific subscrit entre les dues
institucions.

La Universitat Autonoma de Barcelona (UAB), la qual, mitjancant el conveni de
col-laboracié signat amb I'INCAVI, ha permés la utilitzacié de les seves instal-lacions
cientifiques i tecniques aixi com fer possible que personal contractat o becari del Centre
Especial de Recerca Planta de Tecnologia dels Aliments, hagi pogut realitzar tasques de
suport a I'accié cientifica i técnica de les diferents unitats operatives del Servei Central.

La Universitat Rovira i Virgili (URV), que mitjancant el conveni corresponent, ha fet
possible la utilitzacié d'infraestructura experimental de Mas Valero.
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Accions estratégiques de I'INCAVI durant I'any 2009:

Han estat dos les accions estratégiques escomeses:

Les relacionades amb el per a I'Alimentacié i I'Agricultura Ecologiques pel periode 2008-
2012, i

Identificacid i proteccio de les varietats autoctones i les minoritaries en vies d’extincié

Sobre la primera, cal esmentar que es consequéncia de I'aprovacié, en novembre de
2009, del Pla d'Acci6 per a I'Alimentaci6 i I'Agricultura Ecoldgiques pel periode 2008-
2012. El seu desenvolupament va a carrec d'un grup interdepartamental (Salut, Medi
Ambient i Habitatge, entre d’altres) coordinat pel Departament d'Agricultura, Alimentacio
i Accié Rural (DAR). Els seus 6 objectius estrategics son: a) foment de la informaci6 i del
consum; b) foment de les produccions; c) foment del sector; d) foment de la qualitat; e)
foment de la innovacié i f) foment de les politiques ecologiques.

L'INCAVI, a més de participar en el primer objectiu per elaborar i realitzar una campanya
de promocid dels vins ecologics i les seves qualitats, realitza diverses actuacions en els
objectius d) i e).

En Foment de la qualitat, concretament en Seguiment i control de la qualitat del
producte ecologic, I'INCAVI ha posat especial atencié en els vins ecologics a les
campanyes que realitza periodicament, per controlar la qualitat enoldgica aixi com en la
relacionada amb la seguretat alimentaria.

També, dins del quart objectiu, i amb col-laboraci6 amb I'Agéncia Catalana de la
Seguretat Alimentaria (ACSA), I'INCAVI coordina I'elaboracié d'una Guia de Bones
Practiques per a la produccio i comercialitzacié d’aliments ecologics, especifica pel
sector vitivinicola.

En Foment de la innovacié (Potenciar la recerca especifica en matéria de produccions
ecologiques), ha conduit accions de millora de I'elaboracié dels vins ecologics i sobre la
gestié del conreu ecologic de la vinya, en concret de la fertilitat en viticultura ecologica i
de cobertes vegetals.

La segona accid estrategica és en relacio a les varietats autoctones. Agquesta accié ha
tingut dos linies de treball: una sobre les varietats autdoctones que son possible d’incidir
sobre la singularitat i la identitat de les denominacions d’origen, com ha estat aquest any
amb I'accio realitzada conjuntament amb el CRDO Penedés sobre la varietat Xarel-lo.
Pero també I"INCAVI s’ha ocupat de la prospeccio, identificacio i conservacié d'altres
varietats autdctones minoritaries a Catalunya que es troben o bé en reductes especials
de muntanya o repartits per la geografia viticola catalana. A les varietats trobades, s’ha
fet una caracteritzaci6 ampelografica i genética per després incloure-les en una
col-lecci6 ampelografica.
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ACTIVITATS DE RECERCA APLICADA, DESENVOLUPAMENT TECNOLOGIC |
EXPERIMENTACIO

Les unitats operatives del Servei Central d’Enologia, Viticultura i Ampelografia de
'INCAVI, i del DAR involucrades en aquestes linies han estat les seglents:

Secci6 d’'Investigacié Enologica

Seccio de Viticultura i Produccioé Experimental,
Estaci6 Enologica de Reus i

Unitat d’Assessorament Viticola del DAR

amb l'estreta col-laboracié de I'Estacié Enologica de Vilafranca del Penedés, que actua
com laboratori de control analitic.

En linies generals, el treball en aquest camp ha consistit en conduir I'execucié dels
projectes de R+D+l i Experimentacio, compromesos per I'INCAVI amb el Ministeri
d’Educacié i Ciencia (Plans I+D+l, INIA, PETRI, CENIT,..), Unié Europea, de la resta del
Departament d’Agricultura, Alimentacié i Accié Rural, empreses del sector i empreses
subministradores de bens i equips.

La relacio6 de projectes que es detalla tot seguit, s’han classificat de la forma segiient:

Projectes de R+D aplicada amb financament public

Activitats realitzades per contracte de R+D o col-laboracié d’entitats privades

Activitats financades per I'INCAVI i/o en col-laboracié amb altres organismes del DAR.
Activitats realitzades en auxili i col-laboracié amb altres departaments de la Generalitat o
d’altres administracions.

La titularitat dels diferents projectes son, a vegades, de I'INCAVI, (la qual cosa vol dir
que aquest és el titular del contracte), altres sén de titularitat compartida i altres poden
ser d’altres institucions, encara que I'investigador principal sigui personal de I'INCAVI o
personal adscrit a I'INCAVI (cas de la Dra. Anna Puig, o en el seu cas de la Sra. Fina
Capdevila)
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Projectes de R+D aplicada amb financament public:

Titol del projecte o contracte In\_/es_t|gador Seccié Ent't"flt fl_nangadorg !
principal referencia del projecte
LE 2.8. Estudi multigénic dels
mecanismes d'Oenococcus oenh ¢, Reguant . . _|MEC: Plan Nacional de
relacionats amb la seva adaptacio (URV) E. Enologica 1+D+]
2|\/||eLS condicions del vi i amb 12|y ¢ Masque | ReUS AGL-2006-03700/ ALI IP
LE 2.4. Coinoculacié de llevats i
bacterls\ Ia_tctlcs per a ]a mﬂlor_g ] E Enologica MEC. Projecte PETRI
organoléeptica dels vins i reduccié | M.C. Masqué de Reus
. - - PET2006-0123
de les amines biogenes en la Inv. enologica
fermentacié malolactica
LE 2.7. R_’educglo'de l'us de MEC: Plan Nacional de
productes fitosanitaris en conreus E Gil (UPC 1+D+1
arboris. Optimitzacié de la dosi|, I ) Viticultura o
RS LI. Giralt AGL2007-66093-C04-
d’aplicacio en tractaments
; . 02/AGR
mecanitzats en vinya.
LE 2.7. Aplicaci6 de sensors
eIectr.qur_rllcs_ : .°p“CS.p"?‘Fa la . MEC: Plan Nacional de
classificaci6 i diferenciaci6 de|S. Minguez bai
vins. F. Capdevila Inv. Enologica | [+D+
En coordinacié amb el CNM-CSIC TEC2007-68012-C03-C03
i Grup Sensors-UAB
L.E 2.2. Avaluamo de I'us de . Viticultura i| Programa CENIT periode
diferents sistemes de monitoratge | Anna Puig -
o . Produccié 2008-2011. Contracte
del reg en les condicions de|Ll. Giralt .
experimental | Caves Gramona S.A.
conreu de la DO Cava
LE 2.2. Estudi sobre l'efecte de
diferents aportacions de N al sol Anna Pui Viticultura i| Programa CENIT periode
en el cultiu de la vinya. Valoracié 1 Pulg Produccié 2008-2011. Contracte
. LI. Giralt :
de la concentracio de N en most experimental |Caves Gramona S.A.
com a index de vigor de la vinya
ol o Tacromaltmant e Sa 3 Oneins | \iicuttura | Frograma CENIT periode
i€l cep raci : (SOLFRANC)S. a 2008-2011,. Contracte
l'aigua i optimitzant la qualitat de |, . Produccié loai
la producci6 en front al canvi Mlngpez Experimental SOLFRANC Tecnologies.
LIl. Giralt Gestionat per UAB

climatic
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Titol del projecte o contracte In\_/es_ngador Seccid Ent't‘?lt flnangadorg :
principal referéncia del projecte

LE 2.8. Optimitzacié d'un sistema
de bioimmobilitzaci6 de llevats per MEC: Plan Nacional de
a la innovaci6 i millora de]|A. Puig Inv. Enologica | [+D+l
processos d'elaboracié de vi i RTA2008-00056-C02-01
cava
LE 2.3. Xarxa d’experimentacio, L.
intercanvi i transferéncia pel | E. Bartra In_y. Enolog|ca. o
desenvolupament de I'agricultura LI. Giralt Viticultura | FEDER (Uni Europea)

nvolup 9 e Producci6 POCTEFA 10.08
ecologica per productors catalans, | S. Minguez Experimental
“RED BIO” P
LE 2.7. Millores ambientals pel . o

. . . s . Inv. Enologica | Unid Europea.
cultiu de la vinya i elaboraci6 del |S. Minguez iticul i I
vi E Barira Viticu tura i Programa  per la
“Winenvironment” C' Dominao Producci6 competitivitat i la innovacio:

' 9 Experimental | CIP-EIP 239045
ines membranes selectives per|S . Minguez ___|Accio
a lestabilitzacio tartarica dels vins R. Garcia (Grup | Inv. Enologica | Grup METEOR-URV
y » " | Meteor-URV) CT09-1-0005
MEMVI
Programa INNOVI . i .
LE 2.7. Lluita ecoldgica EI Dorgi”rgﬂ' \Ff'rt(')%“'tura " miTye,
LE 2.2 2.4. Xarel-lo T ' . Claster del Penedes
S. Minguez Experimental

LE 2.7. Eficiencia energética

Activitats realitzades per contracte de R+D o col-

laboraci6 d’entitats privades

Investigador Entitat  financadora /o
Titol del projecte o contracte vesty Seccid col-laboradora
principal
LE 2.2. Estudi de Zonificacio i X Elorduy. C E.
caracteritzacio dels vins de la DO G. Y & Enologica CR DO Tarragona
a rau
Tarragona (12 fase ) Reus
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Investiaador Entitat  financadora i/o
Titol del projecte o contracte vestg Seccio col-laboradora
principal
LE 2.2. Estudi de Zonificacio i .
caracteritzacio dels vins de la DO X. Elorduy, C.E. Enologica CR DO Montsant
Grau Reus
Montsant ( 22 fase )
LE 2.1. Estudi de \varietats|X. Elorduy, LI.|E. Enologica .
tradicionals de la DOQ Priorat Giralt Reus CR DOQ Priorat
LE 2.2 Caracteritzacio [ E.
maduracié fendlica DO Terra Alta X. Elorduy Enologica CRDO Terra Alta
Reus
LE 2.4. Coinoculacié de bacteris E Enoloaica
lactics durant la Fermentacio | M.C.Masqué ' 9 Lallemand Bio S.L.
o L Reus
alcohdlica per a induir la FML
LE 2.1. Caracteritzaci6 i vinificacio Coop. Rodonva
de la varietat Sumoll de la DO | X. Elorduy EVE Reus - y
CR DO Tarragona
Tarragona
LE 2.1. _Seleccm sanitaria i clonal C. Domingo Viticultura CRDO Penedes
de la varietat Xarel-lo
LE 2.1. Seleccié sanitaria i clonal
de les varietats Garnatxes blanca, | C. Domingo Viticultura CRDO Emporda
rosada i negra
LE 2.1. _Selecc_lo sanitaria i clonal C. Domingo Viticultura CRDO Pla de Bages
de la varietat Picapoll
LE 2.1. Seleccio sanitaria i clonal C. Domingo Viticultura CRDO Conca de Barbera

de la varietat Trepat
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Investiaador Entitat  financadora /o
Titol del projecte o contracte vestig Seccid col-laboradora
principal
LE 2.2. Estudi de I'establiment de
coberta vegetal a la vinya.
Influéncia sobre el . " Raventos i Blanc S.A.
.~ LI Giralt Viticultura
desenvolupament vegetatiu, Sumarroca, S.A.
productiu i qualitatiu
LE 2.2. Estudi de I'is del nivells
de Nitrogen en most com a index | LI. Giralt Viticultura Gramona, Codorniu
nutricional en Xarel-lo.
LE 2.3. Estudi comparatiu de la
poblaci6 microbiana en sols Inv CERPTA-UAB
viticoles sotmesos a agricultura|A. Puig R Cava Recaredo. Mata
. N . Enologica
convencional, ecologica i Casanovas S.A
biodinamica.
LE 2.8. Aillament de llevats CERPTA-UAB
autoctons en fermentacions de A PU Inv. Cava Recaredo. Mata
raims procedents d'agricultura|”” 9 Enologica Casanovas S.A. Pinord
ecologica i/o biodinamica S.A.
LE 2.4. Estudi de l'efecte dels M. Vilavella Inv. CERPTA-UAB
llevats encapsulats ' Enologica PROENOL, S.A.
LE 2.4. Avaluaci6 de les técniques Inv
de concentraci6 del most|F. Capdevila NP Gramona S.A.
" - Enologica
mitjancant técniques de fred
LE 2.8. Aillament de llevats
autoctons de la DO Terra alta en | C. Masqué EVE Reus CR DO Terra Alta
Garnatxa blanca
LE 2.1. Estudi de les varietats . . Consell Comarcal  del
C. Domingo Viticultura

autoctones del Pallars Sobira

Pallars Sobira
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Activitats financades per I'INCAVI i/o en col-laboracié amb altres organismes del DAR

Activitats de caracter general

Investigador

Titol del projecte o contracte o Seccié Entitat financadora
principal

LE 2.1. Caracteristiques | C. Domingo, Viticultura, INCAVI

agronomiques i enologiques dels | M. Vilavella, Inv. Enol. i IRTA

clons obtinguts per selecci6 X. Elorduy E. Enologica Reus |DAR

LE 2.1. Estudi de la incorporacio

de noves varietats al cataleg de

varietats classificades a Catalunya . "

(Viognier, Caladoc, Petit verdot, Ll. Giralt Viticultura INCAVI

Verdejo, Malbec, Pinot negre i

Godello)

LE 2.2. Comportament qualitatiu i|LI. Giralt Viticultura INCAVI

gquantitatiu de la vinya en reg X. Elorduy E. Enologica Reus

LE 2.1. Establiment duna

col-leccio ampelografica  de [ LI Giralt Viticultura INCAV]

varietats d’interés enologic i/o | X. Elorduy E. Enologica Reus

autoctones de Catalunya

LE 2.1. Localitzacid, mostreig i . .

identificaci6 de varietats de vinya LI G'Ta“ Vltlculturq . INCAVI
o L A. Puig Inv. Enologica

mitjancant técniques moleculars.

LE 2.1. Descripcié ampelografica

de varietats com a comple:me_nt de LIl. Giralt Viticultura INCAVI

la identificaci6 amb tecniques

moleculars

LE 2.1. Caracteritzaci6 del

sistema vegetacio/produccié en|Ll. Giralt Viticultura INCAVI

vinyes de la DO Penedés
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Titol del projecte o contracte In\_/es_tlgador Secci6 Entitat financadora
principal
LE 2.1. Estudi de la varietat Sgntiago -
U Minguez Inv. Enologica INCAVI
Xarel.lo vermell
LE 2.4. Estudi del efecte de la|Santiago
deshidrataci6 de raim en la|Minguez Inv. Enologica INCAVI
composicio del vi
LE 2.4. Estudi del procés
estabilitzacié de vins i modificacié .
L . F.Capdevila s
pH mitjancant resines . Inv. Enologica INCAVI
. . . | S.Minguez
intercanvi cationic

Activitats incloses al PATT 09

Les activitats que es relacionen més avall, incloses en el Pla Anual de Transferéncia
Tecnologica del DAR, han tingut la finalitat de que els seus resultats puguin servir de
referéncia a gran part de les arees de produccidé que configuren el sector vitivinicola
catala.

Les unitats promotores d’aquestes activitats han estat diferenciades segons procedéencia
de I'objectiu de I'accid.

Quan la unitat promotora és INCAVI, I'activitat pretén donar resposta a les necessitats
copsades mitjancant els Consells Reguladors, organismes agraris o el técnics de
'INCAVI. Per aix0 algunes de les dades d’'aquest apartat poden veure’s també al 16.2
(Activitats realitzades per contracte de R+D o col-laboracié d’entitats privades) o en
aguest mateix bloc 18.3.

Quan la unitat promotora és la Xarxa d’Experimentacié Viticola, es relacionen les
necessitats sorgides i copsades per la Unitat d’Assessorament Viticola (UAV), les
Oficines Comarcals del DAR i altres organismes i institucions agraries.
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Les dades més representatives d'aquestes accions sén les seglents:

Unitat Promotora | Accid Lloc , -, de Responsable
Realitzacio
" . Comparacié de clons de Picapoll, . .
Viticultura i P.E. seleccionats per INCAV Artes C. Domingo
. . Comparacié de clons de Xarel-lo, | Avinyonet del .
Viticultura i P.E. seleccionats per INCAVI Penedés C. Domingo
. . Comparacio de clons de Parellada, .
Viticultura i P.E. seleccionats per INCAV La Llacuna C. Domingo
. : Comparacié de clons de Garnatxa .
Viticultura i P.E. negra, seleccionats per INCAV Querol C. Domingo
. . Comparacié de clons de Trepat, .
Viticultura i P.E. seleccionats per INCAV Rocafort C. Domingo
. : Comparaci6é de clons de Macabeu, | Sant Pere de .
Viticultura i P.E. seleccionats per INCAVI Ribes C. Domingo
Viticultura i P.E. Estudi de I_apllcauo de cobertes V|Iafrar\1ca del LI Giralt
vegetals en vinya Penedeés
UAV- Assaig de millora de la qualitat de la . .
X. E. Viticola varietat Ull de Llebre Barbera A Villarroya
UAV- X. E. | Assaig de clons de la varietat .
o Batea A. Villarroya
Viticola Garnatxa negra
UAV- X. E. | Assaig de clons de la varietat .
L . Batea A. Villarroya
Viticola Sauvignon Blanc
UAV-X. E. | Assaig de programes | estrategies Belianes A. Villarroya
Viticola de reg per a la varietat Syrah
UAV-X. E. | Assaig de clons de la varietat Ull de .
o Batea A. Villarroya
Viticola Llebre
U_A’V-X. E. | Assaig de programes | estrategies Bonastre A. Villarroya
Viticola de reg per a la varietat Merlot
U_A,V-X. E. Tecnlqu_e,s_ culturals per a la Brafim A. Villarroya
Viticola prevencié i control de Botritys
UAV-X. E. . . .
Viticola Assaig de clons de la varietat Syrah | Capcganes A. Villarroya
UAV-X. E. | Assaig de nutrici6 mineral de la . .
Viticola varietat Ull de Llebre Constanti A Villarroya
UAV-X. E. | Técniques culturals per a la .
Viticola prevencié i control de Botritys Les Cabanyes A. Villarroya
U_AV-X. E. | Assaig de varietats blanques i Masllorenc A. Villarroya
Viticola negres
UAV-X. E. | Assaig de clons de la varietat Ull de :
o Nulles A. Villarroya
Viticola Llebre
UAV-X. E. Ass_alg de millora de la qualitat de la Olerdola A. Villarroya
Viticola varietat Macabeu
UAV—X. E. | Assaig de \varietats negres i Gandesa AVillarroya
Viticola blanques
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Unitat Promotora | Accié Lloc . L, de Responsable
Realitzacio
U.A,V_X' E. Assaig de varietats negres Poboleda A. Villarroya
Viticola
UAV-X. E. | Assaig de millora de la qualitat de la .
Viticola varietat Ull de llebre Sant Cugat A. Villarroya
UAV-X. E. | Assaig de clons de la varietat | Sant Marti A Villarrova
Viticola Cabernet Sauvignon Sarroca ' y
U.A,V'X' E. Assaig de clons de la varietat Merlot Sant Mart A. Villarroya
Viticola Sarroca
U.A,V_X' E. Tecnlqu_e,s culturals_ per a la Torrelles de Foix | A. Villarroya
Viticola prevencié de la malalties de la fusta
UAV-X. E. . : .
C Millora de la qualitat Garnatxa Espolla A.Villarroya
Viticola
" . Selecci6 clonal de la Vvarietat . .
Viticultura i P.E. Garnatxa a la DO Emporda Alt Emporda C. Domingo
Viticultura i P.E. Seleccio clonal\de la varietat Xarel-lo Alt Penedés C. Domingo
a la DO Penedeés
Viticultura i P. E. Estudi de | ap_llcaC|o de cobertes Alt Penedés LL. Giralt
vegetals en vinya
El nitrogen del most com a index de
Viticultura i P. E. | valoracid de I'estat nutricional de la | Alt Penedes LL. Giralt
vinya
Viticultura i P. E. E.St.Udl de noves varietats de Vitis Catalunya LL. Giralt
vinifera
Prospeccio, identificacio i
Viticultura i P. E. | conservacio de varietats autoctones | Catalunya LL. Giralt
de Catalunya
Viticultura i P. E. Slst_emes de monitoritzacio del reg a S,ant _ Sadurni LL. Giralt
la vinya d’Anoia

Activitats realitzades en auxili i col-laboracié amb altres departaments de la Generalitat
o d'altres administracions
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Les activitats d’aquest apartat, han estat les seglents:

Tipus d’activitat Inye;ﬂgador Seccié Col-laboracions
principal

LE 2.6. Confecci6 duna guia

d’autocontrols i de  bones UAB-CERPTA i

practiques en la produccio |C. Domingo " Agéncia Catalana de

o . ; Viticultura

vitivinicola basada en el sistema|Ll. Giralt Seguretat

d'analisi de perills i punts de Alimentaria

control critic

LE 2.6. Estudi de les relacions

isotopiques de les DO de|M. Vilavella Inv. Enologica MARM- Lab. Arbitral

Catalunya

LE 2.7. Elaboracié de les “Millors Departament de

Técniques Disponibles | S. Minguez Inv. Enoldaica Medi  Ambient i

mediambientals per al sector|A. Gomis ' 9 Habitatge

vitivinicola” CERPTA-UAB

LE 2.6. Avaluacio del contingut de

nonilfenols, ftalats i residus de F. Capdevila Estaci6 Enologica|ACSA i

pesticides en vins comercialitzats | P de VLFP UAB-CERPTA

a Catalunya durant 2008

LE 2.6. Avaluacio del contingut

d'amines bidgenes, carbamat E. Capdevila Estaci6 Enologica|ACSA

d'etil i OTA en vins comercialitzats |~ ~2P de VLFP UAB-CERPTA

a Catalunya durant 2008

55 fﬁiiglit’eirrrlrylgicg dpeelrsca(\)r?tgr,]geur: ';;\ Cca de\ﬁ(;mis Estaci6 Enologica Gig'—A\CERPT A

vins comercialitzats a Catalunya| ° P de VLFP

durant 2008

MARM- Lab. Arbitral

En aquest apartat cal destacar les accions que I'INCAVI realitza, conjuntament amb el
CERPTA-UAB, I'ACSA, i el Ministeri de Medi Ambient, Medi Rural i Maritim envers a la
seguretat alimentaria dels productes vitivinicoles. Aquest any s’ha comencgat una nova
campanya de control de qualitat dels vins comercialitzats durant I'any 2009, analitzant el
contingut d’amines bidgenes, carbamat d’etil, ocratoxina A, residus de pesticides,
nonilfenols, ftalats i metalls pesants.




INCAVI

Inetitul Catal de ks Vimga | el

Un fet a destacar és que I'INCAVI és un referent en el coneixement de la prevencié o
minimitzacié dels contaminants. i per aixd desenvolupa un programa de control per la
vigilancia i millora de la seguretat alimentaria al sector vitivinicola. El seu objectiu és
coneixer el nivell actual dels productes contaminants generats o accidentals, que
podrien ser presents en el vi. Els compostos analitzats sén:

Substancies derivades de materials plastics en contacte en el vi com els ftalats
dimetilftalat, dibutilftalat, dioctilftalat i nonilfenols.

Amines bidgenes: substancies que es produeixen per l'accié bacteriana per
descarboxilacié d’aminoacids: agmentina, histamina, etilamina, tiramina, feniletilamina,
putrescina, isopentilamina, cadaverina.

Residus de pesticides per cromatografia de gasos i liquids. NUmero de matéries actives
analitzades: 72

Metalls: manganeés, ferro, cobalt, niquel, coure, zinc, arsénic, seleni, cadmi, bari, plom,
calci, magnesi, potassi, sodi, bor, liti, brom, rubidi i estronci.

Carbamat d’etil i ocratoxina A

S’han analitzat 40 mostres, entre cava, vi blanc, vi rosat i vi negre procedents de
diferents denominacions d’origen, que es comercialitzen a Catalunya.

També, cal destacar l'activitat que s’ha dut a terme altres treballs dins l'area de
seguretat alimentaria:

Manteniment actualitzat d'un arxiu de normes legals i documentacio cientifica en matéria
de seguretat alimentaria enfront dels perills bioldgics i quimics.

Revisig, analisi, redaccio i actualitzacié del document de consens de les guies de bones
practiques de produccié i d’higiene per al sector vitivinicola catala,

Analisi del control i la gestié d’'al-lergens

ACTIVITATS DEL CENTRE DE FORMACIO PERMANENT

L'INCAVI, mitjancant el seu Centre de Formacié Permanent ha planificat, amb la
col-laboracié de diverses entitats, organismes, universitats, associacions professionals o
d’'empresaris, diverses activitats formatives que es citen seguidament. Cal fer esment
gue per a la correcta conduccié d'alguna d’aquestes activitats ha estat molt valuosa la
col-laboracié en determinades accions la Universitat Rovira i Virgili i la Universitat
Autonoma de Barcelona.

Cursos:

Dipléme International de I'OIV en management du secteur de la vigne et du vin (Modul
Catalunya)

Dates: del 19 al 26 de gener 2009

Durada: 40 hores
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Lloc: INCAVI-Escola Mercé Rossell

Organitzat en col-laboracié amb :

Organitzacid Internacional de la Vinyaiel Vii

Centre Especial de Recerca Planta de Tecnologia d’Aliments-UAB
Persones assistents: 21

Viticultura, enologia i tecnologia d’elaboracio de vins i caves
Dates: del 12 de gener al 14 de marc 2009

Durada: 174 h.

Lloc: Estaci6 de Viticultura i Enologia de Vilafranca del Penedés
Persones assistents: 18

Analisis sensorial de vins i caves

Dates: de I'l al 19 de juny 2009

Durada: 45 h.

Lloc: Estacié de Viticultura i Enologia de Vilafranca del Penedes.
Persones assistents: 13

Iniciacio a I'analisi sensorial de vins

Dates: 3,5, 10, 12,i 17 de marg¢ de 2009
Durada: 15 h.

Lloc: Estaci6 de Viticultura i Enologia de Reus
Persones assistents: 12

Iniciacio a I'analisi sensorial de vins

Dates: 5, 7, 12, 14 i 19 de novembre de 2009

Durada: 15 h.

Lloc: Facultat d’Enologia, Campus Sescelades, URV. Tarragona
Persones assistents: 19

Analisi sensorial de vins del mén

Dates: 20, 22, 24, 27 i 29 d’abril 2009
Durada: 15 h.

Lloc: Estacié de Viticultura i Enologia de Reus
Persones assistents: 13

Aprofundiment en I'analisi sensorial dels vins

Dates: 6, 8, 13, 15i 20 de maig 2009

Durada: 15 h.

Lloc: Facultat d’Enologia, Campus Sescelades, URV. Tarragona
Persones assistents: 18
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Jornada Técnica “El Xarel-lo, una projeccio6 del Penedés al mén”

Dins de l'acci6 estratégica de I'INCAVI sobre varietats autoctones, el dia 10 de
novembre de 2009, es va celebrar a Vilafranca del Penedes, la Jornada técnica “El
Xarel-lo, una projeccié del Penedés al mén”, organitzada por I'Institut Catala de la Vinya
i el Vii el Consell Regulador de la Denominacié d’Origen Penedés.

A la Conferencia varen assistir 184 persones i es varen realitzar diverses aportacions
tecnic-cientifiques, amb el seglient programa:

1. La varietat Xarel-lo: Geografia i particularitats del conreu del Xarel-lo. Arees actuals,
clima i relacioé amb el mapa de sols.
Ponent: Agusti Villarroya. Unitat d’Assessorament Viticola. DAR

2. Variabilitat genética de la varietat. Selecci6 sanitaria i clonal del Xarel-lo.
Ponents: C. Domingo, LI. Giralt, A. Puig. INCAVI-Estacié de Viticultura i Enologia de
Vilafranca del Penedes

3. Taula rodona: ltineraris tecnoldgics en I'elaboracié dels vins de Xarel-lo. Participants:
Adolfo Heredia (Segura Viudas); Josep M2 Albet (Albet i Noya); Marta Casa (Parés
Balta); Maria Galup (Covides). Moderador: Oriol Guevara (INCAVI)

4, Caracteritzacio aromatica dels vins Xarel-lo.
Ponent: Maria Victoria Moreno. Instituto de Fermentaciones Industriales-CSIC. Madrid

5. Tipificaci6 del Xarel-lo mitjancant landlisi sensorial de la varietat.
Ponents: J. Ribas. (CRDO Penedés); E. Bartra. (INCAVI- Estacié de Viticultura i
Enologia de Vilafranca del Penedés).

6. Taula rodona: El Xarel-lo i el Cava. Participants: Ton Mata (Cava Recaredo); Jaume
Gramona (Gramona); Xavier Nadal (Nadal); Antoni Cantos (Juvé i Camps). Moderador:
Francisco Gonzalez (CRDO Cava)

7. Tast de vins monovarietals de Xarel-lo

SERVEI D'ANALISI ENOLOGICA

El servei d'analisi ha estat dut a terme tradicionalment per I'INCAVI amb la finalitat
d’'oferir unes bases fiables per les transaccions comercials, de certificacions de qualitat
dels vins produits per a I'exportacié o com eina de control de qualitat especific i que els
laboratoris de les empreses comercials no podien realitzar. En aquest moment aquest
servei es configura, aixi mateix, com una eina imprescindible per a la tragabilitat i la
seguretat alimentaria en el sector.
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La tasca duta a terme mitjancant les Estacions Enologiques de Vilafranca del Penedeés i
Reus, ha estat la seguent:

EE VLFP EE Reus Total

1. Mostres totals 7.739 4.589 12.328
2. Mostres exportacié 1.961 277 2.238

3. Import facturat, Euros 181.085 53.239 234.324
4. Valor exportacié, (subvencionat

per 'INCAVI), Euros (valorat a231.006 32.631 263.637
117,8 €/mostra)

5. Valor total activitat, 2009, Euros412.091 85.878 497.961
Increment de mostres totals

analitzades, 2009/2008, en % 6,10 0,17 3,98
Increment de mostres d’exportacio,

2009/2008, en % -22,76 -31,94 -24,03
Increment import facturat,

2009/2008, en % -12,31 -17.70 -13,60
Increment valor exportacio,

2009/2008 en % 22,78 31,96 24,05
7. Increment valor ac'uwtat,_18’51 5379 19,47

2009/2008, en %

Cal fer esment que, com en anys anteriors, durant l'any 2009 les empreses
elaboradores i comercialitzadores que han exportat partides de vins i d'altres productes
vitivinicoles, han estat subvencionades per I'INCAVI per un valor estimat de 263.637
Euros. Aquest import correspon al valor del servei d’analisi efectuat sobre 2238 partides
exportades a tercers paisos (fora de I'Unié Europea, aixi com la taxa per I'obtencio de la
certificacié de qualitat corresponent a cada partida efectivament exportada.

Un fet a esmentar és la disminucié de la facturacio del servei d’analisi, principalment a
causa de la disminucié de mostres que s’ha produit a I'Estacié Enologica de Vilafranca
del Penedeés, sobre el qual ja s'estan avaluant diferents possibilitats per readaptar
I'activitat dels laboratoris de 'INCAVI contemplant més serveis i incrementant I'eficacia
d'aquets.

Altres punts a ressenyar:
Col-laboracié amb altres seccions de 'INCAVI en els seus projectes de R+D+l, en el

desenvolupament d’accions que serveixen per garantir la tracabilitat, el control de
qualitat i la seguretat alimentaria dels productes vitivinicoles catalans.
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Seguiment amb el servei de referéncia i contrastacié de refractometres per als cellers,
per recolzar les practiques comercials legals i la transparéncia en el mercat. Aquest
servei s’ha realitzat, a instancies dels diferents cellers, sobre 51 aparells ubicats a les
seves instal-lacions o portatils, emprats per a la valoracio del grau alcohdlic probable del
most. Per aquest servei, ha estat fonamental el suport donat per la DO Penedés en el
control durant I'época de la verema.

Inici de la modernitzaci6 del programari dels serveis de laboratori de les dues estacions
per tal de donar un servei mes eficient al sector (posada en marxa prevista el ler,
trimestre del 2010).

Assessorament de técniques analitiques a empreses del sector.
Participacio en exercicis de técniques analitiques.

Exercicis d'intercomparacio organitzats pel MARM:

Juliol 2009: mostres de vi blanc i de vi negre, amb un total de 36 parametres analitics
per a cada tipus de vi.

Desembre 2009: analisi d'amines biogenes (5 mostres).

Exercicis d’intercalibracié Vilafranca-Reus:
Abril 2009: 4 parametres
Novembre 2009: 4 parametres

Exercici intercalibracié del Instituto Tecnolégico de Viticultura i Enologia de Valéncia,
mar¢ 2009: 7 parametres

SERVEI DE SUBMINISTRAMENT DE MATERIAL VEGETAL

El programa de treball realitzat durant I'any 2009 ha estat el de subministrament de
material vegetal obtingut de seleccié sanitaria i clonal del Programa de Selecci6é de
Vinya de la Generalitat de Catalunya, que es condueix entre 'INCAVI i I'IRTA

El material lliure de virus, que s’ha posat a disposicio dels planteristes per ser després
comercialitzats a les empreses vitivinicoles, ha estat el segtient:

Varietat NUmero de Borrons
Macabeu 17000
Xarel-lo 15600
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Parellada 13050

SERVEIS DE L’AREA DE BIOTECNOLOGIA
Els serveis que s’han dut a terme, amb una dinamica provinent d’altres anys, soén:

- Servei per garantir la puresa varietal de viniferes i portaempelts del material vegetal de
vinya que es produeix i comercialitza a Catalunya

- Servei d'identificacié genética de llevats i bacteris

- Servei d’andlisi genetica per determinar la puresa de cultius iniciadors i la implantacié
de llevats i bacteris en fermentacions

- Servei de control de contaminacions microbiologiques en vins.
- Servei d'analisi microbiologic de sols
Aquests serveis han estat utilitzats d'una manera habitual en els projectes de R+D

d’empreses vitivinicoles i del propi INCAVI. Les dades més rellevants durant I'any 2009,
han estat les seguents:

Concepte Mostres/Unitats Analisis
Control de puresa de peus de cup 15 180
Control d'implantacié de bactéries lactiques

o N 52 1456
en la fermentacid malolactica
Control d’implantaci6 de llevats en Ila 44 528

fermentaciod alcoholica

Estudi de soques de llevats en
fermentacions espontanies provinents de | 864 864
raims d’agricultura biodinamica

Control de viabilitat i reconeixement de

SR 12 12
bactéries lactiques
Ideptlflcauo i control de puresa varietal de 130 130
viniferes
Subministrament de llevat liquid 4 4

Andlisi de la poblaci6 microbiana en sols
viticoles sotmesos a agricultura | 40 40
convencional, ecoldgica i biodinamica.
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Concepte Mostres/Unitats Analisis

Control de contaminacions microbiologiques | 86 86

Recompte de poblacions de llevats
Saccharomyces i no-Saccharomyces en |79 79
fermentacions alcohdligues

Cal fer esment també que aquest servei ha estat possible gracies a la col-laboracié amb
'IRTA i el CEPTA-UAB, els quals han permés configurar un equip estable de treball,
amb el més alt nivell cientific.

ACTIVITATS DE DIVULGACIO | DOCUMENTACIO

Les activitats de divulgaci6 de I'INCAVI durant I'any 2009 s’han concretat en les
seglents:

Activitats mitjancant eines multimédia:

Creacio per part del Servei Central i del CERPTA-UAB d’un web informatiu de la jornada
técnica internacional “EcoSostenibleWine 2010”. El web va estar ubicat al servidor de la
UAB.

Informar mitjancant el web general de I'INCAVI de:

les activitats formatives que es duen a terme (cursos, jornades, sessions tecniques,
etc.),

dels resultats de projectes de R+D i

de les dades climatologiques dels observatoris gestionats directament per 'INCAVI en
Saguals-La Granada (que pertany a la XAC) i Vilafranca del Penedés, que pertany a
IINM.

Activitats de divulgaci6 escrita:

Publicacié tecnica: “Prospeccid, identificacio i conservacié de la diversitat fitogenética de
varietats de Vitis vinifera cultivades a Catalunya”. Lluis Giralt, Anna Puig, Eva Bertran,
Oscar Catalina, Carme Domingo. ACE Revista de Enologia, 89: 4-7.

Publicaci6 cientifica. Revista: International Journal of Food Microbiology: “Optimising the
inactivation of grape juice spoilage organisms by pulse electric fields”. A. Puig, S.
Minguez.

Publicaci6 cientifica. Revista: Food Science and Technology International
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“Microbiological and sensory effects of musts treated by high-pressure homogenization”.
A. Puig, S. Minguez.

Participacio a reunions técniques nacionals
Sessi6 sobre Vins Ecologics a Gratallops 20 de maig. (PATT ) S. Minguez, E. Bartra

Jornada Técnica PAE: Enologia Ecologica. Reus, 17 de Novembre de 2009.
Comunicacio oral de C. Domingo. “Guia de les practiques correctes d’higiene pel sector
vitivinicola ecologic”.

IAMB- Instituto Agronémico Mediterraneo di Bari. Participacié en el seminari técnic sobre
la utilitzacio de fosfonats en agricultura bioldgica, coordinat per 'lTAMB (Roma, 24 de
Juny de 2009). “Phospites use in Spain”; Carme Domingo

Participacio a congressos nacionals i internacionals

Conferéncia Internacional de Viticultura Sostenible, efluents i gestié d’'impacte ecologic.
Winery 2009. 1-3 Abril de 2009. Trento

“Use of substitutes of dusting sulphur in vineyard protection and effect on organic wine
quality” E. Bartra, F. Capdevila, C. Campama

Congreso SEAE, 17-19 Setembre de 2009. Mallorca

“Propuesta de normativa de vino ecolégico Proyecto Orwine”. E. Bartra.

XXIV Reunion Anual del Grupo de Trabajo de Experimentacion en Viticultura y
Enologia”. 5 i 6 de Maig de 2009. Finca “El Encin” — IMIDRA. Alcala de Henares
(Madrid). Presentacié ponéncies orals.

“Diferenciacion de vinos rosados mediante el uso de técnicas moleculares”. Anna Puig,
Eva Bertran, Carme Domingo.

“Prospeccion, identificacién y conservacion de la diversidad fitogenética de variedades
de Vitis vinifera cultivadas en Catalufia”. Anna Puig, Lluis Giralt, Eva Bertran, Oscar
Catalina, Carme Domingo.

“La cubierta vegetal como técnica de manejo del suelo en la vifia”. Lluis Giralt, Oscar
Catalina, Carme Domingo.

X Congreso Nacional de Investigacion Enoldgica (GIENOL). Del 3 al 5 de Juny de 2009.
Ourense (Galicia). Presentacio pdsters.

“Comportamiento enolégico de cepas de levadura en distintos formatos de
inmovilizacion”. Anna Puig, Eva Bertran, M® Carme Masqué, Teresa Garcia-Martinez,
Rafael Andrés Peinado, Juan José Moreno, Juan Carlos Mauricio.
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“Bioinmovilizacion de diferentes levaduras vinicas para su uso en enologia”. Juan Carlos
Mauricio, Teresa Garcia-Martinez, Carlos Luna, Rafael Andrés Peinado, Anna Puig,
Juan José Moreno.

"Induccién de la fermentacion malolactica en mostos/vinos con cepas de la especie
Lactobacillus plantarum” . M2 Carme Masqué, Beatriz Zaplana, Sandra Rico, Xoan
Elorduy, Anna Puig, Eva Bertran, Antonio Placios, Silvana V. Romero, José M. Heras,
Sibylle Krieger-Weber.

42 Reunién de la Red Tematica de Bacterias Lacticas (RED BAL). 12 al 14 de Novembre
de 2009. Granada. Presentacio oral.

“Induccién de la fermentacion malolactica en diferentes fases de la vinificacion. Control
del proceso y evolucién de la poblacién de bacterias lacticas.” Beatriz Zaplana, Sandra
Rico, Xoan Elorduy , M. Carme Masqué, Eva Bertran, Fina Capdevila, Santiago
Minguez, Anna Puig

Jornada tecnica “El Xarel-lo, una projeccié del Penedés al mén”. 10 de Novembre de
2009. Vilafranca del Penedés. Ponéncia oral.

“Variabilitat genética de la varietat. Seleccié sanitaria i clonal del Xarel-lo. Carme
Domingo, Lluis Giralt , Anna Puig.

2°" International Symposium Microsafetywine (Wine Microbiology and Safety: from the
vineyard to the bottle”. 19 i 20 de Novembre de 2009. Martina Franca. Italia. Ponéncies
orals.

“Brettanomyces bruxellensis prevalence in wines produced or marketed in Spain”. Anna
Puig, Eva Bertran, Ros6 Franquet, Joan Garcia, Santiago Minguez.

“Ethyl carbamate content in wines with malolactic fermentation induced at different
moments of vinification process”. M@ Carme Masqué, M. Soler, Beatriz Zaplana, Sandra
Rico, Xoan Elorduy, Anna Puig, Eva Bertran, Antonio Palacios, Silvana Romero, José M.
Heras, Sibylle Krieger-Weber.
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SUPORT AMB INSTITUCIONS NACIONALS | INTERNACIONALS (ORGANITZACIO
INTERNACIONAL DE LA VINYA | EL VI)

L'INCAVI ha desenvolupat també durant I'any 2009, dos accions de col-laboracié
significatives:

En suport al MARM per a l'adequacié de la OCM.

1. L'INCAVI ha representat al llarg de I'any a les comunitats autonomes al Comité de
Comitologia de la UE assistint a 10 reunions celebrades a Brussel-les i de les que s’ha
informat puntualment a la resta de Comunitats Autonomes. En aquest periode, entre
d’altres treballs, s’han aprovat els reglaments 607/09 i 608/09 de la Comissio.

2. S’ha informat i revisat avantprojectes de normativa europea en practiques
enologiques derivades del desenvolupament de la OCM, i en el reglament de les
practigues enologiques per a la produccio ecoldgica.

En suport a la Organitzacioé Internacional de la Vinyai el Vi

S’ha col-laborat també al MARM per donar suport a I'activitat cientifica i de direccié que
I'Estat Espanyol realitza a I'Organitzacioé Internacional de la Vinya i el Vi (OIV). Fruit
d’aquest tasca cal remarcar les activitats que es duen a terme preséncia en diferents
grups d'experts i en els organs més representatius de I'OIV o revisioé dels documents
elaborats per I'Organitzacio.

Aquesta col-laboracié s’ha concretat en diverses arees d’'accié:

a) En Grups d’Experts:

Revisio per Carme Domingo dels documents elaborats per la Comissié de Viticultura.
Santiago Minguez: Preséncia i revisio dels documents del G.E. Tecnologia del Vi; G.E.
Microbiologia; G.E. Especificacions de Productes Enologics; Sots-comissié de Métodes
d’Analisi; G. Produccié Sostenible i G. Empremta de CO2.

Joan Garcia: Revisio dels documents de la Sots-Comissié de Méetodes d’Analisi de Vins
Lidia Malivern: Revisié dels documents del G.E. Formacio

Anna Puig: G.E. Revisi6 dels documents de Tecnologia del Vi i Microbiologia

b) En Organs Directius:
Santiago Minguez (President de la Comissid6 d’Enologia de I'OlV, fins juny i amb
posterioritat Vice-President): Preséncia en Comité Cientific i Técnic; Comité Directiu (fins

juny).
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COL-LABORACIONS AMB ALTRES ORGANITZACIONS, INSTITUCIONS

Consells Reguladors

Vocals técnics:

Com suport en I'assessorament als consells reguladors, 'INCAVI ha destacat determinat
personal técnic del Servei Central com a vocals técnics del consells regulador
corresponents:

E. Bartra: En CR de la DO Penedes, Alellai Catalunya: E. Bartra

X. Elorduy: En CR de la DO Montsant, Terra Alta i DOQ Priorat

C. Grau: En CR de la DO Tarragona, Conca de Barbera i Catalunya
Ll. Giralt: En CR de la DO Emporda, Costers del Segre i Pla de Bages.

- En Comité Técnic de Produccié Integrada de Vinya:

C. Domingo, com a representant de 'INCAVI, col-labora amb el Consell Catala de la
Produccié Integrada, 'INCAVI per a la revisié de la Norma Técnica de vinya i per a
I'elaboracié de la proposta de norma técnica per a cellers i indUstries d’elaboracio i
obtencio de vins.

Membres del Comité d’Analisi Sensorial:

Com suport a les activitats de control de qualitat dels vins produits a les diferents
denominacions d’origen, personal del Servei Central i persones d’altres institucions que
treballen en activitats técniques a I'INCAVI, han participat com membres dels comités
d’analisi sensorial. Aquestes persones han estat:

En el Consell Regulador de la DO Cava, membres del Comité d’Analisi Sensorial: M.
Vilavellai S. Minguez

En el Consell Regulador de la DO Catalunya: J. Valiente, C. Grau

En el Consell Regulador de la DO Conca de Barbera: J. Valiente

En el Consell Regulador de la DO Montsant: C. Grau, S. Rico

En el Consell Regulador de la DO Penedeés: F. Capdevila, J.Gol i J. Vifias

En el Consell Regulador de la DO Priorat: J. Valiente

En el Consell Regulador de la DO Tarragona: C. Grau, S. Rico
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Organismes i Institucions

Amb I'IRTA, assessorament de I'activitat productiva del Celler de I'IRTA a Torre Marimon
(Caldes de Montbui): F. Capdevila, A. Puig, LI. Giralt i Santiago Minguez

Amb I'Institut Catala del Suro i com a Membre del Subcomité n® 5 de Normalitzacié del
Suro: M. Vilavella.

Amb la Universitat Autonoma de Barcelona, per conduir conjuntament programes de
formacié i col-laboracions puntuals en crédits sobre aspectes relacionats amb la
viticultura i enologia de la Llicenciatura de Ciéncies i Tecnologia dels Aliments i Master
de Recerca en Ciencies dels Aliments.

Observatori del Vi

Al llarg de I'any 2009 I'Observatori, gestionat conjuntament amb la DG 04 del DAR, s’ha
reunit dos vegades ( marg i juliol ) per tractar els temes segtients:

Resultats i discussio de I'estudi de preus de raim percebut pels viticultors 2008

Resultats i discussié dels estudis elaborats per I'Observatori en el periode del 2008.

L'Observatori ha elaborat quatre informes que tenen com objectiu donar una visié de
I'estructura del sector vitivinicola i de la evolucid historica dels preus tant de la materia
prima com del producte final. Aquests quatre informes s’han posat a I'abast del public
mitjancant el portal del DAR i en paper.

L'Observatori ha elaborat, seguint les indicacions recollides en les diverses reunions
ordinaries, tres estudis al llarg de I'any 2009:

Preus de raim percebuts pels viticultors al 2009

Comportament i estratégies del sector distribuidor de vi a Catalunya.

Publicacions

L’'Observatori ha elaborat dos butlletins ( estiu i tardor ) que tenen com objectiu donar
una visio de l'estructura del sector vitivinicola ( el primer ) i de la evolucié historica dels
preus tant de la matéria prima com del producte final ( el segon ). Aquests dos butlletins
s’han posat a I'abast del pablic mitjan¢ant el portal RuralCat.

Estudis i treballs

L'Observatori ha elaborat, seguint les indicacions recollides en les diverses reunions
ordinaries, tres estudis al llarg de I'any 2009:

Preus de raim percebuts pels viticultors al 2008
Comportament i estratégies del sector HORECA (area de Costa )
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Comportament i estratégies dels productors de vi ( segment de 50.000 a 500.000
ampolles)

Sociedad Espafiola de Ciencias Sensoriales
Preséncia de E. Bartra

Dades meteoroldogiques de I'any 2009

Les dades que gestiona directament I'INCAVI resulten de dues estacions
meteorologiques. Una, la més antiga i amb observacions des de I'any 1924, pertany a la
xarxa de I'Institut Nacional de Meteorologia. Aquesta estaci6 porta la referéncia 0066 de
'esmentada xarxa i esta ubicada annexa a les instal-lacions de I'Estaci6 de Viticultura i
Enologia de Vilafranca del Penedés del Parc Agora.

L'altra pertany a la Xarxa Agrometeorologica de Catalunya i esta ubicada en una
parcel-la de 'INCAVI en la partida de Sagols del terme municipal de Vilafranca del
Penedés, que llinda amb el de La Granada, amb dades des de I'any 1988. Les dades
obtingudes d'aquesta estaci6 es poden consultar en el web de la XAC
(http://xarxes.meteocat.com )

Les dades més representatives son les segients.

Dades de I'Estacié Meteorologica de la Xarxa Agrometeorologica de Catalunya.
Situacié: Sagols a una algada 238 m, latitud 41,367° i longitud 1.724°,
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Responsable: Carme Domingo
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Dades de l'observatori nim. 0066 INM, del Centro Meteorologico Territorial de
Catalunya.

Situacié: Vilafranca del Penedés a una alcada de 230 m, latitud 41° 20 min 50 s i
longitud 1°41min 59s

Responsable: Josep Gol
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ACORDS | CONVENIS

Convenis marc de col-laboracié entre I'INCAVI i els Consells reguladors de la DO
Tarragona, Terra Alta, Montsant i la DOQ Priorat per la realitzacié d'actuacions
encaminades a la R+D+t en el marc de les seves arees d'influéncia.

Conveni marc de col-laboracié entre 'INCAVI i la DO Tarragona per la realitzacié d’'un
estudi de zonificacié del territori de la DO (12 fase).

Conveni de col-laboracié entre L'INCAVI i la DO Montsant per a la realitzacié d’'un estudi
de zonificaci6 del territori de la DO ( 22 fase)

Conveni de col-laboracié entre I'Institut Catala de la Vinya i el Vi, i 'empresa GRAMONA
SA per la realitzacié de treballs d'investigacio en el marc del projecte DEMETER
L'objecte del conveni és regular la cooperacié entre la empresa GRAMONA S.A. i
'INCAVI com a organisme de investigacid, per la execucio i desenvolupament del
projecte |1+D “Estudi de metodes de control i seguiment de factors de creixement
vegetatiu de la vinya a la DO Cava”.

Conveni de col-laboracié6 amb la Fundacié Universitat Rovira i Virgili per la realitzacié
conjunta de cursos d’analisi sensorial a 'EVE de Reus i a la Facultat d’Enologia a partir
de I'any 2009.

Aixi mateix, encara que sense signar, es treballa en projectes que vindran formalitzats
properament en 9 convenis de col-laboracid ja aprovats pels CR de les DO de
Tarragona (2), Montsant (2), Terra Alta (3) i la DOQ Priorat (2).

Personal del Servei Central d’Enologia, Viticultura i Ampelografia

Seguidament es fa esment de les persones que han estat treballant o col-laborant en
tasques de suport, durant I'any 2009, en les activitats a dalt relacionades. Cal remarcar
gue les activitats del Servei Central estan realitzades en base a personal propi, €s
inestimable la col-laboraci6 de personal de les altres institucions esmentades: el
CERPTA-UAB i I'IRTA.

A 'EVE de Reus, gracies als diferents convenis amb els CR de les DO de Tarragona,
Montsant, Terra Alta, Conca de Barbera i la DOQ Priorat, han realitzat tasques de suport
com becaris en diferents periodes de I'any en Albert Cata, Xavier Espi, Rafael Salgado,
Beatriz Zaplana, Raquel Romero, Roberto Fuentes, Miriam Soler, Nadesca Perea,
Javier Ganiko.

Aixi mateix 'INCAVI, ha continuat desenvolupant I'area Biotecnologia i de Biologia
Molecular, aixi com d'altres de suport a la unitat de Microbiologia, gracies a la
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incorporacid de la investigadora de I'Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries,
Dra. Anna Puig, segons el conveni subscrit amb aquest Institut.

La relacio de persones és la seguent:

Cap del servei:
Dr. Santiago Minguez.

Centre de Formacié Permanent:
Lidia Malivern. Coordinadora administrativa

Assegurament de la Qualitat:
Anna Gomis. Responsable Area

Secci6 Estacio Enologica de Vilafranca del Penedés (Laboratori Enologic):
Dr. Joan Garcia. Coordinador del Laboratori

Josep Gol. Técnic Analista Laboratori general

Ros6 Franquet. Técnica Cromatografia de Gases

Immaculada Garcia. Analista. Laboratori general

Ester Calaf. Analista. Laboratori EAA

Aida Garcia. LCTA. Analista laboratori enologic

Rosi Montero. Auxiliar de laboratori

Marina Diez. Personal en practiques.

Secci6 Estacid Enologica de Reus

Xoén Elorduy: cap de secci6 i director de I'Estacié de Viticultura i Enologia de Reus
Dra. M. Carme Masqué: Coordinadora de Laboratori
Josep Valiente. Técnic. Laboratori de sols

Claustre Grau. Técnica.

Sandra Rico. Técnica. Responsable de celler.
Carmen Martinez. Analista laboratori

Maria Anguas. Administracio

Xon Bermusell, Administraci6

Albert Cata . Estudiant Enologia. Becari

Rafael Salgado. Contractat reforg celler

Beatriz Zaplana. Becaria.

Raquel Romero. Becaria

Miriam Soler. Becari.

Nadesca Perea. Becaria

Javier Ganiko. Becari

Secci6 Investigacié Enologica
Dra. Margarita Vilavella. Investigadora. Responsable celler
Dra. Anna Puig. Investigadora IRTA. Laboratori de Biotecnologia i Biologia Molecular
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Enric Bartra. Investigador. Bioquimica i Microbiologia enoldgica

Fina Capdevila. Investigadora Laboratori Cromatografia Liquida i Biotecnologia.
Concepcié Campama. Tecnica. Microbiologia i Cromatografia Liquida

Joana Vifas. Investigadora en Medi Ambient

Marco Kostenberg. Becari

Quim Palomera. Becari

Simo6 Laguna. Cellerer compartit amb I'Escola d’Espiells

Secci6 Viticultura i Produccié Experimental

Lluis Giralt. Coordinador. Investigador Técniques viticoles.

Carme Domingo. Investigadora. Selecci6 sanitaria i clonal. Seguretat Alimentaria
Roger Rovira. Becari CERPTA-UAB

Jaume Carbonell. Encarregat de Camp

Carlos Hernandez. Contractat durant la verema.

Meritxell Carbonell. Contractada durant la verema

ESCOLA DE VITICULTURA | ENOLOGIA MERCE ROSSELL | DOMENECH
(ESPIELLS)

S’imparteixen els segients cicles formatius reglats:

Técnic Superior en Industries Alimentaries (especialitat viticultura i enologia-2on curs)
Técnic Superior en Gestio Comercial i Marqueting (1 curs)

Técnic Mitja en Olis d'oliva i vins (1er curs)

Técnic Superior en Vitivinicultura (1er curs)

Aixi mateix s'imparteix també el Curs preparatori de la prova d'accés de Cicles
Superiors

L’Escola Merceé Rossell i Doménech realitza també formacié continuada, que
habitualment consta dels cursos seglents:

Formacio en I'ambit administratiu i comercial

Seguretat laboral al celler
Internet i la comercialitzacio de vins i caves
Tinenca de llibres-registre. Aplicacions informatiques

Formacié en I'ambit d’analisi i mediambiental

Implantacié pla de gestié ambiental. ISO 14000
Reutilitzacié de residus de un celler
Técniques analitiques basiques
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Formacié en I'ambit técnic

El projecte d’un celler.
Automatitzacié de processos enologics
Gasos tecnics per a I'enologia

Formacié viticola i agraria (en col-laboracié amb diverses institucions)

Curs basic i qualificat de tractaments fitosanitaris

Curs de tractorista i de maquines viticoles

Viticultura biodinamica

Curs en Viticultura, Enologia i Marqueting del vi (Promogut per UVIPE i Institut del Cava)

Altres Col-laboracions

L’'empresa Parker Ideas & Business SL realitza la Guia de Vins de a les instal-lacions de
I'escola.

El Servei de Viticultura i Enologia de I'lncavi realitza diversos assajos a les instal-lacions
de l'escola

El Servei de Viticultura i Enologia de I'lIncavi té la col-leccio de clons a les instal-lacions
de l'escola
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