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Promocié, divulgacié de la cultura del vi, foment del coneixement de
les Denominacions d’Origen Protegides de Catalunya i enoturisme

Col-laboracié amb Fires, Mostres, accions promocionals, etc.
Alimentaria
Biblioteques amb DO
Mercats amb DO.
Tast Wine Lovers a Tarragona
Hotels amb DO
38a Mostra de Vins i Caves
Premis Enoturisme
Exposicié itinerant” #VIcatala. Passat i present de futur.”
Festa del Vi Novell
Col-laboracions
- Premis Vinari
- Guia de Vins catalans
- Cartavi
- Most Festival
Material promocional
Activitats al Palau Robert

Col-laboracions amb Fires, Mostres i accions promocionals dels vins catalans

L’Incavi dona suport i col-labora amb les entitats i ajuntaments que organitzen diferents activitats
promocionals amb forma d’assessorament, material promocional, copes de tast, organitzacié de
sessions de formaci6 i tast.

Fires i entitats

La Candelera de Molins de Rei

Escola d’'Hostaleria i Turisme de Cambrils
DO Costers del Segre

Tast Wine Lovers a Tarragona

Biblioteques amb DO

Associacio Cultural Wine Barcelona — Mercats amb DO
Tastavins de Juneda

Vigralla (Llorens del Penedés)

MicroVi (Avinyonet del Penedés)

Confraria del Cava — Palau Robert

Festival VinyaSons

Mostra de Vins i Caves de Proximitat d’Agramunt
Federacié de Cooperatives de Catalunya
Cellers Singulars de la DO Tarragona
Bdegust de Gironella

Els Juliols del a UB al Vinseum

Mostra de Vins | Caves de Castelltercol
Tastjazz a Vilars (Amics del Vilars d’Arbeca)
Tastos solidaris del Vi per Vida

Fira de Calella

Colla de Castellers de Vilafranca



Ajuntament de Gandesa

Fira de Sant Bartomeu d’Artesa de Segre

Festa de la Verema i el Vi de Verdu

Festa de la Verema de les Gunyoles (Societat la Torre)
Turisme de I'Ajuntament de Vilafranca

Biblioteca de Sant Sadurni d’Anoia

Subirats Tasta’l — Sant Pau d’Ordal

Festa del Vi Novell

DO Pla de Bages

Alimentaria

L’INCAVI va gestionar I'espai de la sala de tast de I'estand de Catalunya en el marc de I'Alimentaria
2018 que tingué lloc els dies 16 a 19 d’abril. També és va donar suport técnic i logistic als cellers
participants.

Programa d’activitats:

16 d’Abril:
= Tast maridatge de mercats amb DO (Mercat de Santa Caterina)
= Institut Catala del Suro
= Tastamb el cellers singulars de la DO Tarragona
= Microvinificacions d’Avgvstus

17 d’Abril:
= Carol Vallés. Maridatge de caves de llargues criances amb pernils
DO Penedés. Vins negres i formatges al maridatge per excel-léncia
Mastinell. Caves de llarga crianga
Presentacio de la Fira del Vi de Falset
DO Catalunya. Els “Vindmics” de la DO Catalunya. Un vi per cada comic

18 d’Abril:
= Torre del Veguer. Dones que hi toquen
= Tastde Vins de Finca
= Tast Marco Abella
= Mastinell. Blancs amb crianga

Celler de Capcganes. Tast Vertical de Cabrida

Dins de la fira d’Alimentaria 'INCAVI va col-laborar amb 'organitzacié de tastos i presentacions al
Catalonia Food & Gastronomy HUB del 16 al 19 d’abril.

16 d’abril

Entendre I'Oli. Qualitat y Origen DOP Siurana /DOP Siurana

Pa amb tomaquet i productes catalans.

Mostra culinaria d’espécies tipiques del Mediterrani - Rafa Zafra GALP
Mostra culinaria d’espécies tipiques del Mediterrani:- Ladis Alcala (Mas Prades)
Vins envellits INCAVI

Poma de Girona. IGP Poma de Girona

Benvinguts a Catalunya, terra mediterrania /

Fundaci6 Alicia

Tast DO Costers del Segre. Vins de les 7 subzones / INCAVI
Degustacio de lactics / Prodeca
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IGP Gall del Penedeés. Tradicio, qualitat i autenticitat al servei de la gastronomia /IGP
Gall del Penedés

DO Emporda tast de Garnatxes /INCAVI

Presentacié Fabulous Fine Food / Prodeca

Alt Urgell

Catalonia Gourmet, un viatge als sentits de la terra / Cluster Gourmet

L’'Oli “empeltre”, 'esséncia de la DOP Oli Terra Alta

17 d’abril

IGP Gall del Penedes, tradicid, qualitat i autenticitat al servei de la gastronomia /IGP
Gall del Penedés

Pa amb tomaquet i productes catalans / Prodeca

DARP

Presentacié de la marca europea de garantia / INCAVI

El formatge de la Garrotxa / Prodeca

Maridatge amb anxoves / Anxoves de I'Escala

El fuet catala / Prodeca

Jeroni Castell (Les Moles d’Ulldecona*) Federacié Catalana DOP - IGP

Degustacié DO Pla de Bages. Vins de picapoll i mandé /

El vermut catala / Prodeca

Presentacié Xarxa de Productes de la Terra i Parc a Taula / Diputacié de Barcelona
El formatge catala / Prodeca

Tast DO Catalunya, vins creatius / INCAVI

Tast de productes catalans DOP - IGP / Pep Nogué Federaci6é Catalana DOP - IGP
Les galetes catalanes /

Tas de Vins/ INCAVI

La DOP Oli del Baix Ebre-Montsia

Presentacié campanya producte catala / Carles Gaig (Gaig*), Eduard Xatruch
(Compartir - Disfrutar**) Prodeca

Corder i girella del Pallars /- Ada Parellada (Semproniana) Aliments del Pallars
Presentacio dels nous olis i fruita seca FSO Garrigues: degustacié i maridatge DOP
Garrigues

Guinea. Guest Country Prodeca.cat / Prodeca

18 d’abril

La DOP Pera de Lleida, qualitats i aptituds a la cuina / DOP Pera de Lleida

Pa amb tomaquet i productes halal / Prodeca

Tast de productes catalans amb DO / Federacié Catalana DOP - IGP

Tast premis Garnatxes del Mén / INCAVI

Embotits halal / Prodeca

Tast DO Cava. Maridatge amb Cava Premium /INCAVI

Les catanies de Vilafranca / Catanies Cudié

Presentacio Club Halal. Catalan Food Prodeca

Showcooking a quatre mans. Cuina tradicional catalana halal i cuina dels Emirats Arabs
amb producte catala / Francesc Solé Parellada (7 Portes) & Antonio Saez (Hotel Arts)
Prodeca

La mongeta del ganxet en els mercats de qualitat / DOP Mongeta del Ganxet

Els dolgcos de Nadal a Catalunya / Prodeca

Tast DO Tarragona. Vins de varietats tradicionals / Cata DO Tarragona. INCAVI
Presentacié Catalan Food. Taiwan Club /Albert Raurich (dos palillos*, dos pebrots)
Prodeca

IG Brandy del Penedés / Unié6 de Licoristes de Catalunya



= Cata DO Penedés. INCAVI

= El berenar catala gourmet / La Granja Foods

= L’art de la cuina amb mel / - Rafel Muria (Atelier Joél Robuchon)
Federacié Catalana DOP - IGP

= Ratafia Catalana / Uni6 de Licoristes de Catalunya

19 d’abril
= Paamb tomaquet i productes catalans / Prodeca
Cuina eco i de proximitat / - Marti Rosas (Ca la Maria) CCPAE
Degustacié d’embotits ecologics / Federacié Catalana DOP - IGP
Els millors formatges catalans / Prodeca
Cuina d’algada - Ricard Borras (Das 1219) Prodeca
Consell Regulador del Pollastre i Cap6 del Prat
Dolgos catalans: els carquinyolis / Prodeca
Degustacié DO Conca de Barbera. Vins de Trepat, contrast entre joves i envellits /
INCAVI

Durant la fira és va organitzar una trobada de Consells Reguladors de les DO de Catalunya.

Biblioteques amb DO

Biblioteques amb DO és un projecte impulsat pel Servei de Biblioteques del Departament de
Cultura de la Generalitat de Catalunya amb la col-laboracié de I'lncavi, amb I'objectiu de dinamitzar
les biblioteques i donar a coneixer la cultura vitivinicola de cada una de les 12 DO del nostre pais.

Per sisé any, les biblioteques publiques i les DO s’uneixen per organitzar més de 373 d’activitats
culturals al voltant del vi i del seu territori, amb un total de 66 biblioteques distribuides per tot
Catalunya i amb una participacio final de 18.700 persones.

Mercats amb DO

L’INCAVI col-labora amb les activitats organitzades per I'Associacié Enjoy Wine Barcelona amb la
col-laboracié de I'lnstitut de Mercats de Barcelona, Club de Cultura TR3SC, DO catalanes,
Associacio Vinicola Catalana, Confraria del Cava, Institut del Cava, Associacions de Comerciants
dels mercats de Santa Caterina, Sagrada Familia, Clot, La Creu Alta de Sabadell i Centres Civics
de Barcelona.

La DO Santa Caterina (maridatge de vins catalans amb productes de mercat) €s un cicle de tastos
de vins catalans i productes de mercat. La proposta ofereix cada mes una sessié de maridatge de
productes de mercat amb vins de les DO catalanes

Activitats:

En totes les activitats han participat més de 10.000 persones

Les accions s’han dividit en quatre grans eixos:

Tastos amb maridatge al mercat de Santa Caterina

Fira del vi catala al mercat de Santa Caterina

Tastos especifics als mercats
Cursos de tast de vi a centres civics de Barcelona
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Tastos amb maridatge al Mercat de Santa Caterina

S’han realitzat un total de 20 tastos amb maridatge de producte de mercat i vins de
les DO catalanes al Mercat de Santa Caterina.

Actualment fem 6 tasts de DO catalanes per any, i han estat:

DO Costers del Segre (novembre 2018)

DO Emporda (setembre 2018)

DO Penedés, subzona Garraf (setembre 2018)
DO Alella (juliol 2018)

DO Terra Alta, Grenaches du Monde (maig 2018)
DO Montsant (febrer 2018)

DO Pla de Bages (febrer 2018)

DO Tarragona (febrer 2018)

DO Catalunya (febrer 2018)

Sobre el conjunt de les diferents DO catalanes: Tast dels millors maridatges (novembre 2018)
També s’han realitzat tastos al Mercat de Santa Caterina amb cellers catalans.

S’ha realitzat dos tastos amb musica i vins catalans al Mercat de Santa Caterina amb la
col-laboracié de I'’Associacio Vinicola Catalana.

Cada tast va dirigit a grups de 32 persones.

Fira del Vi Catala al Mercat de Santa Caterina

Al llarg d’'un cap de setmana i davant el Mercat de Santa Caterina, oferim degustacié de vi catala i
tapes de les parades del mercat. Van participar la DO Penedés i la DO Catalunya.

Tasts especifics als Mercats

S’han realitzat els seguents tastos: tast de nit al Mercat del Clot, tast amb aperitiu als Mercats de la
Sagrada Familia i a la Creu Alta de Sabadell i una degustacié de cava a Santa Caterina.

Cursos als Centres Civics de Barcelona

Fem cursos d’iniciacio, nivell mitja i superior als Centres Civics de Fort Pienc, Urgell i Can
Golferichs. Hi col-labora de manera constant la DO Catalunya. També estem oberts a la
col-laboraci6 d’'altres Consells Reguladors.

Persones dinamitzant les accions:
= Jordi Guillemi, membre de Wine Barcelona, formador en cava, advocat i docent
=  Ramon Guix, membre de Wine Barcelona, formador en cava



Tast Wine Lovers a Tarragona

L’associacié anomenada Wine Lovers va fer una visita a la zona de produccio de les
Denominacions d’Origen catalanes, i en aquest marc es va celebrar un tast magistral a carrec del
Sr. Josep Pelegrin, on es van tastar a cegues vins elaborats amb varietats autoctones. L’objecte
d’aquest tast va ser que els assistents coneguessin la tipicitat propia dels vins elaborats per les DO
catalanes

Hotels amb DO

L’INCAVI i el Gremi d’Hotels de Barcelona van organitzar del 17 al 23 de setembre la setmana del
vins catalans als hotels de Barcelona, que per seté any consecutiu van acollir tastos de vins de les
diferents DO catalanes.

Hotels amb DO és una accio dirigida a tots els ciutadans de Barcelona majors d’edat i dissenyada
per apropar per un costat, la cultura del vi catala i les seves DO i per altre costat, els espais més
emblematics d’'Hotels de luxe de Barcelona.

Hotels participants:

1898

Barcelona Catedral
Grand Hotel Central
Hotel Neri

Le Méridien Barcelona
NH Collection

Ohla Barcelona

Yurbban Passage
Pullman BCN Skipper
Alexandra Barcelona
Almanac Barcelona
Catalonia Eixample 1864
El Palace

Mandarin Oriental

OD Barcelona

Ohla Eixample
Barcelona Princess
Catalonia Barcelona Plaza
Miramar Barcelona
Fairmont Rey Juan Carlos |
Sofia

Les diferents sessions de tast han estat organitzades amb la col-laboracié de les 11 DO, Institut
del Cava, PimeCava, Guia de Vins de Catalunya, Premis Vinari, Guia Vinum Nature, Associacio
Vinicola Catalana i Riedel.

En totes les sessions han participat mes de 800 persones.
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38 Mostra de Vins i Caves de Catalunya

55 cellers de les 12 Denominacions d'Origen
reconegudes al nostre pais han participat en
aquesta edicid, que s’ha celebrat a Barcelona
del 21 al 24 de setembre de 2018.

La 38a edicid d’'aquesta Mostra popular s’ha
instal-lat en un nou emplacament al Moll de la
Marina de Barcelona i ha recuperat les dates
habituals de celebracio coincidint amb la festa
major de Barcelona, La Merce.

NF g

38“ " Del 21 al 24 de setembre de 2018, 55 cellers
de les 12 Denominacions d’Origen del vi
mosm catala presentaren prop de 570 referéncies

de Vins i Caves de Catalunya en la Mostra que organitza el Departament
d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio
Moll de la Marina ouem s me===.  a través de I'Institut Catala de la Vinya i el Vi

Del 21 al 24 de setembre

(INCAVI) i la Promotora d’Exportacions
Agroalimentaries (PRODECA).

Es consolida per sisé any consecutiu la preséncia de totes les DO catalanes a la Mostra, que
aquesta edicio va rebre menys afluéncia de public, mantenint I'assistéencia d’'un perfil de persones
interessades en coneixer les novetats que anualment presenten els cellers catalans.

El vessant gastrondmic, basat en productes de proximitat, també té va tenir una preséncia de
qualitat a la Mostra. Aixi, es va poder acompanyar el tast dels diferents vins i caves amb productes
com ara embotits, formatges, postres i coques dolces i salades.

Tradici6 i innovacié coincideixen en I'esdeveniment on s’apleguen més varietat de cellers i vins en
una proposta que inclou també la difusié de I'oferta enoturistica catalana, de la ma de I'Agéncia
Catalana de Turisme.

Sales de tast
A més de litinerari lliure de degustacions de vins oferts pels diferents cellers, els assistents van

poder aprendre i aprofundir en la cultura del vi gracies al programa de presentacions i tastos guiats
que van poder adquirir a la Botiga de la Mostra.



L’Espai Seleccio

1+1=3

Abadal

Alta Alella Mirgin
Altavins
Bodegues Capita
C.Manyé Fortuny
Canals & Munné

Canals Nadal, Caves & Vins

Carviresa Cellers
Casa Berger

Casa Mariol

Castell del Remei
Castell d’Or

Caves Ferret

Celler Carles Andreu
Celler de Capcganes
Celler de les Aus
Celler Gerisena
Celler La Vinyeta
Celler Masroig

Celler Rendé Masdéu
Celler Vidbertus
Cellers Angel Gusta
Cellers Unid
Clos-Pons

Coca i Fit6

Covides Vinyes-Cellers
Empordalia

Els 71 vins icona dels cellers participants a la Mostra tenen un lloc
reservat a I'Espai Seleccidé, un espai on tastar els vins i caves
emblematics dels cellers presents a la Mostra, en un entorn propici i
amb I'assessorament de técnics especialistes.

Aquest espai gaudeix de climatitzacié propia, maquines enomatic pels
vins, assisténcia d’alumnes d’escola d'Hostaleria i, com ja s’ha
manifestat, 'assessorament personalitzat de técnics de I'INCAVI amb
amplis coneixements vitivinicoles

Cellers patrticipants en la Mostra de Vins i Caves de Catalunya

Espelt Viticultors de 'lEmporda
Familia Torres
Gerida Viticultors
Grup Oliveda
Jean Ledn

Josep Foraster
Jovani Vins

Juvé & Camps
Marco Abella

Mas Bertran

Mas Llunes

Maset

Naveran

Pere Guardiola
Perelada

Pinord

Portell, Vins i Caves
Ramon Roqueta
Rosa Maria Torres
Sabaté i Coca
Sant Josep Vins
Sumarroca

Tomas Cusiné
Vallformosa Cava
Vilarnau

Vins de Pedra
Vins de Taller
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Premis Enoturisme

'INCAVI, juntament amb les DO catalanes, va col-laborar en la 4a Nit de 'Enoturisme que es va
celebrar al celler Castell del Remei de la DO Costers del Segre, i va comptar amb la preséncia en
el sopar de vins de cadascuna de les 12 DO amb seu a Catalunya. Els premiats van ser el Celler
Abadal, la Cuina de TEmpordanet i Sapienstravel-Viemocions.

Exposicio #Vicatala. Passat i present de futur

Aquesta exposicid, que es va instal-lar inicialment en I'espai Dalmau del Born Centre de Cultura i
Memoria durant els mesos de desembre de 2015 a gener 2016, s’ha instal-lat durant 'any 2018 a
una de els més emblematiques catedrals del vi de Catalunya, concretament a Pinell de Brai, en

’ambit de la DO Terra Alta.

L’objectiu de I'exposicid va ser posar a l'abast del visitant d’aquest celler, la génesi, historia,
evoluci¢ i actualitat del sector vitivinicola de Catalunya.

Atenent al perfil del visitant, el programa de ma de I'exposicié, amb un relat resumit del contingut
expositiu, estava en catala, castella i anglés.

Tematiqgues de I'exposicid

1) Arribada de la vinya per Empuries — antecedents, realitat produccié i exportacio

Aquesta informacié ha de traslladar al visitant la idea de I'antiguitat del conreu de la vinya a
Catalunya i la seva procedéncia de la civilitzacié grega.

2) Evolucié6 sector vitivinicola a través dels segles

A partir de la informacio del plafé anterior, aqui es fa una ressenya de fets cronoldgicament
ordenats i rellevants de I'evolucié del conreu de la vinya i de I'elaboracié del vi a través del
segles fins l'actualitat.

3) Fil-loxera

Aquesta malura suposa un punt d’inflexioé en el conreu de la vinya a Catalunya. La mort dels
ceps i la reconversié que va implicar, aixi com la reducci6é en superficie, suposa un canvi
substancial en el mapa vitivinicola de Catalunya.

4) Aparicié de les DO i estat actual

La importancia de les Denominacions d’Origen com a garants de l'origen i la qualitat dels
vins. Durant la primera meitat del segle XX es creen les primeres DO i a Catalunya les
pioneres soén les DO Alella, Conca de Barbera, Penedés, Priorat i Tarragona.

5) Cellers Modernistes

En el decurs del primer ter¢ del S. XX, per iniciativa de sindicats, cooperatives agricoles i
petits i grans empresaris, es construeixen a Catalunya cellers que esdevindran el que es
coneix com a “Catedrals del Vi’. Arquitectes de renom com César Martinell i Brunet, Lluis
Muncunill i Parellada o Josep Puig i Cadafalch en s6n alguns dels autors.



7) Les cooperatives

El moviment cooperativista neix al Camp de Tarragona i a la Conca de Barbera a partir de la
primera Llei d’Associacions de 1887 i es consolida amb la llei de 1906.

La creacio de la cooperativa implica I'agrupacié de la produccid, la minoracié dels riscos
inherents a la produccié individual front I'associacionisme, aixi com la possibilitat
d’optimitzar despeses i oportunitats de negoci.

8) Regulacio legal i piramide de qualitat
A dia d’avui a Catalunya la Llei 15/2002, de 27 de juny, d’ordenacio vitivinicola.
En aquesta normativa es regula, entre d’altres aspectes, la piramide de qualitat dels nostres
vins, ubicant-se en la seva cuspide els vins de finca, com aquells que, dins d'una
denominacio d’origen, es produeix en un entorn determinat, amb caracteristiques edafiques
i microclimatiques propies i on les vinyes i el cellers pertanyen a un mateix propietari.

9) El suro a Catalunya

Ressaltar la importancia del tapament amb suro. Aquest tapament permet el manteniment
d’unes plantacions d’alzina surera i la captacié de CO2 en tot el procés productiu.

10) L’institut catala de la Vinya i el Vi (Incavi)

Creat mitjancant Decret de 8 d’abril de 1980, té com a funcions principals I'analisi i control
dels vins que es produeixen a Catalunya, la tutela i coordinacié de les Denominacions
d’Origen, la promocio i difusié de la cultura del vi, 'R+D+i vitivinicola i la formacio.

11) Elaboracié del vi

En aquest apartat s’explica de forma grafica i succinta el procés d’elaboracié del vi, amb les
diferéncies propies del vins blancs, rosats i negres, aixi com les peculiaritats propies del vi
escumos.

12) Investigacié i recerca

Es posa de relleu la importancia de la investigacio i recerca que porta a terme I'Incavi, per si
mateix o en col-laboracié amb altres agents publics o privats del sector.

13) Enoturisme

En els darrers anys les visites a les vinyes i els cellers han adquirit, més enlla de les
tradicionals per comprar vins, un component turistic i experiencial que han fet adaptar els
cellers per rebre visitants.

A dia d’avui, el visitant s’ha convertit en una persona interessada pel procés de produccio i
per les especificitats de cada DO i/o celler, i que, en definitiva ha convertit I'acollida de
visitants en una font d’informacid, promocié i negoci pels viticultors i cellers del nostre pais.

14) Dades estadistiques de produccio, comercialitzacioé i consum dels vins catalans
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S’exposaran aqui les dades més recents relatives a la produccio dels cellers catalans, del
volum en ampolles i el valor en euros de la comercialitzacié (amb la informacié segregada
per Comunitat Autonoma, Unié Europea i Tercers Paisos), aixi com les dades més recents
de la quota de consum de vi catala amb DO, a Espanya i a Catalunya, en els sectors de
I'alimentacio i la restauracio.

15) Mostra de Vins i Caves de Catalunya

Aquest any 2018 s’ha celebrat la 38 Mostra de Vins i Caves de Catalunya.

Aquest esdeveniment s’ha celebrat al Moll de la Marina de Barcelona i ha retornat a les
dates habituals coincidint amb la festa major de Barcelona, La Merce.

16) Premis Vinari i Guia de Vins de Catalunya

Amb una historia curta, 5 anys, pero d’éxit, els Premis Vinari reconeixen la qualitat dels vins
produits a Catalunya. S’explicara la seva sistematica i es faran avinents els darrers premis
atorgats.

D’altra banda, des de I'any 2008 es publica anualment la Guia de Vins de Catalunya, on es
recullen les principals caracteristiques i es puntuen els vins que voluntariament es
presenten. Els autors d’aquesta guia tasten les mostres rebudes a cegues.

Festa del Vi Novell

Per segon any consecutiu i sota la iniciativa d’'un
grup de cellers, 'INCAVI ha col-laborat amb la
recuperacio de la Festa del Vi Novell.

El dia 12 de novembre es va realitzar una roda de
premsa i dinar per presentar les activitats de la
Festa i el padri 2018 que havia de ser en Nandu
Jubany.

El dissabte dia 18 de novembre es va dur a terme
la Festa del Vi Novell als jardins del Palau Robert
amb la participacié dels seglents cellers:

Celler Carles Andreu

Celler Cooperatiu Espolla

Celler Cooperatiu de la Granada
Celler Masroig

Cellers Maset

Portell Vins i Caves

Sant Josep Vins

Vins Petxina

Covides

En l'apartat de gastronomia:
1



= Embotits Salgot
= Formatges Betara

Durant la festa varen passar per el Palau Robert unes 1.300 persones i es van consumir mes de
2.200 copes de Vi Novell.

Col-laboracions

Premis Vinari

La seu de Vilafranca del Penedés de 'INCAVI va ser, per primera vegada, la seu on es van
celebrar els tastos preliminars del concurs VINARI. Durant 3 dies més de 70 tastadors van tastar
les 902 mostres presentades i va determinar-se aixi els vins que van arribar a la final celebrada a
la seu del celler Cooperatiu de Rubi.

Guia de Vins i Caves de Catalunya

Un any més 'INCAVI ha inclos publicitat en I'edicié del 2019, per tal de donar suport a la tasca
d’aquesta publicacio i per fer arribar als seus lectors les dades basiques de les 12 DO amb seu a
Catalunya.

Material promocional
Per les diferents activitats promocionals de 'INCAVI s’ha produit els seglient material promocional:

- Edicio de les imatges de Dron dels diferents vins de finca de Catalunya
- Barrets promocionals per la Mostra de Vins i Caves de Catalunya.

- Plaques de cava commemoratives de la Mostra de Vins i Caves.

- Bosses per ampolles de vi (Mostra i Vi Novell)

- Copes de tast per les diferents activitats promocionals.

Activitats al Palau Robert

Relacié de les activitats promocionals en que I'INCAVI ha col-laborat en el Palau Robert de
Barcelona:

- Presentacio del llibre de la DO Catalunya
- Reunid i presentacié de la DO Pla de Bages
- Diada de Sant Jordi amb la Confraria del Cava i Rac 1
- Passeig entre vins i formatges catalans pel club TR3SC
- Presentacié de Verema Solidaria
- Presentacié del festival Vinyasons
- Presentacio i tast dels cellers Singulars de la DO Tarragona
- Festa del Vi Novell
0 Roda de premsa
o0 Festa al jardi del Palau
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Tramitacié dels expedients de modificacions dels Plecs de condicions
de les Denominacions d’Origen vitivinicoles catalanes

El marc normatiu vitivinicola estableix un procediment especific per a tramitar les modificacions
dels plecs de condicions de les denominacions d origen.

Com a consequéncia de la petici6 d'una modificacio, |'Incavi ha d’elaborar un expedient
administratiu, tot realitzar un procés d oposicioé nacional i una resolucioé favorable, si s’escau, de les
modificacions preteses per la denominacio d origen peticionaria.

Un cop realitzats els tramits legalment establerts, des d’aquest Institut trametem |’expedient
complert a la Comissié Europea mitjangant el MAPAMA.

Durant el 2018 varem tramitar i enviar diverses modificacions de diferents plecs de condicions, en
concret de les seglients denominacions d’origen:

- DO Catalunya

- DO Montsant

- DO Penedés (2 modificacions)
- DO Tarragona

També, varem sotmetre a estudi i iniciar gestions d’esmena de les sol-licituds presentades per les
seglients denominacions d’origen, tot i que no ha estat possible finalitzar la seva tramitacio:

- DO Alella

- DO Conca de Barbera
- DO Costers del Segre
- DO Emporda

- DO Pla de Bages

- DOAQ Priorat

Aixi mateix, es van donar resposta als requeriments d’informacié complementaria demanats per la
Comissié Europea de les modificacions de plec enviades de les DO Tarragona i DOQ Priorat.

Nova Llei d’ordenacio vitivinicola de Catalunya

Durant el 2018 es culminar el procediment previ a la presentacio i defensa de la HC Consellera

d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacio al Ple del Parlament de Catalunya del 21 de
novembre de 2018
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Activitats del Servei d’Enologia, Viticultura i Ampelografia de I'Incavi

Accions estratégiques del Servei Central de PINCAVI durant I’any 2018
Han estat tres les accions estratégiques diferenciades durant I'any.

La primera, ha estat I'accié relacionada amb I'alimentacié i I'agricultura ecologiques. L'INCAVI ha
conduit treballs amb els objectius seguents :

= La gestio del conreu ecologic de la vinya i en concret, la utilitzacié de cobertes vegetals.

= La valoracio de l'eficacia com a fungicides de diferents matéries d’origen natural, com
esséncies vegetals o microorganismes vius (bacillus sp, lactobacillus sp.), participant en
el projecte interreg POCTEFA-PALVIP.

= La seleccid, caracteritzacié i conservacio de llevats especialment destinats a les
fermentacions singulars en empreses ecologiques i biodinamiques. Linia especifica
conduida per I'area de biotecnologia i realitzada amb diverses empreses privades.

= Us de pol-len d’'abella ecoldgic com a font de nitrogen en la fermentacié alcoholica per
I'elaboracio de vins tranquils i vins escumosos ecologics. Linia especifica conduida per
I'area de biotecnologia

La segona acci6 esta centrada en les varietats autdctones. Aquesta s’ha ocupat de la prospeccio,
identificacio i conservacio de diferents varietats autdctones minoritaries a Catalunya que es troben
0 bé en reductes especials de muntanya o bé repartits per la geografia viticola catalana. A les
varietats trobades, se’ls ha fet la caracteritzacido ampelografica i genética per després incloure-les a
la col-leccié existent a Constanti o per caracteritzar-les, en el circuit de reconeixement estatal com
a varietats comercials, dins el Potencial Viticola de Catalunya. En aquest treball, de llarg
recorregut, cal esmentar l'interés tant de Consells Reguladors com de viticultors i d’empreses
preocupades pel patrimoni viticola heretat i per incrementar la singularitat dels seus productes . A
més aquest any s’ha realitzat una activitat demostrativa en la col-leccié de varietats d’'INCAVI, per
tal de donar la possibilitat de conéixer in situ les varietats catalanes.

Dins la mateixa tematica ha finalitzat aquest any 2018 la participaciéo de I'INCAVI en un projecte
INIA de Recursos Fitogenetics (RF2012 00027 CO05 03): “Documentacion, caracterizacion y
racionalizacién del germoplasma de vid prospectado y conservado en Espafia. Creacion de una
coleccion nuclear”, en el qual hi participen totes les CCAA d’Espanya on el grup de I'INCAVI-IRTA
lidera un dels subprojectes.

| la tercera accié ha consistit en potenciar la sostenibilitat de la produccié vitivinicola, afavorint la
difusio de les técniques i practiques sostenibles per al sector elaborador de vins i caves que
permetin estalviar recursos escassos com I'energia, I'aigua, i minimitzar la generacio de residus i la
produccié d’emissions al medi ambient que puguin afectar o agreujar el canvi climatic, seguint les
pautes del document “Millors Técniques Disponibles per al Sector del Vi i del Cava”, (disponible a
http://incavi.gencat.cat/ca/publicacions). S’ha iniciat, en el marc de una activitat demostrativa, un
seguiment de la posada en reg d’'una vinya a la DO Terra Alta i dues a la DO Costers del Segre
(subzona Vall del Riu Corb), per tal d’assessorar al sector sobre els factors a tenir en compte en la
presa de decisions en I'estrategia de reg, i els efectes del mateix sobre la qualitat del vi final.



http://incavi.gencat.cat/ca/publicacions
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Activitats de recerca aplicada, desenvolupament tecnologic i experimentacié

Projectes d’R+D aplicada amb finangament public

= “Utilizacion de la diversidad genética de la vid (Vitis vinifera L.) y de las poblaciones
microbianas de la uva para afrontar la adaptacion de la viticultura y la enologia al cambio
climatico”. Plan Nacional de [+D+l MINECO-INIA: RTA2014-00016-C03-03. Amb Ia
col-laboracio de 'IRTA.

= “Vinos. Competitividad, politicas medioambientales y sanitarias de las empresas.
Acompanamiento hacia la puesta en marcha de metodologia. “VINOVERT”. INTERREG
SUDOE. SOE1/P2/F0246. Col-laboracié amb I'IRTA. Durant I'any 2018 I'lncavi ha participat
en el projecte Vinovert. Aquest projecte que es fa entre Franga, Portugal i Catalunya té per
objectius comparar diversos itineraris com la produccié ecologica, convencional i altres amb
la percepcié dels consumidors i la valoracio del vins obtinguts.

= Projecte “Ecollevat’: El projecte té per objectiu general produir llevats ecolbgics per a vins i
escumosos, que permeti a les empreses diferenciar el seu producte a través de la utilitzacio
de la biodiversitat de microorganismes existents en les seves parcelsles. Les empreses que
aposten per elaborar vins i caves ecoldgics com a millora de la competitivitat qualitativa en
el sector no poden elaborar-los amb llevats autdctons de les seves parcelsles i multiplicats
amb materia primera ecoldgica. Amb finangament del Departament d’Agricultura on INCAVI
actua com a centre tecnologic, el projecte pilot innovador es proposa cobrir aquesta
necessitat. Hi participen Juvé y Camps, Torellé, Gramona, Segura Viudas, Freixenet, Innovi,
UdG i Incavi. Durant el segon any s’han fet proves amb tres soques de llevat i s’ha
dissenyat i provat un fermentador de 25 litres per a fer estudis amb diversos substrats
ecologics de multiplicacio.

= Projecte PALVIP, L’any 2018 s’han realitzat per part d’'INCAVI tres assajos valorant la
eficacia fungicida dels productes aportats sobre Mildiu (plasmopara viticola), oidi (uncinula
necator), i podrit del raim (botrytis cinerea). Les matéries a valorar, totes elles d’origen
natural, han estat aportades per la Universitat de Girona, la Universitat autbnoma de
Barcelona, i les empreses Futureco i Akivi. Aixi mateix s’ha realitzat un assaig al Priorat
valorant la eficacia de un herbicida a base d’acid pelargonic, i un estudi de I'eficacia d’'un
materal de mulching, com a estrategia de gestid del soOl i control d’adventicies. aquest
projecte es continuara desenvolupant durant el proper any 2020.

S’ha fet difusid dels resultats als productors, técnics, empreses de fitosanitaris,
investigadors i institucions.

Participants: Chambre d'Agriculture des Pyrénées-Orientales; Université de Perpignan via
Domitia; Akinao; INCAVI; Universitat de Girona; Universitat Autonoma de Barcelona;
Futureco

= Projecte CIEN GLOBALVITI. “Global solution to improve wine production in the face of
climate change based on robotics, IT technology, and biotechnological strategies and
vineyard management”. Coordinador General: TORRES SL, Seleccié massal de Carinyena,
Xarel-lo i Garrnatxa peluda. Seleccié Clonal de Garnatxa i Garnatxa blanca en funcié del
comportament en condicions de sequera.
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Activitats realitzades per contracte d’R+D o col-laboracié d’entitats privades

Titol del projecte o contracte

Entitat col-laboradora

Aillament, caracteritzacié i manteniment de llevats autdctons
propis de parcelsles de 'empresa.

Celler Miguel Torres

Aplicacioé en celler de llevats autdoctons propis de les parcelsles de
'empresa.

Recaredo Mata Casanovas SA

Aillament, caracteritzacié i manteniment de llevats autdoctons
propis de les parcelsles de 'empresa.

Torell6 Llopart SA

Aillament, caracteritzacié i manteniment de llevats autdctons
propis de parcelsles de 'empresa.

Juvé i Camps

Aillament, caracteritzacié i manteniment de llevats autdctons
propis de parcelsles de 'empresa.

Vinyes Doménech

Estudi de la implantacio de peus de cup obtinguts en bioreactors
a nivell industrial.

CEVIPE

Study of different strategies in alcoholic fermentation control and
its influence on wine acidity.

Lallemand Bio S.L.- Danstar
Ferment A.G.

Vinificacions experimentals amb diferents cultius microbians.
Improving wine through microbial solutions (3).

Chr HANSEN S.A.

Estudi de varietats tradicionals a la DO Terra Alta.

CR de la DO Terra Alta

Selecciod sanitaria i clonal de la varietat Xarel-lo.

Seleccio sanitaria i clonal de les varietats Garnatxes blanca,
rosada i negra a la DO Emporda

Seleccid sanitaria i clonal de la varietat Picapoll. Comparacié de
clons a la DO Pla de Bages

Selecci6 sanitaria i clonal de la varietat Trepat. Comparacio de
clons a la DO Conca de Barbera

Seleccid sanitaria i clonal de la varietat Garnatxa blanca.

CR de la DO Terra Alta

Seleccié massal de les varietats xarel-lo, garnatxa peluda i
carinyena.

Bodegues Torres i cooperativa
de Gratallops.

Estudi de comportament de nous porta-empelts de vinya en
condicions de sequera.

Agromillora i dos viticultors
provats

Aplicacié en camp dels extractes bioldgics preventius: ortiga, cua
de cavall i altres matéries d’origen organic.

ADV Sant Marti Sarroca i UAB

Seguiment técnic de varietats experimentals de santa Coloma de
Gramanet.

Ajuntament de Sta. Coloma de
Gramanet i La universitat de
Barcelona.

Assaig amb oli parafinic (DEV 1502), per el control de I'oidi de la
vinya.

Contracte amb 'empresa
Koppert biological systems.

Pre-estudi d’estrés hidric a la vinya i la seva aplicacio al reg de
suport deficitari mitjangant la relacié de diferents sensors i
sistemes de transmissio de dades.

Edetaria (Gandesa)

Activitats financades per 'INCAVI i/o en col-laboracié amb altres organismes del DARP

Activitats de caracter general

= Caracteristiques agrondmiques i enologiques dels clons obtinguts per seleccié: garnatxa

negra, picapoll blanc, trepat.

= Estudi de la incorporacié de noves varietats al cataleg de varietats classificades a Catalunya
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a proposta de la DO Penedés (arinarnoa, N° 2, gir6 ros), DO Pla de Bages (mandé, picapoll
negra, malvasia segarrenca, malvasia vermella) i Bodegues Torres + DO Catalunya (querol,
garro, pirene, solana, moneu, gonfaus, selma blanca i coromina).

Quart any de seguiment de parcel-les a la zona viticola del Penedés per a controlar la
sortida de raims per cep, en les varietats macabeu, xarel-lo i parellada.

Quart any de seguiment de parcel-les a la zona viticola del Penedés per a controlar la
maduracio de les varietats blanques chardonnay, macabeu, xarel-lo i parellada.

Ampliacié de la colsleccid6 ampelografica de varietats d’interés enologic i/o autdctones de
Catalunya.

Localitzacid i identificaci6 de varietats autoctones minoritaries en perill d’extincio.
Col-laboren: Consells Reguladors de Pla de Bages, Priorat, Montsant i Emporda; La
Gravera, Roqueta Origen, Can Lluisot, Vega de Ribes, Mas Candi i Col-leccié d’'Ulldecona
Caracteritzacié ampelografica de varietats autoctones.

Identificacio de varietats de vinya mitjangant técniques moleculars.

Estudi del comportament viticola i enologic de les varietats autdctones catalanes: morenillo,
rajeno, etc.

Estudi gestié del sol amb cobertes vegetals i llaurat amb la varietat garnatxa blanca a la DO
Terra Alta, amb seguiment de la biodiversitat generada, amb col-laboracié amb I'|RTA.
Estudi i caracteritzacié de varietats autdctones a la Terra Alta, amb col-laboracié amb
I'IRTA.

Establiment d’'una colsleccié ampelografica de varietats d’'interés enoldgic i/o autdctones de
Catalunya.

Activitat del celler experimental: Elaboracié de 98 microvinificacions per a complementar els
diversos projectes (VINOVERT, Recuperacié de varietats ancestrals, Caracteritzacio
enologica de varietats minoritaries, de clons, varietats foranies...)

Us de pol-len d’'abella ecoldgic com a font de nitrogen en la fermentacié alcoholica per
I'elaboracio de vins tranquils i vins escumosos ecologics. En col-laboracié amb la Universitat
de Cadis

Activitat demostrativa: Seguiment de la introduccié de reg en parcel-les de vinya a la DO
Costers del Segre, subzona Valls del Riucorb i de la DO terra Alta

Activitat demostrativa: Col-lecci6 de varietats autoctones minoritaries de vinya de
Catalunya. Coneixement de la morfologia i comportament agronomic.

Experimentacié amb portaempelts resistents a la sequera. Col-laboracié amb Agromillora,
vinyes a Sant Pere de Ribes i Porrera.

Projecte de comparacié de soques de llevat en cava. Col-laboracié Quercus.

Activitats incloses al PATT 18

S’han realitzat 5 activitats, especificament diferenciades de totes les generals de 'INCAVI.

Unitat Promotora

Accio

INCAVI-Estacio Enologica Reus

Varietats tradicionals catalanes de vinya

DOQ Priorat

Assaig 5 varietats negres i 4 varietats blanques

COVIDES — ADV Sant Marti-
Penedés Superior

Assaig 5 varietats blanques

INCAVI / CC Pallars Sobira

Estudi de varietats autdctones de vinya al Pallars Sobira
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Activitats realitzades en auxili i col-laboracié amb altres departaments de la Generalitat o

d’altres administracions

Tipus d’activitat

Col-laboracions

Estudi de les relacions isotopiques de les DO de Catalunya

MAGRAMA- Lab. Arbitral

Manteniment de banc de dades varietals.

INCAVI

Activitats del Centre de Formacioé Permanent

Dipldme International de I'OIV en Management du Secteur de la Vigne et du Vin — Promocié 31
(Modul Catalunya) Assistents: 17. Organitzat en col-laboracié amb I'OIV i CERPTA-UAB.

Servei d’Analisi Enologica

EE

EE

Dades més representatives Vi Total
ilafranca Reus
1. Mostres totals 9.541 6.420 15.961
2. Mostres d’exportacio 2.996 600 3.596
3. Control de Qualitat de Denominacions d’Origen 1.745 2.138 3.883
4. Mostres R+D 680 1.782 2.462
5. Import facturat, Euros (IVA inclos) 500.471,92 €

Servei de subministrament de material vegetal

El material lliure de virus que s’ha posat a disposicio dels planteristes multiplicadors ha estat el
seglient: macabeu 8.900 borrons, parellada 19.200 borrons, xarel-lo 10.550 borrons, garnatxa

negra 1.900 borrons i trepat 2.550 borrons.
Serveis de I’Area de Biotecnologia

Els serveis que s’han dut a terme, sén:

Dades més rellevants durant I’any 2018 Mostres

Control de puresa de peus de cup 7
Control implantacié de bactéries lactiques en la fermentacié malic-lactica (molecular) 19
Control d’implantaci6 de llevats en la fermentacié alcohdlica (molecular) 135
Estudi de soques de llevats en fermentacions espontanies provinents de raims 654
d’agricultura ecologica / biodinamica (molecular)

Control de poblacio de bactéries lactiques 38
Control de poblacio de llevats (recompte en placa) 73
Control de la poblacié de llevats (microscopia) 29
Control de la poblacié d’aerobis mesofils 18
Control de la poblacié de bacteries acétiques 24
Control de poblacié de Brettanomyces 3
Estudi de preséncia d’antiferments 20
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Dades més rellevants durant I’any 2018 Mostres
Estudi de precipitats 48
Identificacié de contaminacio exdgena (molecular) 2
Identificacio i control de puresa varietal de viniferes (molecular) 40
182 L (P29)
. - : . +180 L
Subministrament de llevat liquid (P29 i soques autdctones)
(soques
autoctones)

Activitats de divulgacié i documentacio

Activitats mitjancant eines multimédia

Hi ha disponibles nous documents a la web de I'INCAVI en relacié al projecte BIODIVINE, a
'apartat Documentacio técnica.

Publicacions

Lopez de Lerma, N., Peinado, R. A., Puig-Pujol, A., Mauricio, J.C., Moreno, J., Garcia-
Martinez, T. (2018). “Influence of two yeast strains in free, bioimmobilized or immobilized
with alginate forms on the aromatic profile of long aged sparkling wines”. Food Chemistry,
250: 22-29.

Elena Gordun, Anna Puig, Lola Pifiol, Rosa Carbé. (2018). “Identification of yeast isolated
from laboratory sourdoughs prepared with grape, apple and yogurt”. Journal of Microbiology,
Biotechnology and Food Sciences, 7 (4): 399-403. Doi: 10.15414/jmbfs.2018.7.4.399-403.

Izquierdo-Cafias, P.M. Loépez-Martin, R., Garcia-Romero, E., Gonzalez-Arenzana, L.,
Minguez-Sanz, S., Chatonnet, P., Palacios-Garcia, A., Puig-Pujol, A. (2018). “Effect of
kaolin silver complex on the control of populations of Brettanomyces and acetic acid bacteria
in wine”. J. Food Sci. Technol. 55: 1823-1831.

Revilla, E., Arroyo-Garcia, R., Bellido, A., Carrasco, D., Puig, A., Ruiz-Garcia, L. (2018).
Chapter 2: “Fingerprints of anthocyanins and flavonols in wild grapes (Vitis vinifera L. Ssp.
sylvestris (Gmelin) Hegi). In: Grapes and Wines — Advances in Production, Processing,
Analysis and Valorization. ISBN: 978-953-51-3834-1.

Iris Loira, Antonio Morata, Maria Antonia Bafiuelos, Anna Puig-Pujol, Buenaventura
Guamis, Carmen Gonzalez, José Antonio Suarez-Lepe. (2018). “Use of ultra-high pressure
homogenization processin in winemaking: control of microbial populations in grape musts
and effects in sensory quality”. Innovative Food Science and Emerging Technologies, 50:
50-56.

C. A. Ocete, J.M. Martinez Zapater, R. Ocete, M. Lara, M. Cantos, R. Arroyo, R. Morales,
M.J. Iriarte-Chiapusso, J. Hidalgo, J.M. Valle, A. Rodriguez-Miranda, |. Armendariz, G.
Lovicu, D. Maghradze, A. Puig-Pujol, J. Ibafiez. (2018). “La vid silvestre euroasiatica, un
recurso fitogenético amenazado ligado a la historia de la humanidad”. Enoviticultura n° 50:
enero/febrero 2018: 2-17.
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Participacié en reunions técniques nacionals

332 Reunio del Grup de Treball de “Experimentacion en Viticultura y Enologia”. 25 i 26 d’abril de
2018 a Ourense.

Participacioé en congressos, simposis i conferéncies nacionals i internacionals

= Xavier Aranda, Pere Arus, Assumpcié Batlle, Carmen Biel, Cinta Calvet, Amélia Camprubi,
Rosa Cubel, Felicidad de Herralde, Xoan Elorduy, Inma Funes, José Antonio Garcia
Regueiro, Jordi Garcia Mas, Chema Gil, Joan Girona, Beatriz Grau, Wener Howad, Amparo
Lavifia, Jordi Luque, Jordi Marsal, Francesc Prenafeta, Anna Puig, Josep Rufat, Robert
Savé, Neus Teixidd, Josep Usall. “The viticulture and enology in XXI century, the value of
landscape”. Symposium: Sustainable grape and wine production in the context of climate
change, Bordeaux, April 10-13.

= P.M. Izquierdo, A. Puig, E. Garcia, L. Gonzéalez, R. Lopez, S. Minguez, P. Chatonnet, A.
Palacios. “Practicas para la elaboracion de vinds sin sulfitos. Lucha contra Brettanomyces y
bacterias acéticas con Caolin-Plata”. XVII Congreso Nacional de Endlogos. Mérida
(Extrremadura). 26-28 Mayo.

= Anna Puig-Pujol, Nuria Ferrando, Fina Capdevila, Rafael Ocete and Eugenio Revilla. “Yeast
biodiversity from Vitis vinifera L., subsp. sylvestris (Gmelin) Hegi to face up the oenological
consequences of climate change”. 39th World Vine and Wine Congress (OIV). Bento
Gongalves-Brasil. 24-28 October. Ponéncia oral.

= M.C. Gonzalez-Jiménez; J. Moreno-Garcia;J.A. Porras Aglera; F. Capdevila Mestres; A.
Puig-Pujol; J.J. Moreno-Vigara; J.C. Garcia-Mauricio; T. Garcia-Martinez. “Amino acid
metabolism during the second fermentation in the elaboration of cava by two
Saccharomyces cerevisiae wine strains: a first proteomic approach”. 7th Congress of
European Microbiologists (FEMS). Valencia. 9 al 13 de Juliol. Péster.

» Anna Puig-Pujol. “Aplicacién de altas presiones (UHPH) para el control de microorganismos
autéctonos en mostos y reduccién del contenido de SO,”. 332 Reunion del Grupo de
Trabajo de Experimentacion en Viticultura y Enologia (GTEVE). Ourense, 25 i 26 d’Abril de
2018. Ponéncia oral.

= Victor Tirado Martin, Nuaria Ferrando Nunez, Fina Capdevila Mestres, Anna Puig Puijol.
“Estudio de la biodiversidad de fermentaciones espontaneas de mosto de vides silvestres
como fuente de nuevas cepas vinicas adaptadas al cambio climatico”. XIV Congreso
Nacional de Investigacion Enolégica. GIENOL 2018. Del 26 al 29 de Juny de 2018. Ciudad
Real. Poster.

= Victor Tirado Martin, Nuria Ferrando Nufiez, Francisco José Martin-Garcia, Nieves Lopez
de Lerma, Anna Puig Pujol. “Seleccion de levaduras asilades de variedades de Vitis vinifera
subesp. sylvestris para su uso en fermentacion”. XIV Congreso Nacional de Investigacion
Enolégica. GIENOL 2018. Del 26 al 29 de Juny de 2018. Ciudad Real. Poster.

= Nieves Lépez de Lerma, Francisco J. Martin-Garcia, Victor Tirado, Juan Moreno, Anna
Puig-Pujol, Rafael A. Peinado. “Diferenciacion de levaduras asilades de variedades de Vitis
vinifera subesp. sylvestris mediante analisis quimiométrico del volatiioma”. XIV Congreso
Nacional de Investigacion Enolégica. GIENOL 2018. Del 26 al 29 de Juny de 2018. Ciudad
Real. Poster.

= M.C. Masqué, C. Grau, A. Puig, P. Peyri, O. Roig, J.M. Heras. “Diferentes estrategias de
control de la fermentacion malolactica y su influencia en la calidad del vino”. XIV Congreso
Nacional de Investigacion Enoldgica. GIENOL 2018. Del 26 al 29 de Juny de 2018. Ciudad
Real. Péster i ponéncia oral.

= Anna Puig-Pujol. “Herramientas biotecnoldgicas aplicadas al estudio de microorganismos
vinicos y variedades de vid”. XIX Congreso Nacional de Estudiantes de Ingenieria
Agroindustrial (CONEIA 2018). Universidad Nacional de Moquegua (UNAM). Moquegua-
Peru. Del 17 al 22 de setembre de 2018. Seminari convidat.
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= Anna Puig-Pujol, Victor Tirado.. “El sector vinico en Cataluna. El ejemplo del cava (vino
espumoso)”. XIX Congreso Nacional de Estudiantes de Ingenieria Agroindustrial. (CONEIA
2018). Universidad Nacional de Moquegua (UNAM). Moquegua-Peru. Del 17 al 22 de
setembre de 2018. Ponéncia convidada.

» Victor Tirado-Martin, Anna Puig Pujol. “Evaluaciéon de la implantacion de pies de cuba
obtenidos en bioreactores en produccién industrial”. INVINOTEC. Il Congreso Nacional de
Biotecnologia del Vino. 19 i 20 d’Octubre. Tarragona. Ponéncia oral.

» Rosa Lopez, Pedro Miguel Izquierdo-Cafas, Esteban Garcia-Romero, Santiago Minguez-
Sanz, Pascal Chatonnet, Antonio Palacios-Garcia, Pilar Santamaria, Ana Rosa Gutiérrez,
Lucia Gonzalez-Arenzana, Anna Puig-Pujol. “Control of Brettanomyces and acetic acid
bacteria in wine with a kaolin silver complex”. ICGWS 2108. International Congress on
Grapewine and Wine Sciences. Del 7 al 9 de Novembre de 2018. Logrofio. Péster.

= Jornada a Vilareal sobre Viticultura ecoldgica, abril
» Reuni6 grups leader sobre la Malvasia a Parma, maig
= Simposi Malvasias Mediterranias, setembre

= Congrés Sociedad Espanyola Agricultura Ecolégica, novembre

Participacio en jornades tecniques divulgatives

= Carme Masqué, Enric Bartra, Anna Puig. MicroWine Symposium. 20 Juny 2018. Bordeaux-
Franca.

= Anna Puig, Victor Tirado. ENOTOUR Lallemand 2018. 5 de Juliol de 2018. Sant Sadurni
d’Anoia.

= Domingo, C. "Vinya, vins i territori a les valls del Corb: Quina varietat he de plantar?"
Jornada técnica Ciutadilla, 20 d’abril de 2018

= Domingo, C. "Preservacié de varietats de vinya antigues i coneixement sobre les seves
aptituds per l'adaptacio al canvi climatic". Jornada de vins del Pirineu. Tremp, 30 de
noviembre de 2018.

= Jornada Microwine organitzat per Hansen, juny

Treballs de tesis, masters i treballs fi de grau

Domingo, C. “Identificacié de les varietats en mescles de vins comercials mitjangant espectroscopia
i marcadors microsatel-lit”. Defensa Tesi doctoral. Universitat Autonoma de Barcelona. 23 de
novembre de 2018. Directora: Anna Puig Pujol

Suport amb institucions nacionals i internacionals (Organitzacié Internacional de la Vinya i el Vi)

Suport a I'Organitzacié Internacional de la Vinya i el Vi
En suport a I'Organitzacié Internacional de la Vinya i el Vi:

S’ha colslaborat també al MARM per donar suport a I'activitat cientifica i de direccidé que I'Estat
Espanyol realitza a I'Organitzacio Internacional de la Vinya i el Vi (OIV). Fruit d’aquesta tasca, cal
remarcar les activitats que es duen a terme, la preséncia en diferents grups d’experts i en els
organs més representatius de I'OIV o revisio dels documents elaborats per I'Organitzacio.

Aquesta col*laboracié s’ha concretat en diverses arees d’accio:
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*» Anna Puig: G.E. Revisi¢ dels documents de Tecnologia del Vi i Microbiologia. Assisténcia a
les reunions dels G.E. Tecnologia i Microbiologia del Vi. Paris. 4 al 6 d’Abril de 2018

Col-laboracions amb altres entitats, organitzacions i institucions

S’ha donat suport a I'Organitzaciéo de la Vinya i el Vi (OlV), a Wine Mosaic “Protecting and
Promoting Original Mediterranean Grapes”, als Consells Reguladors com a vocals técnics i en els
Comites seglients :

» Analisi Sensorial, Comités de cata de les DO Montsant. Terra Alta, Tarragona, Conca de
Barbera, Penedés i DOQ Priorat.

= Col-laboracié amb Universitat de Barcelona: Estudiant en practiques: Américo Ferraiolo

= Collaboraci6 amb Universitat Autbonoma de Barcelona. Estudiant en practiques: Anna
Jiménez

= Col-laboraci6 amb Universitat Pompeu Fabra. Classe sobre microbiologia del vi. Maig i a
'IRTA com part integrant del grup de treball i2Vi.

Participacio en jornades tecniques divulgatives

= Giralt, L. Alternatives al Glifosat en vinya: altres matéries i estratégies de conreu. Jornada
tecnica de la Vinya de I'Alt Penedés (uni6 de Pagesos). Vilafranca del Penedés. 16 de
desembre de 2017.

= Giralt, L. La técnica de I'empelt al camp. Curs sobre la técnica moderna d’empeltar i
reempeltar la vinya. Alt Emporda , marg-juliol de 2017.

= Giralt, L. Varietats autoctones a la DO Emporda. Cellers Brugarol , Juny de 2017.

= Giralt, L. Experiéncies en reg a la vinya. Oficona del regant, Tarrega 6 de marg de 2017.

= Giralt, L. La coberta vegetal com a técnica de maneig del sol a la vinya. Curs practic per
gestionar cultius en agricultura ecologica: vinya, olivera i ametller. Tarrega. 9 de marg de
2017.

Observatori del Vi

L’'Observatori ha elaborat tres butlletins que tenen com objectiu donar una visié de I'estructura del
sector vitivinicola de I'evolucié historica dels preus, tant de la matéria prima com del producte final.
Aquests tres butlletins s’han posat a I'abast del public mitjangant la pagina web de I'INCAVI.

Acords i convenis

Es mantenen vigents amb les DO Catalunya - TORRES, la DOQ Priorat — Clos Mogador i IRTA per
la realitzacié d’actuacions encaminades a la R+D+T en el marc de les seves arees d’influéncia.

Panel de tast Oficial de Vins de Catalunya

El Panel Oficial de Tast de Catalunya inicia I'emissié de butlletins de resultats en proves, a mitjans
d’any. Es continua preparant I'acreditacio per part dENAC. Aquesta acreditacié és especialment
rellevant, ja que dota a 'INCAVI, que posa a disposicié de tot el sector, d’'una eina per caracteritzar
organolépticament i de manera totalment objectiva els vins emparats per totes les DO de
Catalunya. El procés d’acreditacié ha avaluat els 70 parametres recollits en visuals, olfactius i
gustatius que permeten a I'equip de 29 tastadors externs entrenats quantificar les caracteristiques
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descrites per les diferents
tipologies de vins a cadascun
dels Plecs de Condicions de les
DO catalanes.

La principal funci6 daquest
Panel sera la de realitzar els
tastos organoléptics demanats
per la normativa europea,
associats a les comprovacions a
realitzar dins les auditories de
producte que anualment han de
superar els cellers que vulguin
operar dins alguna de les DO de
Catalunya. També permetra a
'INCAVI millorar tots els seus
projectes de R+D al incorporar
un procediment totalment
objectiu d’avaluacié dels vins
finals obtinguts.
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