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ESTRATEGIES D’ADAPTACIO AL CANVI CLIMATIC.

VARIACIONS DE LES TECNIQUES DE CONREU I DEL VI PRODUIT A LA
DO TARRAGONA EN FUNCIO DE L’ALCADA.

LA VARIETAT MACABEU.

Claustre Grau

claustre.grau@gencat.cat

Tarragona, 28 de juny de 2022
i

"IV .
Generalitat de Catalu
= TARRAGONA m Departament d’Ac:

nya
nnnnnnnnnnnnnnnnnn S Ciimatica, @ INCAVI
Alimentacié i Agenda Rural Institut Catat de la Vinya i el Vi



Els macabeus de la DO Tarragona segons l'alcada de plantacié

o * Millorar el coneixement sobre la
Objectius vareitat macabeu a partir de dades
extretes del propi territori

« Adaptacio a la nova situacion de canvi
climatic per a continuar produint raims
| vins de qualitat

« Assegurar la sostenibilitat del conreu
de la vinya, el manteniment del
paisatge, I'equilibri territorial... tant a
curt com a llarg termini

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Finca de macabeu, a
20 m d’altitud.

Ginestar a la Ribera
d’ Ebre

Vins Suner

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Finca de macabeu a
51 m d’altitud.

Constanti al o St ahats
Tarragones

Escola d’Enologia
URV

Tarragona, 28 de juny de 2022



Finca de macabeu a
192 m d’altitud.

Vilabella a 'Alt Camp

Vinyes del tiet Pere

Tarragona, 28 de juny de 2022

Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié




Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Finca de macabeu a
207 m d’altitud.

Montferri a I'Alt
Camp

Vins | Caves Vives
Ambros

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Finca de macabeu a
326 m d’altitud.

Rodonya a I'Alt Camp

Estol Verd Celler

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Finca de macabeu
a 480 m d’altitud.

I’Albiol al Baix
Camp

Mas Baiget

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Seguiment viticola . .
8 * Analisis de sols

e Seguiment estadis fenologics

Seguiment enologic e Composicié del most i del vi
(2019/2021)
* Tast

Tarragona,28 de juny de 2022



Analisis de sols

Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

VILABELLA VINYES

GINESTAR SUNER CONSTANTI URV DEL TIET PERE MONTFERRI VIVES | RODONYA ESTOL L'ALBIOL MAS
20m 51m 192 AMBROS 207 m VERD 326 m BAIGET 480 m
m
Sol Subsol Sol Subsol Sol Subsol Sol Subsol Sol Subsol Sol Subsol
Calg activa (%) 7,25 6,00 11,75 19,25 24,75 30,00 18,25 15,50 19,75 19,75 6,25 0,25
Conductivitat
0,12 0,10 0,14 0,16 0,17 0,14 0,18 0,16 0,14 0,13 0,12 0,14
(mS/cm)
pH a l'aigua 8,85 8,96 8,64 8,65 8,57 8,61 8,53 8,66 8,61 8,76 7,93 7,52
pH KCI 8,13 8,24 7,91 7,84 7,81 7,82 7,89 7,93 7,91 7,92 6,99 7,67
Materia organica (%) 0,48 0,25 0,70 0,40 0,94 0,60 0,60 0,28 0,56 0,15 1,26 0,38
Franca Franca Franca Franca . Franca Frar.1ca Franca Frar.1ca Franca
Textura . . Argilosa . Franca argilo . argilo Franca
arenosa arenosa | argilosa argilosa argilosa argilosa . arenosa
arenosa llimosa
Nitrogen (m Eq/100g) 43,74 16,40 27,34 27,34 71,08 21,87 60,15 27,34 71,08 21,87 82,02 32,81
Calci extraible
33,86 35,33 38,63 39,85 43,34 43,17 40,89 40,86 38,27 39,67 13,68 8,10
(mEq/100g)
Potassi de canvi
0,31 0,19 0,54 0,35 0,50 0,39 0,37 0,27 0,32 0,19 0,22 0,20
(mEq/100g)
Sodi de canvi
0,03 0,04 0,07 0,13 0,07 0,06 0,06 0,07 0,06 0,04 0,13 0,10
(mEq/100g)
Magnesi de canvi
0,89 0,99 1,50 1,89 2,40 2,30 1,23 1,33 0,67 0,51 2,70 1,86
(mEq/100g)
Relacié C/N 6,36 8,84 14,85 8,49 7,67 15,91 5,78 5,94 4,57 3,98 8,91 6,72
Relacid K/Mg 0,350 0,200 0,360 0,180 0,210 0,170 0,300 0,200 0,470 0,380 0,080 0,110

Tarragona, 28 de juny de 2022




Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié
Seguiment estadis fenologics
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Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Brotacid, 16 de marg de 2021
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SUNER TIET PERE VIVES ESTOL VERD MAS BAIGET

B l-iniciimflament M 3-borroinflat M 5-cotd visible ™ 9-fulles visibles

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Brotacid, 16 de marg de 2021

Borroé d’hibern/ inici imflament Borrd imflat Fulles visibles

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Floracio, 27 de maig de 2021
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SUNER TIET PERE VIVES ESTOL VERD MAS BAIGET

B 57-botons florals separats W 61-10%caputxons caiguts M 63-30% M 65-50% W67-70% M 69-final floracié

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Floracid, 27 de maig de 2021

& % 4

Botons florals separats Inici floracid Final floracié

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Verol, 20 d’agost de 2021
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SUNER TIET PERE VIVES ESTOL VERD MAS BAIGET

B 81-baies comencen a brillar (10%) M 83-baies brillants (50%) M 85-estobament (>90%)

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Dates verema Celer any data ATT pH Grau Brix|Grau alc. Pot.
2019 04-set 3,9 3,47 20,5 11,74
GINESTAR SUNER 20 m 2020 03-set 4,2 3,58 21,60 12,49
2021 25-ag 4,4 3,44 19,5 11,07
2019 04-set 3,5 3,53 20,3 11,61
CONSTANTI URV 51 m 2020 28-ag 4,1 3,57 23,5 13,79
2021 26-ag 4,8 3,31 17,7 9,87
2019 06-set 4,8 3,28 20,1 11,47

VILABELLA VINYES DEL
2020 09-set 5 3,28 22,5 13,1

TIETPERE192 m
2021 01-set 51 3,19 19,1 10,8
2019 13-set 4|nd 21,9 12,69
MONTFERRI VIVES
L 2020 09-set 4,4 3,53 22 12,76
AMBROS 207 m

2021 01-set 4,4 3,36 19 10,73
R 2019 04-set 3,6 3,38 21,1 12,15

RODONYA ESTOLVERD
326 m 2020 03-set 4,7 3,52 23,1 13,51
2021 15-set 4,2 3,32 19,8 11,27

2019

L'ALBIOL MAS BAIGET
480 m 2020 07-set 4.4 3,34 22,3 12,97
2021 07-oct 5,8 3,22 19,9 11,34

Tarragona, 28 de juny de 2022




Dades del most

Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

GINESTAR SUNER | CONSTANT URV 80 | VILABELLA VINYES | MONTFERRIVIVES | RODONYAESTOL [L'ALBIOL MAS BAIGET
20m m DELTIET PERE200m|  AMBROS 200 m VERD 300 m 480m
2019 [ 2020 [ 2021 | 2019 | 2020 [2021] 2019 | 2020] 2021 | 2019 [ 2020] 2021 | 2019] 2020 2021 | 2019 | 2020 [ 2021
Grau Brix 20,50| 21,60| 19,50 20,30] 23,50]17,70] 20,10| 22,50| 19,10 21,90| 22,00] 19,00] 21,10] 23,10 19,80 22,30| 19,90
Grau alc. 11,74 12,49 11,07| 11,61 13,79| 9,87 11,47| 13,10 10,80 12,69| 12,76| 10,73| 12,15| 13,51| 11,27 12,97 11,34
prob.(%v/v)
ATT (g/1) 39| 42| 44 35| 41 as| 48 s0 51 a0 44 a4 36 47 42 | a4 58
pH 347| 358 3,44 353 357 331 3,728 328 3,19 | 353 336 338 352 332 | 334 322
Ac. tartaric (g/1) | 444 466 468 488 507 581 535 504 466 470 49 4,78| 5,50 | 572
Ac. Malic (g/1) 1,29 1,46 1,50 0,73| 1,03 091 | o84 163 o087 1,13 089 077] 1,25] 037 | ossl o071
Ac. Gluconic
il 0,13 080 013 008 083 0,09 007 008 018 005 1,02 o010|<005 1,09 005 | 0,06 0,09
Potassi (mg/l) | 1540| 1470 | 1429| 1311 | 1107 1166 | 1374] 1300] | 1416| 1338 | 1263 1194
NFA (mg/l) | s a4 | 119 82 | 15| 92 |1 7| e | 133 =4 | 55| o2
IPT (Abs. 280
o 575 866| 7,97 520 844| 7,75| 6111066 638 9321082 7,79| 7,47 12,55 9,73 | 9,09 847
Abs. 420 nm
S - 0,053| 0,869| 0,802| 0,085 0,635|1,083 0,266|0,855| 0,806] 0,104| 0,909 0,906 0,186| 1,032| 1,016 0,890| 0,922

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Dades dels vins

GINESTAR SUNER ) VILABELLA VINYES | MONTFERRIVIVES | RODONYAESTOL |L'ALBIOL MAS BAIGET
CONSTANTI URV 80m )
20m DELTIETPERE200m [ AMBROS 200m VERD 300 m 480 m

2019 | 2020 | 2021 | 2019 | 2020 | 2021 | 2019 | 2020 ] 2021 | 2019 | 2020 | 2021 | 2019 | 2020 | 2021 | 2019 | 2020 | 2021
:\;'7:3 volumica |, oaas| 0,088s| 0,9882| 0,9890| 0,9874|0,9917{ 0,9830|0,9883(0,9899| 0,9905| 0,9861| 0,5890| 0,5895| 0,9883|0,5884 0,9867|0,9890
|grau alcoholic
vol. adquirit 13,00| 12,95| 11,86 12,64 14,39 9,62| 11,27| 13,65| 10,96 12,12| 13,44 11,28 12,36| 13,86| 12,03 13,98 12,05
(%vol)
extracte sec 18,8| 193] 147 188 201| 167 253| 201| 164 214 137 150 196 209 154 17,0/ 17,0
total (g/1)
sucres totals
/1) 050 060 <05 1,20 o050 090 810 090 <05 <05 <05 o8| o050 o060 <05 0,90 0,60
ATT (g/1) 53| 48 37| 53] 46 57 58 58 54 60| a6l 45| 58 48| as 51 54
pH 321| 3,43 3540 327 347 307 322 36| 315 3024] 361 39 335 343 313 3,17| 3,10
so2 total (mg/l) | 29,0 79,0 700 280 51,0/ 1020 97,0 570 790 80| 410 50| 120 790 490 | 53,0 290
Acid acetic (g/l) | 030 o066] 039] o034 072| 043 o049 o084 052 027 070] 037 o061 o066 031 | 053 o058
ac. Malic (g/1) 093 1,21 o009 o058 1,18 1,16 <0,10| 0,87| 0,01| o066 <01 o004 <010 1,21| 045 | 095 0,04
ac. Tartaric (g/1) | 2,35| 1,44 2,35| 1,42 3,87| 2,63 3,45 1,78 3,28| 1,44 | 2,26
ac. Lactic (g/1) | <010 00| 07| <0,00| 00| o0l 05 00 07 o4 o5 os| o6 o0 o1 | 00| o5
Glicerol (g/1) 7,20 9550 79| 630 1030 810| 7,00/ 950 6,20 88| 840 660 860 9,50 660 | 810 7,9
A280 6,12| 694 500 518 568 48| 560 58| 472 608 568 416 7,22] 694 588 | 571 544
Tanins (g/1) 0,03| 005 002 004 003 001 o002 004 002 002 002 o001 o005 005 o004 | 0,07| 0,03
A420 0,057| 0,083| 0,074] 0,169 0,080| 0,061| 0,099 0,087| 0,066] 0,09| 0,086| 0,056 0,119 0,083 0,072 | 0,074| 0,059
Potassi (mg/I) 638| 793| 831 730] 718| 683] 685| 639 694 763] 779| e18] 728] 793 615 | 639] 614

Tarragona, 28 de juny de 2022



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Tast
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Tast
2020 floral
6
empirreumatics fruita fresca
5

f.seca f. Blanca

lactics f.pinyol
mineral citrics
vegetal f.tropical

especiat fruit cuit

balsamics

e GINESTAR-20 M === CONSTANTI-51 m ====VILABELLA-192 m ====MONTFERRI-207 m ====RODONYA-326 m ====_'ALBIOL-480 m
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Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

2021

floral
6 fruita

f.seca

lactics f. Blanca
mineral f.pinyol
vegetal citrics
especiat f.tropical
balsamic W
. fruit cuit



Els macabeus de la DO Tarragona segons I'alcada de plantacié

Valoracio de l'equilibri entre la sensacié amarga i acida dels vins del 2021

Amarg Acidesa

Equ/NoEqu|—— — — —
minim moda maxim | minim moda maxim

GINESTAR-20 m 7/0 2 4 6 2 3 6
CONSTANTI-80 m 3/3
VILABELLA-200 m |  4/3
MONTFERRI-200 m|  7/0
RODONYA-300 m 6/0
L'ALBIOL-480 m 6/1
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