PLIEGO DE CONDICIONES
DOP "ALELLA"

9
<
Z
Q
=
7
Q
[©)
<.
Q

s

ALELLA%

—

Modificacion
temporal agosto
2025

PLIEGO DE CONDICIONES DOP "ALELLA"

MODIFICACION TEMPORAL PARA LA CAMPANA DE VENDIMIA 2025-2026

2. Descripcion de los productos

2.1. Categorias y tipo de productos

[...]

2.1.1. Vino espumosos de calidad

Vino obtenido a partir de las variedades autorizadas, con un grado alcohodlico volumétrico natural
minimo de 10,8% vol. y maximo de 12,8% vol., elaborado seguin el método tradicional con segunda
fermentacion en la botella, que en condiciones determinadas desprende anhidrido carbonico con una
sobrepresién minima de 3,5 bares y una duracion de nueve meses de envejecimiento, a contar
desde la fecha del tiraje hasta el deguelle. Los vinos amparados por la Denominacién de Origen
Protegida Alella podran utilizarse como vinos base para la elaboracion de vinos espumosos de

calidad.

2.1.2. Vino de aguja

Vino obtenido a partir de las todas las variedades blancas y tintas, con un grado alcohdlico
volumétrico natural minimo de 46;5 9% vol. y maximo de 12,5% vol. y que en su elaboracion, se

conserva parte del carbdnico de su propia fermentacion.
e Caracteristicas Fisicoquimicas

- Tipo de vino: blanco.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 10,5% vol. y-maximeoe-14.5%vok
Srado-aleohol e L= 14 L

- Tipo de vino: rosado.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 10;5% vol. y-maxime-13;5% vel-
Crado. aleohdli lmétri L= 14.5%vol.

- Tipo de vino: tinto.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 11,5% vol. y-maxime-14.5%vel-
Srado._alooholi luméti |= 1450 .

- Tipo de vino: vinos espumosos de calidad.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 10,88% vol. y-maxime-12.8%veok
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- Tipo de vino: vino de aguja.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 916;50% vol. y-maxime-12,5%vol.
Srado aleohdl lmétri =14 1

- Tipo de vino: vino de licor.

Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo 15% vol. y-maximeo-de-20%-vel-
Crado. aleohali lumétri = 2304 vol.

[.]

3. Practicas de cultivo y Enologicas especificas
[...]

La vendimia se realizara con la mayor atencién, y se dedicard a la elaboracién de vinos protegidos
exclusivamente la uva sana con el grado de madurez necesario para la obtenciéon de vinos con una
graduacion alcohdlica volumétrica natural igual o superior al 9,5% vol., a excepcién de los vinos
espumosos de calidad y de vinos de aguja gue ha de ser igual o superior a 8,5% vol.

[..]

5. Rendimientos maximos

La produccion maxima admitida por hectarea sera de 12:000-10.800 Kg. de uva y #8 75 HI de vino
para las variedades blancas. Para las variedades tintas, la produccion maxima admitida sera de
10.000-9.000 Kg. de uva y 60 63 HI. de vino.

El célculo de produccion maxima se realizara por cada variedad de forma individual, no pudiendo
compensar entre diferentes variedades los posibles excesos de produccion.

La uva procedente de parcelas cuyo rendimiento sea superior al limite autorizado, no podra ser
utilizada en la elaboracién de vinos protegidos por esta DOP.

Actualmente, no hay parcelas excepcionales.




