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BUENAS
PRACTICAS
VITICOLAS

La formacion del
viticultor en este
aspecto es un factor
imprescindible

» FORMACION DEL VITICULTOR

Foco inicial de Aspenyiifus sp. en uvas de variedad blanca

Hongos no productores de OTA. Bolrytis cinerea (izquierda) ¥ de Ryzhopus sp. iderecha)




Foco de Aspergifius sp. Foco de Aspengilius sp. Aspecto después de abrir el racimo

El Aspergillus
carbonarius es un hongo
de infeccién secundaria
y oportunista

El witicultor también tiene que tener en cuenta que &l Aspergifius
carbonarius es un hongo de infeccion secundaria y oportunista,
que se presenta como €l eslabdn final de la cadena de accidentes,
ataques de insectos o de ofros hongos, que hayan afectado
previamente a la integridad de la baya, provecandole heridas.

El witicultor tiene gue ser consciente también de que las
repercusiones y peligrosidad de un ataque de Aspergillis es
mas grande para la uva gue después tiene gue ser vinificada
con los hollgjos o en tinto. En consecuencia, hace falta que
sepa cual es el destino y los procesos tecncldgicos gue se
reserva para la uva que produce y seguir las siguientes
recomendaciones.

- IMPLANTACION DE LA VINA

s byitar los terrencs que puedan favorecer un exceso de vigor,
los altes rendimientos, los racimos compactados vy las bayas
muy grandes, gue pueden comportar riesgos de ruptura de
gsfas.

s Favorecer la implantacion de la vifia en las zonas bien aireadas
envitando, si es posible, las situadicnes mas hiimedas.

» Disefiar las parcelas con una disposicion de plantacion y una
arguitectura de vegetacion adecuadas para facilitar las ope-
ragiones culturales, la correcta disposicion de los racimos,
asegurar una buena proteccion fitosanitaria y favorecer una
maduracién uniforme de la Lva.

Las vifias de suelos de aluvion y profundos
pueden necesitar medidas de control del vigor




MATERIAL VEGETAL

s Escoger variedades menos sensibles al desarrclle de hongos
y pedredumbre de la uva vy, porta injertos menos vigorosos.

» Escoger, dentre de las varedades, los clones mejor adaptados
a las condiciones del suelo y del cima de las zenas de cultive
v los menos sensibles al desarrollo de hongos y podredumbres,
es decir, en general, agquellas que se caracterizan por tener
racimos poco compactos.

s mplantar parcelas homegéneas (variedades, clones) para
facilitar las cperacicnes de cultivo, asegurar una mejor proteccion
fitosanitaria y cbtener una maduracion uniforme de la uva.

TECNICAS DE CULTIVO

» Evitar realizar tecnicas de cultivo que favorezcan los excesos
de vigor. En particular se tiene que realizar una aportacion muy
controlada del abbeno nitregenado.

» Favorecer la correcta exposicion de los racimos, evitando el
exceso de hojas en esta zona. Hace falta que los racimoes estén
dispuestos en un sclo plano para permitir una buena aplicacién
fitosanitaria.

» £n vifias con riego hace falta aplicarlo Unicamente para
mantener la calidad y no como medic de incremente de los
rendimientos. El riege se tiene que aplicar de una forma regular
y evitar el riesgo de ruptura de las bayas por un riego excesivo.

» Bealizar el deshojado de la zona de los racimos. Esta operacion,
que permite airear al maximo los racimos, es particularmente
necesaria en condiciones climaticas cdlidas y himedas durante
la maduracién de la uva, teniendo en cuenta el riesgo de
guemaduras de sal.

Deshojadora mecanica

Realizacion manual de poda en verde en la vina



PROTECCION FITOSANITARIA

» Evitar la aparicion de enfermedades, insectos, fitctoxicidades
v quemaduras de sol que puedan dar lugar a lesiones en las
bayas y alteracicnes de los hollgjos.

» Aplicar estrategias de proteccion fitosanitaria con la finalidad
de asegurar el control de enfermedades criptogamicas peligrosas
para la integridad de la uva como el cidio, podredumbre acida,
eic.

» Prevenir los atagues de insectos, principalmente de la palila
de la uva, que favorecen el desarrcllo de hongoes sobre las bayas
dafiadas. Los tratamientos deben efectuarse de forma preven-
tiva, utilizando productos especificos y teniendo en cuenta las
advertencias del Servicic de Sanidad Vegetal o de las Agru-
pacicnes de Defensa Vegetal.

» Prevenir la aparicion de ataques de podredumbre gris o Boinytis.
En aguellas condicicnes o lugares con resge de produccién de
OTA se recomiendan los tratamientos antibetnytis que a su vez
sean activos contra el hongo Aspergillus carbonarius y que
hayan estado comprobados cientfficamente (5).

» | as estrategias de proteccion se tienen que realizar de forma
gue cubran todo el proceso de maduracion, respetando los
plazos de seguridad de los preductos fitosanitarics. Este aspecto
es importante en el casc de buscar una madurez maxima.

Raims atacats per larves del corc del raim {Lobesia bolrana)

Foco de podredumbre gris (Bolrylis cinerea)

Tratamientos fitosanitarios en la vifia

Crecimiento de hongos de podredumbre en un racimo afectado por oidio
(Uncinufa necaton




INTERVENCIONES
EN LA VENDIMIA

Solamente una vendimia
sana puede ser destinada
al consumo humano

La vendimia mecanizada no permite la seleccion de racimos en la bodega




» PRODUCCION DE PASAS
Y DE UVA PASIFICADA

Es recomendable, para la produccién destinada a la obtencion
de pasas y uva pasificada con destinc a la elaboracion de vinos
de licor, tomar las precaucicnes siguientes:

* Asegurar una buena higiene de los recipientes destinades a
la vendimia /o al secado de la uva.

= Utillizar sclamente la uva que no haya side dafiada por insectos
ni este contaminada por hongos ni per moho; © bien, seleccionar
la uva eliminande los grancs o parte afectada.

s Colocar la uva a secar o a pasificar en una sola capa, svitando
la superposicién de esta.

» Favorecer el secado progresive y uniforme de todas las partes
de la uva.

* Tomar las medidas necesarias para evitar la presencia de
moscas o drosdfilas.

» Para sl zecado al aire libre, e recomisnda sfectuarlo en
condiciones de buena ventilacién, cubriendo la uva durante la
noche para evitar la condensacion de la humedad.

Secado de uvas por el sistema del asoleado

Secado de uvas por el sistema del asoleado
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Mesa de seleccion

UVA PARA VINIFICACION

En caso de vendimia moderadamente contaminada por A
carbonarius, y destinada a la produccién de vino, se recomienda
las siguientes accicnes:

» | a uva contaminada por honges (en particular hongos negros),
se tiene que eliminar manualmente antes de la vendimia y/c en
las mesas de seleccion.

s | a uva recogida tiene que ser transportada a la bodega lo
mas rapide posible, evitando las largas esperas de entrada a
la bedega, sobre todo para el casc de uva con una impoertante
proporcién de mosto libre.

s Es importante limpiar bien los recipientes con agua potable
a presion despues de cada transporte.

Es necesario limpiar bien los vehiculos de transporte de la vendimia

El transporte a la bodega debe realizarse lo mas rapido posible



INTERVENCIONES
_7v{ ENLA BODEGA

- OPERACIONES
PREFERMENTATIVAS

Maceracion de la uva tinta durante la fermentacion alcohdlica

Las prensas neumdticas favorecen un prensado suave y adecuado

n

o

Las prensas continuas pueden causar un prensado agresivo




OPERACIONES
FERMENTATIVAS

s b3 preferible realizar un trata-
mientc preventivo con una dosis
moderada de carbdn enclégico en
la clarificacion del mosto o durante
la fermentacién, en lugar de una
dosis supericr en el vino va elabo-
rado, segln lo gue indica la legisla-
cion vigente (8).

» Para las fermentaciones al-
cohdlicas ¢ malolacticas, utilizar
las levaduras o bacterias que
puedan tener propiedades adsor-
bentes para la OTA. Es necesario
asegurarse gue estas propiedades
estén garantizadas por estudios
cientfficos. La efectividad del uso
de estos productos permite sola-
mente una disminucion parcial del
contenido de OTA.

* Se aconseja realizar el sangra-
do lo mas rapidamente posible
después de |la fermentacion.

OPERACIONES DE CLARIFICACION

Los prﬁd uctos de | s Las levaduras secas activas o las levaduras inactivas pueden
clarificacion actuales, tienen ayudar a redudir el nivel de OTA, aunque su efectividad también
niveles de eficacia variables | es pardial y variable.

sobre la reduccion del E

contenido de OTA » L a crianza sobre lfas pueds ayudar a disminuir un cierto nivel

I de OTA, pero se tienen gue evaluar los riesgos gue esta técnica
| puede tener respecto a la calidad organoléptica o la tipicidad
de los vinos.

s | oz productos de clarificacién actuales, tienen niveles de
ficacia variables scbre la reduccién del contenido de OTA. De
estos se conoce que:

- Bl carbén enclégico, autorizado dnicamente para la vinificacion
en blanco (o con caracter experimental sujsto al Reglamento
1622/2000, en los vinos tintos, es el mas eficaz, llegando a
eliminar casi la totalidad de OTA (7 v 8).

- Algunas celulosas v el gel de sflice ascciado con gelatina,
tamkien permite una cierta reduccién.

s £n cualquier casc y antes del usc de cualguier clarificante, el
endlogo tiene aue:
- Recoger informacion scbre la eficacia del producto a utilizar
y scbre la tecnclogia de aplicacion.
- Hacer ensayos con diferentes dosis, con el fin de conocer
las repercusicnes senscriales y establecer la dosis de
aplicacion.
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» Las medidas preventivas se realizan, esencialmente, en
la vifia. Las medidas tomadas en la bodega son Gnicamente
paliativas o estrictamente correctivas.

» Se recomienda verificar que la contaminacién por OTA
de los derivados y subproductos de la vinificacion, cuando
se ufilicen como integrantes en la alimentacion humana
¥y animal sea la mas baja posible.

» Estas recomendaciones se basan en conocimientos
actuales y se pondran al dia en funcién de nuevos
resultados de la investigacion cientifica (9).

1. Proyectos espaficles def Programa Macional de Almentacion,
Accion estratégica “mejora de la calidad y competitividad de los
vinos”, financiados por el INFA:

- “Incidencia de la sanidad de la vendimia y de las practicas
encidgicas sobre ef contenido de Ocratoxing A (OTA) en &f
vina™ (OTA-VI VINOO-022-C3).

- “Estudio de la bicdinamica de implantacion de Aspergilius
spp en fa vifia y efecto de la lucha preventiva de las tecnicas
post-cosecha en los vinos de licor para la reduccion del
contenido de Ocratoxing A” (OTA-Licor, VINDG2-023),

2. Proyecto financiadc por fa Unidn Europea: Riesgos de
contaminacion y control infegral de la Ocratoxina A en el vino
Wine Ochra Risk, SLK1-CT2001-01761).

3. Resolucion OIV: Viti-Oeno-1-2005. {www.ohint)

4. | os contenidos méaximos de Ocratoxina A, a partir de la
vendimia del 2005 (determinados en el Reglamentc CE n°
1252005, consultable en wwwi.gencal. net/darp/incavi him:
Marmatival, son los siguientes:

- Pasas (pasas de Corinto, sultanas y olras variadades de
pasas): 10.0 pg/t (0.07 mgrL).

-Vino (tinto, blanco y rosado): 2.0 pgr't (0.02 mgrl).

- Zumo de uva, ingredientes de zumo de uva en olras bebidas,
incluido el nectar de fruta y el zumo de uva concentrado
reconstiuido: 2.0 ug/d (0.02 mg/t)

- Mosto de uva y mosto de uva concentrado reconstifuido,
dgestinados al consumo humanc directo: 2.0 ugrl {0.02 mg/d).

5. Segun informaciones que dispone el INCAVY, a partir de los
ensayos realizados, los fungicidas aplicados como antibotrytis
que también presentan accion contra Aspergilius son: ciprondil,
y fludioxinil, v la mezcla de ambos. (ver informe: “Influencia de
la estratégia fitosanitaria en la vifia sobre la presencia de
Ocratoxing A en el vino”, en www.gsncat.net'darp/incavihtm,
Documenios tecnicos consultables)

6. | a reglamentacion para los tratamientos enclogicos au-
torizados en el sector vitivinfcola vienen recogidos en los si-
guientes Reglamentos de la Union Europea (consultables en
www gencat, net/darp/incavi him, Normativa):
-Reglamento (CE) n° 1493/1590, anexo IV: apartado 1 letra i),
{moditicado por ef Reglamento (CE) n°® 2165/2005), apartado
2 etra f) y apartada 3 letra o).
-Reglamento (CE) n°® 1622/2000, anexc V- Limites para &
uso de determinadas sustancias.
- También se puede encontrar informacion en la Nommativa de
la OIV: Cadigo Internacional de Fracticas Enologica y Codigo
Enologico Internacional (www.ohiint).

7. La reglamentacion para Hevar a cabo tratamienios expe-
rimentales con nuevas practicas enclogicas, como podrsia ser
para e caso del frataminio con carbon enclogico, viene estipuiado
en e Reglamento 1622/2000, en ef Titulo i, articulo 41,

8. Ver informe: “Influencia de la esiralegia de la lucha filosanitaria
de la vifia sobre la presencia de Ocratoxina A en el ving”, en
www.gencat. net/darp/incavi. htm, Documentos técnicos
consultables.

8. Fara mas informacion y novedades pueden ponerse en
contacto con &f INCAVY, incavivilafranca@qgancat. nat

Vilafranca del Penedés, febrero de 2006
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