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El objeto de este trabajo ha sido estudiar la presencia de nonilfenoles en vinos
comerciales. El estudio se realiz6 en base a una serie de muestras seleccionadas segun
datos de consumo y comercializacion en Espafia y Catalufia, y que fuesen
representativas tanto de la produccion nacional y de los vinos importados, asi como de
diferentes tipos de envases. En total se analizaron 81 muestras y se detectd, por
cromatografia de gases con detector de masas (GCMS), previa extraccion en fase
liquida, presencia de nonilfenoles en el 62,2% de las mismas.

Debido a que los nonilfenoles se utilizan como materia prima en envases plasticos,
hicimos el tratamiento de los resultados en funcién del envase que contenia el vino:
botellas de vidrio o envases de plastico (bag-in-box, tetra-brik y garrafas de pléastico). El
estudio reveld presencia de este contaminante en el 87% de las muestras contenidas en
envases de pléastico y solo en el 53% de las muestras en botellas de vidrio. EI contenido
medio fue mayor en los envases plasticos que en botellas de vidrio.



