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El clima, es uno de los factores que influye en la productividad y maduracién de la uva,
y por tanto, en la calidad del vino. En un entorno mas célido, la vid experimentara una
aceleracion de los estados fenoldgicos, lo cual implicara una madurez mas rapida con
una mayor concentracion de azUcar y una cierta pérdida del contenido de &cidos
organicos naturales de la uva.

Con los datos de la Estacién Meteoroldgica de la Estacion de Viticultura y Enologia de
Vilafranca del Penedes, se ha realizado un andlisis de tendencia de datos climaticos,
(entre ellos la temperatura media anual y la integral térmica eficaz) y de parametros
enologicos que informan la maduracion de la uva, (contenido de aztcar medido como
grado alcohdlico probable y acidez total), de la serie histérica de 30 afios mas reciente.

DATOS CLIMATOLOGICOS

A traves del estudio de los datos de temperatura media se puede observar una clara
evolucidn de incremento de las temperaturas desde el afio 1980 a través del observatorio
meteoroldgico de Vilafranca del Penedes. En la serie que se refleja en el gréfico, se
puede ver también el comportamiento de cierta alternancia de afios mas calidos con
afios mas frios, dando lugar a que la previsién de tendencia creciente no siempre resulta
muy evidente.
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Otro parametro que nos permite entender y preveer la evolucién de ciertos
comportamientos de la produccion vitivinicola es el valor de Integral Térmica Eficaz
(ITE), basada en la suma de los grados de temperatura de los meses activos de la planta,
aquellos cuya temperatura media mensual se sitla por encima de 10 °C.

La ITE calculada con los datos de temperatura media mensual del periodo 1980-2009,
con su curva de tendencia con ajuste polindmico, permite observar la misma propension
que la apreciada en las temperaturas medias anuales y en todo caso ver su relacion con
el grado de anticipo de la fase de maduracion de la uva.
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PARAMETROS DE MADUREZ

Sobre uva controlada en experiencias llevadas a cabo, en el mismo periodo (1980-
2009), por la Seccion de Produccion Experimental del INCAVI, se han controlado los
dos parametros basicos de madurez.

Como sucede con los datos climatoldgicos, se ha observado también una tendencia
moderada de incremento de los niveles de grado alcohodlico probable de las vendimias.
Por el contrario, también es perceptible una constante disminucion del contenido de los
acidos organicos del mostos, que siempre va acompafiada de un incremento del pH de
los mismos.
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Maduracién uva tinta
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El comportamiento de los parametros que informan la madurez, es muy similar
cualquiera que sea el tipo de uva, blanca o tinta, asi se puede observar una cierta
predisposicion a ciertos destinos tecnolégicos como, por ejemplo, la produccion de
vinos fermentados en barrica o de crianza.

CORRELACION ENTRE CLIMATOLOGIA Y PARAMETROS DE MADUREZ

Aunque la produccién controlada no toda tenia una procedencia cercana a la Estacion
Meteoroldgica sobre la que se han extraido los datos climatoldgicos, del estudio
estadistico se observa una alta correlacion entre todos los valores controlados, tal como
se observa en el cuadro adjunto, donde se especifica mediante la probabilidad de
significacion estadistica la alta correlacion existente. El signo + o — que aparece en cada
celda, acompafiando al grado de significacion, indica el sentido de esa correlacion.

Tra. | Integral | G.Alc.Prob | Ac. Total | G.Alc.Prob. | Ac. Total
Media | Térmica | variedades | variedades. | variedades. | variedades
anual Eficaz blancas blancas tintas tintas
-I'\-/Irad. + + - + -
an‘;;‘ >99.50 % | >99.50 % >97.50 % >99.50 >97.50 %
Integral + _ + _
Termica 0 0
Eficaz >99.50 % >99.5 % >99.50 % >095 %
GAP
variedades -
blancas >99.00 %
GAP ]
variedades 0
tintas >99.5%




CONCLUSIONES

La variacion climatoldgica producida en los ultimos afios nos permite ver una cierta
tendencia al incremento paulatino de las temperaturas medias anuales, con su
repercusion apreciada en los parametros que informan la evolucion de la madurez de la
uva. Sin embargo no deja de ser notable que se observa asi mismo alternancias térmicas
importantes de un afio para otro, que hace que exista una matizacion también apreciable
en esa variacion.

Aunque la variacion climética se presente, siempre pueden encontrarse tecnologias
vitivinicolas que palien o contrarresten el calentamiento global. Ese es un reto cientifico
y de innovacion que se presenta al Sector del Vino, no s6lo para colaborar en el
desarrollo de esas tecnologias, si no para asumir e impulsar la interiorizacion normativa
de éstas. En otro caso estaria perdiendo oportunidades de seguir ofreciendo un producto
de calidad como hasta ahora venia haciendo.

Vilafranca del Penedeés, junio de 2010
EcoSostenibleWine 2010



